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Editoriale

Editoriale Ottobre 2011

RA LIFy 5Q! 3Gl

Cari lettori,

eccoci con un nuovo numero del NWJ. Dopo la pausa estiva ci siamo dedicati alla preparazione
della guida 2012 ed alla riorganizzaziotkelle attivita della scuola e del giornale. Intanto vi
FYGAOALIALFY2 fQStSy0O2 RSA GAYA AyOfdzaA yStftl
RQLGFEAF &AONRGGE 23yA Fyy2 RIFE Ly 5Q!3FdGlF S a

La nuovaDdzA R | 5Q! 3| dini, edita dAlla MBJIEditorj sara presentata, come
tradizionalmente avviene da molti anni, a Merano a&b5 novembre alle ore 18.15 presso il
¢SFONR t dzOOAYAS Ay tAFTTF RSt ¢SFGNRB ol RdzS

WineFestival di MerandQuesta manifestazionassieme al Vinitaly di Verona, rappresenta ormai,
LISNJ Af Y2y R2 RSt QAy23 Af YXRXYWE2 REM\ELFWEIENR |
Merano in quel giorno € invitato a partecipare.

La scelta di questi vini e stata il frutto di un lungo processo di degustazione e confronto svolto dai
collaboratori e dai curatori della guida e culminato nelle degustazioaii effettuate da lan

5Q! 3L dF S alaaayz2 /[ fldRRA2 [/ 2YLINARYA yStf YSas

Molti gli articoli di interesse questo mese, come: un'intervista ad Augusto Cappellano per il suo
Barolo Chinato; la Franciacorta vissuta con lo spirito e la passione djiavane donna: Camilla

Tt OSNIAT dzy INIAO2t2 adzZ S GNIRATAZ2YyA Ffd21 0
articolo sul recupero di vitigni dimenticati, e tanto altro ancora. Buona lettura.
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a2y GSLiz OAly2 RQ! oNXz T 2
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¢SNNI RQ9Oftly2 wunny
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/'+adsStt2
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/| 200A TQBRE BHATIH N ny
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EMILIAROMAGNA

Neblina 2010

[ Q' YI0AfS t SNE2f AYy?2
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HAnNT

FRIULVENEZIASIULIA
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wA GA SNI
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wA JA SNI

[ A3dzNBE RA t 2ySyisS

[ A3dzNBE RA t 22018y S
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Franciacorta Brut Cuvée

Franciacorta Brut

Franciacorta Saten 2007

Moscato di Scanzo Il Doge 2008
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L{¢L¢! ¢h twhCO{{Lhb![9 t
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9w
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[t be¢Lb! {!b¢cQ! b5w9!
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COLETTI CONTI

COLLINE DI AFFILE

COMINIUM

CORTE DEI PAPI

ISABELLA MOTTURA

MARCO CARPINETI

POGGIO ALLA META

t A BOD¥OwWA AP 6.
BURANCO
+ SNy Ay 2

2y AY REF .2yé H

a{ 9ww9 ¢

' bb! al! wL!
COLA BATTISTA
IL MOSNEL
LA BRUGHERATA

/[ 9a9b¢L wh{; [
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Franciacorta Brut Cuvette 2006 VILLA
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Tintilia 2010 CANTINE CIPRESSI
PIEMONTE

Gattinara Osso San Grato 2007 ANTONIOLO
.ENRt2 w2O00KS RStf Q! yydzyl Al I AURED® SETTIMO
Barolo Castellero 2007 BARALE

Barolo Bricco Sarmassa 2007 BREZZA

Grignolino dol Monferrato Casalese 2010 BRICCO MONDALINO
Barolo Falletto 2007 BRUNO GIACOSA
Barbaresco Rabaja 2008 BRUNO ROCCA
Barolo Monvigliero 2007 BURLOTTO
BarbarescdMontefico 2008 CARLO GIOCOSA
Gavi di Gavi Rolona 2010 CASTELLARI BERGAGLIO
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Barolo Riserva Vignolo 2005 CAVALLOTTO

Barolo Bricco Rocche Prapo 2007 CERETTO

Ruché Majoli 2010 DACAPO

Barolo Brunate 2007 DAMILANO

Barolo Vigna Chiniera 2007 ELIO GRASSO

Barolo Vigna Elena 2005 ELVIO COGNO

Barolo Ris. Lazzarito 2005 ETTORE GERMANO
Sori San Lorenzo 2008 GAJA
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Arneis Bricco delle ciliegie 2010 GIOVANNI AL MONDO
Barolo Paruss?007 GIOVANNI SORDO
Barbaresco Rabaja Riserva 2004 GIUSEPPE CORTESE
Barolo 2007 Brunate Le Coste GIUSEPPE RINALDI
Vespolina 2010 IOPPA

Timorasso Derthona 2009 LA COLOMBERA

Gawvi il nostro Gavi 2009 LA GIUSTINIANA
Barolo Cannubi Boschis 2007 LUCIANO SANDRONE
Carema Etichetta Nera 2006 LUIGI FERRANDO
Barbaresco Camp Gros 2007 MARCHESI GRESY
Barolo Monprivato 2006 MAURO MASCARELLO
Barolo Bric del Fiasc 2007 PAOLO SCAVINO
Barolo Villero 2007 PODERI E CANTINE ODDERO
Lessona 2007 PROPRIETA SPERINO
BarbarescdPajoré 2008 RIZZI

Lessona Omaggio a Quintino Sella 2006 TENUTE SELLA

. FNBSNI RQ!Eol {dzZLJSNK2NB DI f VGO LEQUID b
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Ghemme Collis Breclemae 2005
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Graticciaia 2008

Spumante Metodo Classico Rosé Primitivo
Metodo Classico Brut

Primitivo Es 2009

Salice Salentino Riserva 2007

SARDEGNA

Barrua 2008

Angialis 2008

Cannonau di Sardegna Riserva Dule 2008
{Q!' N A HnAanrT

SICILIA

Etna Rosso Vigna Favazza 2009
Faro 2009

Barbazzale rosso 2010

Passito di Pantelleria Ben Ryé 2009
bSNB RQ! @2t HAaadg
Etna Rosso 2009

Nerobufaleffij 2007

Marsala Superiore Riserva 1987
Violino 2007

Grillo Mothia 2010

Etna Rosso Feudo di Mezzo 2009
Bianco Pomice 2009

Etna Rosso Musmeci 2008

Lucido 2010

TOSCANA

Solaia 2008

Chianti Riserva Classico Riserva 2008
Torricella 2010

Vino Nobile di Montepulciano | Quadri 2008
Brunello di Montalcino 2006

Vino Nobile di Montepulciano Nocio dei Boscarelli 2007
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Solare 2007
Brunello di Montalcino 2006

Chianti Classico Riserva Don Vincenzo 2008

Chianti Classico Riserva 2006
Chianti Classico Ris. Il Poggio 2007

Nobile di Montepulciano Riserva Bossona 2008

Brunello di Montalcino 2006

VIGNETI CANTALUPO

AGRICOLE VALLONE
CANTINIPOLVANERA
5Q! w!t wM
GIANFRANCO FINO
LEONE DE CASTRIS

AGRICOLA PUNICA
ARGIOLAS
GABBAS

PALA

ANIMA LIBERA

BONAVITA

COTTANERA
DONNAFUGATA

FEUDO MONTONI

GRACI

GULFI

MARCOE BARTOLI

PAOLO CALI

¢! {/! 5Q!'[a9wlLc¢!
TENUTA DELLE TERRE NERE
TENUTA DI CASTELLARO
TENUTE DI FESSINA

TERZA VIA

ANTINORI
BADIA A COLTIBUONO
BARONE RICASOLI

BINDELLA

BIONDI SANTI

BOSCARELLI

CAIAROSSA

CAPANNELLE

CAPARZO

CASALOSTE

/1 {¢9[[QLb +L[[!
CASTELLO DI MONSANTO
CATERINA DEI

CERBAIONA *
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Chianti Rufina 2009

Rosso di Montalcino 2009
Rosso Di Montalcinocino 2008
Duemani 2008

Chianti Classico Riserva 2007
Poggio Bestiale 2008
Fontalloro 2008

Brunello di Montalcino 2006
Grattamacco Rosso 2008
Chianti Rufina 2009

Chianti Classico 2009

Chianti Rufina 2009

Brunello Madonna ddk Grazie 2006
Rosso di Montalcino 2009
Cepparello 2008

Aleatico Passito 2009
Aleatico Rosato 2010

Chianti Riserva 2008
Messorio 2008

Brunello di Montalcino 2006
Brunello di Montalcino 2006
Brunello di Montalcino 2006
Brunello di Montalcino 2006

NMzy St 2 RA azyilltOAy?2

Chianti Classico Riserva Baron Ugo 2007
Le Pergole Torte 2008

Rosso di Montalcino 2008

Brunello di Montalcino Riserva 2005
Madonna Nera 2009

Chianti San Marcellino Ris. 2007
Brunello di Montalcino Piaggione 2006
Brunello di Montalciro 2006

San Lorenzo 2008

Chianti Rufina 2009

Brunello PS 2006

PugniRosso 2009

Brunello di Montalcino 2006

Masseto 2008

Sassicaia 2008

Aleatico Passito 2009

Val Di Santi Tenuta San Giovanni 2008
Chianti Rufina 2009

Chianti Classico Ris 2008

Carmignano 2007

COLOGNOLE
COSTANTI
CUPANO

DUEMANI
FATTORIA DAMOLE
FATTORIA DI MAGLIANO
FELSINA
FONTERENZA
GRATTAMACCO
GRIGNANO

| FABBRI

| VERONI

IL MARRONETO

IL POGGIONE
ISOLE E OLENA

LA FAZENDA

LA PIANA

LA PORTA DI VERTINE
LE MACCHIOLE
LEMACIOCHE

LE POTAZZINE

LE RAGNAIE

LISINI

{ OKA SY IMASIROJANNY 2 HANcC

MONTERAPONI
MONTEVERTINE

tL!b 59[[ QhwLbh

POGGIO DI SOTTO

PORSENNA

ROCCA DI MONTEGROSSI

SALICUTTI

SALVIONI

SASSOTONDO

SELVAPIANA

SIRO PACENTI

SOC.COOP. PATERNA

STELLA DI CAMPALTO

¢9b! ¢! 59[[ Qhwbo[ [ ! L!
TENUTA SAN GUIDO

TERRE DEL GRANITO

TOLAINI

TRAVIGNOLI

VAL DELLE CORTI

VILLA DI CAPEZZANA
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TRENTINO

Altemasi Riserva Graal 2004

Teroldego Rotahno Riserva 2008

Giulio Ferrari Riserva del Fondatore 2001

UMBRIA

Sagrantino Montefalco Passito Chiusa di Pannone 2006

Orvieto Classico Calcaia 2008
Cervaro della Sala 2009

VALLES Q! h{ ¢!
Chardonnay Frissoniére 2010
Nus Malvoisie 2009

VENETO

Prosecco Vigneto Giardino Dry

Alzari Soave Classico 2009

Valpolicella Ripasso Classico Superiore Pojega 2009
Soave Classico Vigneto du Lot 2010
Acininobili 2007

Masianco 2010

Soave Classico Calvarino 2009

Soave Classico Montegrande 2010

Recioto Valpolicella 2007

Amarone della Valpolicella Vajo Armaron 2005
Amarone Della Valpolicella C2007
Valdobbiadene Prosecco

CAVIT
ENDRIZZI
FERRARI

ANTONELLI
BARBERANI
CASTELLO DELLA SALA

LES CRETES
LES GRANGES

ADAMI

COFFELE
GUERRIERI RIZZARDI
INAMA

MACULAN

MASI

PIEROPAN

PRA

ROCCOLO GRASSI
SEREGO ALIGHIERI
TEDESCHI

VIGNETI DEL FOL BISOL
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Augusto Cappellang Il Barolo Chinato, testimone di una Famiglia

di Michele Longo

Un uomo si giudicherebbe con ben maggio
sicurezza da quel che sogna che da quel cf
pensa.

(V. Hugo)

Non ho avuto il piacere di conoscere Baldg
Cappellano di persona. Di lui ho sentito |
racconti di amici che lo hanno conosciuto €
ho avuto il piacere di bere i suoi vini;
entrambi concorrono a farmi pensare che
sarebbe stato sicuramente piacevole
chiacchieare con Ilui. Ho avuto pero il
piacere, grazie ad Ezio Cerruti (vi ricordate |l
ddz2 a2aOl (2 a0k LA 3
Augusto, il figlio di Baldo, che preso in mang

A f GGSatGAY2ySe RA 1
fQFT ASYRI @

Come sempre, prima di presentarmi
Fff QAYO2yiNRET K2 OSND

notizie, e mi sono imbattuto nel suo sito
(www.cappellano1870.it), che mi ha accolto
COSI:

Benvenuto! Questa €

una semplice

presentazione. Nelle mie intenzioni era di fare

un sito molto artigianale, per manmia, per

spiegare con semplicita assoluta il lavoro mio
di mio papa e di chi ci ha preceduti. Ma in
modo diretto, schietto, concreto e senza
fronzoli. Ma anche timido, ed emotivo.

e

)

Qualora non vi piacesse il sito, garantisco fif

L

Ay B
1 Rpoplgmpasd)

RQ2 NI} OKS nlingadigiioge! Ma R A
sempre molto artigianale, e mi piace pensare
FYOKS dzy L12Q RADGSNE2DDPD
Ringraziandovi, vi auguro un buon giro tra le

mie pagine

AugustoCappellano

Pur essendo un informatico (pentito!!), e
ritenendo pertanto i siti web un ottimo
strumento di comunicazione aziendale,
raramente posso dire di aver trovato un sito

che andasse al di la della comunicazione
GGSOYyAOlL¢ 6S | @2t 4GS dzy
riuscisse a trasmettere anche il lato umano e
emotivo. Incuriosito ho proseguito, e dopo il
Benvenutdé K2 & Of ALG ONodir® ¢
Storigg¢ SY

Da Filippo ad Augusto Cerchero di farla
breve. Se resiste in voi la curiosita del
racconto completo ve lo propinerdo qui in
cantina, dopo avervi preparato con un bel
bicchiere di vino

[ QK2 f S{ lole h® Qatigo, afche (i
FEfSadlr dz RI € GoSt o0AO
ascoltare il racconto completo direttamente
RItf Ql dzi 2 NB @

a

Iv?)\

> QP ¢

/I 2YS & yFidl f QARSI

Rt SpS k82 i

Frutto%l pensate notturne. Vgl ero posto il
fgreun o ifiefpBls ma 590y

avevo ben chiaro co Io ed ero

combattuto se farmelo fare o farmelo da me.

(PEnsa: ghgH §Pensag ATy oo PHIP N9 5o g

reallzzato c e avrei voluto che Il sito ei

gualche modo un benvenuto, piu che una

presentazione tecd | RSt fQlFl ASYyRI

prodotti. A quel punto ho capito che non

avrei potuto farmelo fare da qualcun altro.

[/ 2aW YA ®aoh loRaBceib prapyio,

se lo faccio deve essere qualcosa che risponda

a questo criterio; e allora non posso che farlo

dameg o

E stato difficile?

Grazie ad un programma che mi

|j|

sono
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ritrovato sul PC che avevo appena acquistatp febbraio, eravam proprio qui (nentre
(e che ha reso il tutto abbastanza semplice), parlavamo stavamo proprio passeggiando tra
IR dzy LI22Q RA NBYAYA A& Gikrydel$oro Wgfefof GabuttaniddeBnimio |-
Politecnico, in tre notti sono riuscito a papa che stavamo potando le viti. Era una
realizzare quello che aveuvn mente. Volevo bella giornata e ci siamo fermati in vigna fino
presentare la cantina e chi mi ha precedutd | SN} > NARO2NR2 OKS O
in assoluta schiettezza. Avevo in mentg incredibile,una cosa da toglierti il fiato, con
qgualcosa di semplice e genuino, senza troppi dei colori da favola. Ed é stato proprio allora
fronzoli ma che risultasse efficace. che misonodomandat@i a I A2 RS@2 i
A proposito di Politecnico, quando hai deciso| a lavorare in laboratorio a Torino, o stare qui
OKS y2y | @ NBearek e Ehell|( Bedufo @ Hodermi questi momenti, in mezzo
avresti fatto vino? alla vigna, con questi colori e con gtie
lo in realta ero sicuro che non avrei mai fattol & A f S {Cbsik Ho édeciso che nella mia vita
il produttore. Sin da bambino, ho sempre| I GNBA aFl G2 GAy2eéd | |
pensato che non avrei mai fatto questo| era: che ruolo miritaglio in cantina?
lavoro. lo volevo fare della mia vita quello| Avete fatto un consulto di famiglia?
che volevo io; libero da ogni No, dovevo decidere io. Mio papa, per sua
condizionamento. By | OOS G G @R stéssaidrnbission® Aera un albero molto
fare vino solo perché era quello che faceva la grande che faceva molta ombra. O decidevo
mia famiglia. In questo ero assolutamente un  di stargli vicino, ma questo si scontrava con la
testone; non avrei mai permesso a qualcung mia indole, o altrimenti dovevo ritagliarmi un
di condizionare le scelte della mia vita. Cos|, ruolo con una certa autonomia; cosi ho
tanto ho fatto che, prima ho deciso di fare| RSOA a2 RA RSRAOFNXA | ff
ingegreria chimica poi, una volta laureato, mi|  piu di tutto. Lui che era genie sregolatezza,
sono iscritto al corso di dottorato, hovintola| £ QI YGAO2y F2N¥YA&Y2 LIAG |
borsa di studio e solo a quel punto, dopo| maggiormente detestava era occuparsi della
j dz- £t OKS Y SaSs Berid, adasBoy|2 LIRSIDI &2 Y YFAYAAUGNT GA DI RSH
LI2a&d2 RSOARSNBE O2al [ Iild&imédhtd & initiatoda 1. Spgdizioni, rdini,
registri, contabilita, clienti e cosi via. Da li
pian panino si sono andati a consolidare e
fondere i due opposti che rappresentavamo.
Come sono stati gli iniziMi sembra che
entrambi abbiate un carattere molto
GRSUSNNAY L G2¢
L2 fQAYy3IS3IySNBE>X +SNHA
Vergine (credo che sia una combinazione
quasHetaIe per chiunque) che facevo il duro
S GNRARIAR2ED 51 FfQFf 0N
GNRYIyiAO2¢ S al yi
OYyStt QAYyaz2TFSNBYIT I OSN&A:
punto poteva permettersi di fare a suo
E ti sei sentito finalmente liberai scegliere LJA_ l.' OAY'S )/q 2 atasStlairoze
di fare vino!, poliziato buono_(IuQ e quel_lo (_:att|vo (i0). I_Era_
Le scelte che ti cadono in testa non sono mai " §uss_({egU|r’S|A di tensioni- su ten5|on!, o
le migliori; io devo sentire sempre di aver LJ2 a A d A Q.S z R \RA OAt Y2. d o N
fatto la mia scelta in modo libero e Quando poi mio papa e mancato, € mi place
consapevole. Ricordo ancora il momento in anche P?”S?r'o come una sorta_l di regalo, d'.
passaggio di consegne che mi ha fatto, mi

cui ho preso la decisione. Era il mese di
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sono finalmente sentito libero e svincolato

RI f R2OSNJ agz2f 3SNB
GAYTFtSaaroAtSéd Ly |
fFra0OAFNB [jdzStf NYz2f 23

mi sono mai riconosciuto perfettamente, per
assumerne uno molto piu vicino a quettbhe
aveva lui e che mi diverte molto di piu.

Come vivi oggi il tuo ruolo in cantina?

Sto iniziando a dargli la mia impronta. Mi sto
apprestando a fare delle trasformazioni
logistiche, sto pensando di sostituire qualchg
02008 S &S RI icofe di |
cambiare quello che mi é stato tramandato
Rl fdzAz RIffQFfaNF K
fosse una possibilita da parte sua di

guardarmi, mi darebbe una pacca sulla spalld.

Quale pensi sia stata la sua eredita piu
grande?

[ QSY2 (A DA 4 tasn@tke il NcardoL]
di mio padre, il suo modo di vedere la vita, d
leggere le cose, la sua capacita di trasmetter
e condividere emozioni, per me € un ricordo
AYONBRAOAE S® vdzSadl
mi ha lasciato. Mi rendo conto che con il
tempo molti suoi pensieri, molti suoi
NI OO02y (AzX Y2t as
affievoliscono. Ma il ricordo piu intenso, e
f OSNBRAGEL LIAG o0Sftfl
concezione della vita. Questo senza dubbio |
sua eredita piu grande.

Come la raccontexsti?
Non credo sia facile esprimerla, perché moltg
articolata. Innanzitutto la sua vita era Sua, ne

senso che non era assolutamente

a dz$

dz

117

u»

D

U

O2YRATA2YIOAEST AY |

che scontato. Questo e stato il suo

f linsegdanehitd pit Braride. AvdvazimromiaS
dzB &

MSYSY¥ERRP &2 ONI2 i RSEFAY
yStt REDOST XiNFS £ QR £ (N6 Sy
pensiero era suo, libero, indipendente da

tutto quello che poteva esserci intorno.

In un mondo in mostruosa omologazione,
guesto suo modo di essere era dirompente e
sciaccante, ma gli permetteva di avere una
visione assolutamente lucida della realta, che

f QK I O2Yy UGN RRAGGAY (2 y
Pt KA WA/ SN RSt i/ 2y a2 NJ |
02YS LINBaAARSYy(diS RStfQ9y

videS fLOA2S yOK O SOIBSS T Rui ché KK & G
ha sempre lottato per il mondo del vino e per

il sociale, € che molte delle sue battaglie, che

al tempo non furono riconosciute, lo sono

state poi con il tempo.

¢CA KIF fFaoOAl G2 dzyl oSftfl
wAO2NR2 OKS ftQdzf 6AY2 3IA
papa, diacchierando del piu e del meno, ad
un certo punto gli chiesi qualcosa di tecnico,
di hum8ridds dopolil terzd_#ntativoodSsviaré O K
la risposta, ricordo che mi rispose con queste
parole: aL2 a2y 2 dzy adz2yl G2

a
t

NEFf itz
f LONRALANSAYZ] +E |
improvvisava sempre.
5A0ALFY2 fQ!l2Y2 2t GNB
A chi mi chiedeva e mi chiede tuttora se
avevo imparato la tecnica da mio padre,
rispondo sempre che con mio papera
impossibile imparare la tecnica, perché lui
improvvisava sempre. Il piu grande
improvvisatore che abbia mai conosciuto,
forse anche grazie a 30 anni passati in Africa
' FINB Af @QAy2d [ S RATF-
guando e ritornato in Langa, forse QK| yy 2
fatto diventare un grande improvvisatore.

b2y SNIF LISNJ £ QS&al 8LISNI I
jdzZ yG2 LISNI fQSaltftiliAzy
t SNJ fdzZA AYLINRQOODAAlI NBE @2
ASYUANBE fQFYyYyFGlFT LISNDI
due uguali e quindi non puamologare le

tue azioni, ci vuole sensibilita. E stato un
grandissimo maestro di vita, e forse meno

LJA dzii O Badesdt® erah f
R&Sdzf | A R &lda

t I

dzEYME SteeFg figeanting. o 9558 9 $°6 N
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pensiamo che uno porta nel vino quello che
ha imparato dalla vita. Se penso a mio pap3j

mi viene in mente il librodi Georges

Gurdjieff: Incontri con uomini straordinari.
Perché e stato davvero un uomo
AUNI 2NRAYIFNAR2T dzy2 O
incontrato.

Parliamo del mondo vino. Quali sono le
maggiori criticita che vedi?

leri parlavo con degli amici tedeschi, cheé m
raccontavano che sui banchi di un loro hard
discount e possibile trovare bottiglie di
Barolo a 8 euro. Pensare di trovare a quell
OAFNY dzyl o62G0A3€ ALl
stato un lavoro durato anni per cercare di
valorizzare questo prodotto e assurdQual &

il senso di tutto ci0? Se oggi si possong
permettere di vendere a 8 euro questo
LINPR20GG2T 8§ LISNOKS R
Gli errori li abbiamo commessi noi, abbiamog
accettato che si prestasse sempre maggiorg
attenzione verso i grandi gruppisenza
reagire e far ascoltare la nostra voce.
Convinti ognuno di noi che da soli ci
saremmo comunque salvati, perché saremmg
sempre stati in grado di ricavarci la nostra
nicchia. Oggi i fatti ci dicono che avevamd
torto. Mi auguro che con la nuova gest®di
Pietro Ratti del Consorzio (Consorzio Barol
Barbaresco Alba Langhe Roero, n.d.r.) ci s
una svolta.

Cosa ti aspetti?

I fA@StEt2 FYYAYAA(HNT
maggiore attenzione verso i grandi gruppi
che operano nel mondo del vino. Da semprg
piu influenti, perché con maggiori contatti
politici, con maggiori capacita di lobby, song
riusciti a tutelare meglio i loro interessi. Che
indubbiamente non coincidono con i nostri.
Se oggi si permettono di vendere questi vini 4
basso prezzo, & perché digtr 1j dzSa i A
dzy QAYYlIF3AYyS OKS yz2vy
contribuito loro a creare, e per la quale non
KFyy?2 alLlSaz dzy Sdz2NP o
f QFrooAl Y2 O2&0NHzZ G
rendita, creando pero, con queste politiche di
prezzo, un danno enorme | apatrimonio
culturale di questo vino. Dobbiamo

O

comprendere che con queste politiche non si
tutelano né il territorio, né il marchio Barolo,

costruiti con passione e fatica in tutti questi
anni. Auspico una modifica di questi rapporti.

Cosa pensi
situazione?
Il problema maggiore per il Barolo, e stato

abbia portato a questa

f Ql dzySyid2 RSt ydzYSNE RA
negli ultimi anni. Non esiste su nessun
manuale di marketing che si possa

aumentare la produzione e i prezzi e allo
stesso tempo. Da nessarparte si € mai vista
una cosa del genere. Una politica piu
intelligente e sapiente avrebbe dovuto

(i Abgraredapsodugians qi hesgaliesap6.milioni  gzy |

di qualche anno fa. Avremmo dovuto dire:
produciamo 6 milioni di bottiglie e basta.
Oggi siamo a quasi il ogpio. In una
situazione di crisi come quella attuale,
I dSaaAyY2 | @dziz2z t QAyGSt .
produzione, avremmo potuto mantenere

dzy QI f NI LRt AGAOF RSA LI
@grryg{tercb@ gantenere il vino in cantina
lyeydistg in gliesard] tom ynigligri, ma
avremmo salvaguardato cosi la
depamingzionedgh BaroR.S ¢ | NB 2
yeFxagcia, igcangppzi di gegtesderpminazign,
hanno avuto la forza, il coraggio e
fQAY ISttt A3ISYTl I RA AYLERN

prezzi anche a costo di tenere il vino in
cantina, propio per tutelare il prodotto.
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E chi si trova le cantine piene?

b2A | dzl OA tFYSYUGAl
con questa politica di abbattimento dei prezzi
ci facciamo male da soli. Nessuno hg
prescritto che tutto il nebbiolo debba
RAGSY (il NB . I NeBtd @edcenteQ

RA bSooAz2t2 RQIEOIT
svuotarsi la cantina, una parte della
LINB RdzZl A2yS I Ldzs &

Nebbiolo. In questo modo si evita di svilire il
Barolo, andando a venderlo sfuso ai grand
gruppi che possono poi peettersi di
portarlo sui mercati mondiali a prezzi irrisori,
creando cosi una spirale perversa che ¢
dannosa e perdente per tutti i piccoli
produttori. Lo comprano a poco, lo rivendono
ad un prezzo ridicola; tanto giocano sui
numeri ¢ svilendo ulteriornente il prodotto.

In questo modo il mercato non si riprendera
YEAD® Ly DSNXIFYAL 2N
Barolo sta precipitando in modo vertiginoso.
5A0Al Y2 OKS dzy LRQ
mercato aiuterebbe!

Mi sto rendendo conto che il problema
grosso di moltidi noi piccoli produttori, per
me sicuramente, €& di non conoscere
minimamente le leggi del mercato e di non
avere la possibilita di conoscerle. Non siam
OF LI OA RA &a4S3dzANB fQ
di interpretarlo correttamente. Molto spesso,
peripiccd A LINP Rdzid 02 NRA X f
la vigna, i trattamenti, la pioggia, e poi la
OFlyiuAylFZ A OGN QI aArz
cliente che viene in cantina, non ti lascia i
0 SYLR LISNJ aS3dzi NB
vendite. Non sappiamo cosi come reagigce
mercato e quali necessita stanno emergendo
Forse in questo il consorzio potrebbe darc
una mano, istituendo una figura di questo
genere, sicuramente importante, che mancg
attualmente e che rappresenterebbe una
presenza capillare e amica, al servizio dg
produttori.

Cosa chiederesti alla politica?

Piu che snellire la burocrazia, che sarebbe ¢
AN YRS |Adzi2z Y| Y
utopistico, cercherei di andare ancora piu in

smetterla di ascoltare gli industriali, e di
Y 2prediagefpill @tienzign® Vi Ridzdl2pTodutioli.
Oggi la voce grossa continuano a farla i
grandi gruppi, ai quali non interessa nulla che
il carico di burocrazia sia in continuo
aainénto; akki.CAér loro vuol dire dedicare
Sinadpaze del terbpo dif 80 Sdeia lerd L
dipendenti per sbrigare le pratiche
R D dciatihe ) pednbi vdol dife IristHakeSdi
essere schiacciati da un sistema sempre piu a
misura dei grandi imprenditori del vino. Sta
accadendo a noi quello che un secolo fa é
accaduto con gli artigiani, e nei tempiupi
recenti con la piccola distribuzione. Snellire la
burocrazia? Credo che purtroppo sia
dzy Qdzi 2 LA LI T 1T S&aol o
Alla fine, continuando cosi, nel mondo del
vino ci sara un unico protagonista: e non sara
certo il mondo dei piccoli produttori.
|l Cosa riof AtiY lidcd Jely” SondB Sdella
comunicazione del vino?
REAdifficile2af Bapi®,Sifel i humeR Soho solo
numeri: i dati tecnici impoveriscono il mondo
del vino. Se parliamo di vino dobbiamo
andare oltre e far comprendere invece se il
vino ti piace e se ti trasmette emozioni.
Questo progressivo scivolare sul tecnico sta
p allontanando gli appassionati veri. E difficile
| yediucary ig@antdR S invecs Ndipbriares
affidarsi alla propria emozionalita, riuscire ad
Qandakd®lRe/i Aumdtize i giudzBtemridi I vino
€ una bevanda al contepo molto semplice e
mal® Aconipegsay ke (iha AuBda petuNasty ( 2
incredibile: € un prodotto che contiene
REOYVROYEY(I2S REBEES YSNI
RStfQSaasSNBE dzvlyz2z LJS N.
abbassare le barriere. Cosi quando si parla
con qualcuno bevendo vino, riciemo a
rivelarci per quello che siamo. Per questo non
puo essere giudicato in modo tecnico, perché

L

S
a

U

S

t

profondita. Chiederei alla politica di

vuol dire andare contro al principio e

£t QSaasSyil I LISNI OdzA  Af

rivelare emozioni. Il piacere del vino e nel

0 SNI 2 Ay  O2 Y Lliogey dd > 8
i O2y(iSailiz2z S RSffS LISNBR2Y
A Padigny caNdka daizylini thi2 Qi hanno

emozionato

AL 0200A3F AL RA Gt I yS
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G/ 1adisStt2 RA [A&ALRKARI
di piu nella parte emozionale, quella che mi
tocca di piu in profodita, allora penso a Le
Trame di Giovanna Morganti (Podere Lg
Boncie). Quando apro una sua bottiglia, &
sempre una grande emozione. Un ving
eccezionale che bevo solo con le persone co
cui ho un particolare coinvolgimento
emotivo. Giovanna e una personaai voglio
un bene incredibile, posso definirla la mia
sorella mancata; fa un vino straordinario
almeno quanto lo & lei come persona. Po
NAO2NR2 dzy y2aidNp
bottiglia che abbiamo bevuto tutti insieme
prima che mio papa venisse ri®@WJ (i 2 ®
e stata la prima annata in cui mio papa hg
FLOG2 OAy2 Ay LOFEAL
finche campo e non solo perché era un
grande vino.

Cosa troviamo nel tuo cassetto dei sogni?
Personale o professionale?

Scegli tu, da dove vuoi inizia?!

Il sogno nel cassetto € quello di finire di
mettere a posto una cascinetta, aggrappatd

su una collina qui vicino. Sono anni che pensp

a come sistemarla; che dovrei farla cosi ¢
cola, che vado a Bolzano per i saloni sulla biq
edilizia. E sperduta nelula, con una vallata
davanti ed in mezzo ai boschi. Aspetta solo g
essere di essere messa a posto. Mi ritrovq
sSpesso a pensare come sarebbe invitare g
amici a cena,; cosa che oggi non riesco a fal
perché dove abito non ho spazio e ho 4
malapena 2 sedieMi piace da matti pensare
a come sarebbe bello aprire quelle bottiglie
che aspettano di essere aperte con g
persone giuste. Ho questa immagine chiara ¢
nitida, costruita nella mente; stare li in quella
stanza molto luminosa con questa enorme
vetrata cheda sulla valle; e io li seduto sul
divano a godermi lo spettacolo in compagnig
RA dzy 06Stf fAONRXZ | ao

paradiso assoluto. Spero che si concretizzi

presto.
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IgjngF%gnHozdel \‘fi’nCOS"’ vs t2
La grande trasformazione della cantina.

Vorrei ampliare la zona di vinificazione per
riuscire a rendere piu agevole lavorarci
durante il periodo della vendemmia. Quello e

At LISNAZ2R2 LAG OF23GA02
modo piu semplice, vuol dire lavorarercpiu

calma e questo é fondamentale, anche per il
risultato finale. Sogno una vita piu rilassata
anche in cantina.

Conti di ritornare alla dimensione di quando

e stata fondata la vostra azienda?

Nel mio caso non ha senso aumentare la
produzione, quello fee io ricerco € una
maggiore capacita di apprezzare il tempo e
saperlo vivere bene, diciamo che preferisco
aumentare la qualita della vita. Non intendo
aumentare la produzione, credo che questa

sia la dimensione giusta, a mia misura. Come
struttura cercheemo di aumentare anche

per le necessita di spazio, richiesta dal
crescente accumulo di bottiglie delle annate
passate, per continuare a mettere da parte
bottiglie da invecchiare e poterle offrire ali

cclentiy dgdl Ui, 15 onpl. ARBIPTO
continlato ad accumlare bottiglie, e ci

siamo sempre ripromessi di metterle in
GSYRAGEFT RI j dzSa i Ql yy2
scoprendo molto interesse.
+Ay2 S adzAOl
Ci stanno perfettamente!
Per il Barolo Pié Francopenso che sia

X
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LIS NF $1adiWorlds @aky Jules E un
brano delicato, come lo € questo Barolo.

Per ilBarolo Pie Rupestrisi vuole un pezzo
LIAG dGRdAzZNRPé€S LIAG NEROJ
R 2 f OReYground beneath her feét RS
U2e il pezzo giusto. Dura ma dolcissima, ed
senso della terra nel wio.

Per ilBarolo Chinatoci vuole qualcosa di piu
sfaccettato, con wuno stile antico ma
anticonformista ed una punta di pazzia, e
F2NES | yOKS Rlitle &dpoii S
poisoré  TRWaits

CAPPELLAN

| confronti tra i vini di Augusto e il suo sito li
lasdo a voi, dopo che avrete avuto il piacere
di venire a trovarlo in cantina e vi sarete fatti
raccontare la sua storia assaggiando i suq
Barolo e non solo. Quello che posso
confermarvi € che i suoi vini sono come i sug
sogni, o, se preferite, i suoi visbno come
lui: schietti, autentici, naturali, non filtrati e
per questo ricchi, molto personali e dotati di
carattere.

Quali sono le differenze tra il Franco ed i
Rupestris?

Vini Assaggiati

FNRf2 tAS8 CNIyO2 Wn
Al naso € molto concentrato, fiori, frtte
spezie amalgamate in perfetta armonia. In
bocca € morbido, di grande freschezza e co
tannini eleganti, lungo e persistente. Un
DN} YRS zAy2d [ QARSI
Tl OSOI A FEYIIR & 4§

SFFSGAGAGrYSYyGS RIF ayYlad
NEYI-VG)\O)\GJM&{dNVorIﬂéOMI- RA
Juleda trovo azzeccata.

Y NBZY dzh@1 ywidrdS 3T NRIAS WS 1

H f Nlaso ampio, confettura di frutta rossa, fiori,

)

N

NAaY2yY

note speziate. In bocca entra lento, poi si
apre con potenza ed escono tannini austeri
ed una buona sapidita. i@J2 non li tocco per
definizione, e poi sono perfetti per questo
vino.

a

Barolo Chinato

Un mito. Forse il Barolo Chinato per
eccellenza. Non ha eguali con gli altri che ho
assaggiato fino ad ora. Suadente, un
SalLX 2aA2yS RA LINRTitizYA ®
barolo si fondono in un connubio perfetto.

Nel bicchiere &€ una continua evoluzione di
sensazioni, che regalano profumi in cui le
note amare e quelle dolci, quelle speziate di
cipria. e quelle eteree del Barolo si
amalgamano e in un avvolgente esperienza
LISNI Af aylaz2zé RA OKAdzy
piacere che si puo assaporare da solo o in
abbinamento con il cioccolato,
rigorosamente fondente (ma non estremo).
Lungo e incredibilmente persistentengn
pensiate di poter lavare il bicchiere con la

R A4 2% | NB). QdigdzlY 1XNRIf Bl OR A SY 21k
b NJOAtsS tres passatepresentefuturo, mi fa
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pensare, per questo vino, ad un pezzo d
Raphael Gualazziil cui titolo € anche in
tema: Reality and Fantasy.

Mi hanno raccontato che il papa di Augusto
(Baldo), non si sarebbe piatp a svelare la

composizione e gli ingredienti del suo Barold

chinato, richiesta dagli States in caso d

esportazione, se non a patto di ricevere in
OFYoAa2zz ftQSalrddr 0O2YLRa;
Cola. Immagino la scena, e sono contento che
guesta preziosa riced, il testimone di una
famiglia, non sia stata svelata e ora sia nelle

mani di Augusto. In buone mani.
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Castelveder Camilla AlbertiS £

di Michele Longo

Non ci € permesso scegliere la cornice dg
nostro destino. Ma ci0 che vi mettiamo
dentro e nostro.

(Dag Hammarskjold).

alLf fS

DAY 2
la passione intensa di madri e di amanti. A

O02y2a0Ss

f2NR O2YyFARIF fQAYUAY
di rosso e di luce, scorre lungo millg
generazioni come il fiume del tempo. Il ventd
muove parole nel libro di vetrdiario di una
A02NAI RA YyGgAaAO2 YAa
{SyG2 tI {Gdzr 0200l

23Iy A @2t G § dzyQSvy2i

3 Q)¢

§
ritornare con te, donna della terra, e rivedere
Ay az23y2 A fdz2z3IKA RS
prezioso bichiere raccoglie i miei profumi e i
miei sapori, mi chiamano personalita
spiccata, aristocratica asciutta, ho sapore d
acacia e di mandorla, fiato di melagrana,
retrogusti secchi di cuoio e di lontana
OFyyStitl S LI 3JEAL S

D

cuore di @nna io sono il grappolo baciato
dalla poesia della terra nella conca buona
RSt f S {lazSignHioleElera Alberti]

Se volete leggerla tutta, e ne vale la pena,
andate sul loro sito
(http://www.castelveder.it) alla sezione
Gt dzo ot AOFT A2y Aé D
Ho incraiato fugacemente la signora Elena,
la nonna di Camilla, mentre stavamo
tornando in cantina dalla nostra passeggiata
nei vigneti; sono bastate poche battute per
023t ASNBE f QSYSNHAI =
autentica e genuina di questa signora, che
granderuolo (insieme con il marito Renato)
ha avuto nella storia di questa piccola
azienda. La signora Elena rappresenta, a
RSGGI RStfl yALRISE
che ha fatto della poesia la sua compagna.
Per le donne di Castelveder, la poesia fa
parte ddla loro vita, come la loro terra, il loro
sole, le loro barbatelle. La coltivano cosi
come coltivano la vite e come crescono i loro
figli. Camilla ha ereditato questa passione per
gli studi umanistici e cosi, anche se aveva gia
deciso che avrebbe seguitd QF T A Sy
Y HamigliaRagiandoSsi ® frattgtcs di soedlierey
f Qdzy AGSNAAGL KI aost
ALDE§SICR6& dzy AyO2yUGNBSI &ahr
{S LISNI 9NIravyz2 RI w20
NAFf Saaz2z RStftl YSyidSé
RSt Odz2NB£é0OX Af QAy?2
(i Slera, &3prd reptiuircy xlyesto NSO 2 v (i |
| dAttfavesif bicchifr ¢ | S r@SeoRrtix S8 S

f QS

t Q

RI

Syi

i 2
D

S
o .
R

AQYS Y2k of Fa AY FiRE OF8A dzy
sapra raccontarcelo.

ffF y2aidNF AyFLYyT AL X !y
Abbiamo iniziato la nostra chiacchierata
passeggiando tra i vigneti di Castelveder.
Camilla con la figlioletta pitApO O 210 ¢hili 6 &
di dolcezza, ma sempre 10 cilib Ay 0 NJ C
per tutto il tragitto.

OAf ASIASX YI LISNI At {dz2

Come ¢é nata Castelveder?
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La nostra cantina nasce nel 1975, fondata d
mio nonno Renato, inizialmente come attivita
secondaria alla sua  principale di
imprenditore. Siamopartiti da un ottimo

punto di partenza in quanto avevamo gia i
terreni, che per buona parte appartenevano
alla famiglia di mia nonna Elena. Inizialmentd

h

Castelveder, tra tutte le sei sottozone e
unica. Terreno molto s&sso, con roccia

stratificata, drenante e molto mineralela(

maiolica n.d.r), forte escursione termica, tra i
pochi collinari della zona; tutte differenze che
ritrovi poi nel bicchiere. E stato un percorso
lungo, fatto di incertezze, tentativi e ricerche,

nata come passione, senza finalit costanza e pazienza per cercare di ottenere
commerciali, si € poi pian piano si € sempre il meglio, vendemmia dopo
ingrandita. Anche se non afasno mai spinto vendemmia.

y2td2 adzZtQrffl NBHFIYSyd2 RSA @GAIYySUASET 233A
siamo una realta da 12 ettari vitati di : ‘ PR Prvan s SRR
proprieta per una produzione di circa 90 mila

bottiglie.

Tutte bollicine?

t SN € YFIIA2NI LI NI

momento in cui volevamo smettere di fare i
nosi NJA AFSNIYAET

f QrooAlY2 TFlLddlro tS
sempre fatto un vino rosso con uve locali, ¢
smettere non avrebbe avuto senso. Cosi pe
passione e per tradizione abbiamo deciso d
continuare

Come € nata la passione per il vino di sug
nonno?
Mio nonno, piu che amare il vino, ha sempre
amato la terra e tutto cio che si puo coltivare.
b2y 02y2a02 ySaadzy?
GSNRS¢ S dzyl LI aaaiz
grande della sua. Rieseefar crescere bene
qualunque cosa; il suo orto € uno spettacolo
Questo legame molto forte con la terra €
stata la molla che ha fatto partire tutto. Il
legame con il vino € conseguente del fatto
che questa e terra da vigna, ed e sulle viti ch
si sono riersate tutte le sue cure. La
possibilita poi di creare qualcosa dalla terra
che andasse oltre il tempo di una stagione
come solo il vino ti permette di fare, ha fatto
il resto.
/ 2au
niente.
La storia della nostra azieade la storia
stessa dei miei nonni Renato ed Elena. Lor
sono sempre stati convinti che il segreto delld
bollicine dei nostri vini di Franciacorta

K I RSOAAZ2 RA (

Y| L
emozionali che ci legano a quei vini, non ce

117

risiedessero in questa terra. E questa d

y %na ﬁa

NETHE aope Vs BeR ty s RE 1

E adesso il testimone €& passato nelle sue
mani.

| miei nonni ci sono sempre, € poi non sono
sola Siamo in quattro in azienda a dividerci i

i e

Come e arrivata a deC|dere che
sarebbe stata la sua vita

lo in realta in cantina ci sono nata e cresciuta.
Attaccare le etichette, preparare le ceste,
acompagnare le visite, tutto quello che

serviva. Poi pero quando si é trattato di fare
scelte universitarie ho seguito il cuore e ho
scelto lingue, un indirizzo umanistico, che
comungue e stato di aiuto.

Dai suoi nonni a lei: manca la generazione di

il vino

Yy 2
un vero e proprio salto generazionale. Mio
nonno ha iniziato nel 1975 per hobby. La
RAYSyaAirzyS FfftQSLROl
consentire a mio papa e ai suoi fratelli un
ingresso a tempo pieno in azienda, e difatti

ySaadzy 2 RA f2NR f QKI FI
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ancora maturi. Cosi io0 mi sono trovata pef
prima, quando avevo 180 anni, con
fQFTASYRIF OKS a&aidl gl
di avere qualcuno che desse una mano §
Y2YYAY S YA azy?2
u L2 Q LISNI ySOSaaAiltd
senza quasi rendermene conto, mi song
ritrovata sempre piu coinvolta e sempre piu
appassionata.

Dallo studio delle lingue, alla
rifermentazione in bottiglia, non e proprio
immediato!

Gli studi umanistici e elle lingue sono stati
utili, ma non sufficienti. Cosi ho deciso di
seguire un master organizzato dal Prof
{OASYyT I RSttlF FI02¢ti
RSt {AA0GSYlF A0AGAYA
grande aiuto e mi ha aperto il cervello. Ho
iniziato a giare, a conoscere produttori, a
confrontarmi con loro e cercare di capire ed
imparare. Ad onor del vero, forse e quello
che piu di tutto mi € stato di aiuto.

Cosa € successo in questi anni?

Ho iniziato a venire qui tutti i giorni dal 2000
e ad occuparmi a1l SYLJ2 LA Sy 2
dal 2004. In questi anni abbiamo investito
molto, ovviamente nei vigneti per |l
Franciacorta. Il Pinot Nero & stato quello
impiantato pitu recentemente. Fino al 2000
y2y Yy S I SO Y2T AY N
piantato per dare piu stratira al brut base,
poi da qualche anno abbiamo iniziato a
vinificarlo al 100%. Abbiamo raccolto la sfids
di produrre un rosé con il 100% di pinot nero,
senza ritoccare minimamente il colore. Il

LAYy 203G 8§ dzy Qdzdl RATFTFA
grandi soddisfaioni, con un riscontro
LI2aA0AD2 | yOKS &adzZ Y

insolito, che al Festival del Franciacorta di
airflyz2 KI FGGANY G2
inizialmente i primi incuriositi dal colore, poi
per il passaparola di chi
RIFffQlBa@ak3a3av2yairatrllid
piaciuto, e i primi risultati di vendita sono
stati confortanti.

E adesso?
Adesso che la produzione di pinot nero h3

£ 1y

|

soddisfatto

raggiunto dei livelli buoni abbiamo deciso di
perseguire il progetto iniziale e di utilizzarlo a

O Nuppoid SR ghardSnndy Iper ¥/ IBuD Baded A G L
Abbiamo cosi deciso di sfruttare un evento

O knbditante detlayhostrafaiglia)3 80 adhid? O 2 =
nofzé dei ndski yiodni, R &bbidnD degato Gra NE A
linea, il Progetto Diamante, che prende nome
RIfftQS@Syid2 SR § I f 2NJ
O2aW ARSIG2 S tFyOAlGz2

un Franciacorta in edizione limitata che si

richiama al mito greco narrato Ovidio.

p

Rﬁ?r
oéff AdaAyYl aidz2NAlF RQF Y2I

che per ladro generosita e umanita vengono
premiati dagli dei, che consentono loro di

(Ti;&%a%a%ﬁ‘. Amedﬁugggmge [ al”lt% ﬁo di

uer\slil’%&dégé Bau0| racconta una

r?una

rimanere con le loro fronde abbracciati per
ASYLINE® /2aWll y2AZ LISNI
nostri nonn, abbiamo fatto abbracciare il
pinot nero (20%) e lo chardonnay (80%),

O R, (o 1400 perhdro cone Gioold
Bl Lo

SNl ko, o it S0
rjoﬁfg{l)t/a%%iﬁfcﬁ r?ér% Igeoﬁa-r

™

a

dzo A

el epolthedlo d

nostra a2|enda E un vino strutturato, non

nmhﬁ??mmwyﬁ?xqévéixzyxz

emozionata in modo particolare.

lo amo molto di piu le bollicine, i primier
che mi vengono in mente sono tutti Metodo
Classico, non mi viene in mente neanche un

rosso. Per questo mi ritengo fortunata a

VISITAvww.newwinejournal.it PER EVENTUALI AGGIORNANENT

20



Territorio e Tradizione

poter fare i vini che piu mi piacciono. Ho
Faal33Arid2 NBOSyaSysS
/| KdZNOKAE t € RA t ldem
una lacrima da quanto era eccezionale. | lorg
vini per me sono un punto di riferimento.

E se parliamo dei vostri?

Questa e una domanda difficile, perché &
come chiedermi quale dei miei tre figli mi ha
emozionato di piu. Non si puo rispondere. Sq
pero devo fare un nome, allora dico il Rose.

Perché, pur non amando il genere, € stata

una scelta che nel bene e nel male ho volutg
io, fermamente. Magari non e la prima
bottiglia che prendo da portarmi a casa da|
bere, ma lo amo molto. E un amore visceralg
per quello che questo vino rappresenta per

me.

SFELLE
Perché?
Con questo vino ho voluto raccogliere la sfidd
di vinificare un pinot nero in purezza. Non ho,
voluto ritoccare il colore, ho scelto
appositamente la bottiglia trasparente e ho
@2t dzi 2 I & Qpili DI lRviti ghsf
renderlo piu complesso. Avevo difficolta a
capire in che segmento di mercato inserirlo,
perché la gente é abituata a pensare al rosg
O02YS dzy GAy2 YSy2 LN
dolce, cosi io mi sono buttata e ho fatto
semplicemente urnvino che piacesse a me e
olladl® 5A0ALFY2 [jdzAyR
come una mia creatura. Poi perd amo molto

Pregd
Y (M8 chieder@iRyual el FigoShedamad dy e y
w Fdse M Satek. N&nl & chel noriami ilOnio
Saten, non amo i Saten in generale.
Probabilmente perché non ho ancora capito
comedovrebbe essere un saten. Lo trovo un
GAY2 dzy LIRQ ol ylfSs
mente altro. Ma forse piu di tutto mi ha dato
fastidio quando e stato presentato come vino
per donne. Quasi come se si dovesse fare un
vino per genere, come se fossimo una
categoria protetta, sembrava si volesse far
LI aalkNBE Af YSaakr3a3aazy
ayz2aol G4Stt2¢s dzy OQAy?2
FNAT T FyGaSz Oz2aW f2NR &2\
Diciamo un rapporto iniziato male.
{ AO0dzN) YSY(iS YS fQKIyy?
f W tQl Y2 Nto.Pd iy lo faccia, ad O
lo facciamo, perché €& un vino che ha un suo
mercato, € un vino morbido ma non posso
dire che sia il vino della mia vita.
Cosa le piace di piu nel suo lavoro?
Sicuramente il contatto con il pubblico, gli
assaggi e la creazioneidnuovi prodotti. Mi
piace molto cercare di dare la mia impronta
ai nostri vini, anche se non tutti mi piacciono
allo stesso modo, cerco comunque di dargli
gualcosa di mio. Poi ci sono delle annate che
prediligo di piu e altre meno. Per essere il piu
obiettiva ed esigente con i nostri prodotti
organizziamo con il nostro cantiniere delle
degustazioni alla cieca con altri Franciacorta
proprio per non essere condizionati e questi
L sgggiﬁi rivelano sempre molto utili.
osa vorrebbe che si trovasse dentro una
vostra bottiglia?
L. Quello che ho provato con il Paul Roger. Che
5 S19pp I primg sorggia i mysepli fageial dely
persona si rilassino e sorridano. Noi vogliamo
che i nostri vini possano piacere al maggior
ngRee dipersong € pagsano gagers] gliyfo | 3 ¢
I pIu.

pasto, qesta € la cosa che mi preme

~ pasto, ° ©
R AT A 1A ST R
a2ghoma AR PIT QUG dRAcE X

Cosa le piace e cosa no del mondo del vino*

D

T 21

)
1

A

FyOKS tQ a9EGNI N z(i
e poi quello fatto per i nonni. E bello perché
LISNJ y2A 23ydzy2 KI £
Piuttosto?

X Llaaz FFENXYA dzyl R
NAaLRAadGrrz dzy LR2Q | ¢f¢

2 VI PP | Loams o v e
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concezione di vita. Mi piace il suo lato
edonistico ed emozionale che forse per chi ha
solo un frutteto & piu difficile comunicare. E
un mondo divertente, che ti permet di
conoscere molta gente e di metterti in
contatto con realta e mondi diversi. Non mi
piace questo senso di casta che si respira i
certi contesti (il Vinitaly ne & un esempio),
dove da un lato si parla e si ricerca la qualit
e la dimensione ancora uma-famigliare, ma
poi nei fatti il mondo e la comunicazione
premia altri canoni.

Vino e Musica

Stanno bene insieme, sono entrambi
evasioni, divertimento e comunicano
emozioni. Mi aiuta a pensare piu facilmente
Ff LISNOKS K2 TFradz2 |

fatto in quel modo; al per chi e per quale
occasione.

Brut

Una cantina va valutata principalmente dal
suo prodotto base. Per capire cosa
proponiamo, e perché forse ¢ il piu versatile.
Il Brut lo puoi anche considerare un vino d3
portarti dietro durante un piamic e per un
aperitivo prima di pranzo. La prima caneon
che mi viene in mente &CNA Rl & L Q
deiCure.cahA RI f QARSI RA
spensierata, ma € di un gruppo che ha fattg
anche brani piti complessi ed introspettivi. B
un vino non particolarmente complesso, ma
che ha comunque nasconde sempré i
GYAaGSNRe RSEtS o02ff
bene la spensieratezza di questo brano.

n

Rose

Qui non ho dubbi: Animal Instict dei
Cranberries Questo € un vino nato sopra le
righe, contro i suggerimenti di chi ne sapeva
di piu, inizialmente controcorrenteseguendo
semplicemente il mio istinto.

1=

dzS f DKS f QK?2
Extra Brut

[ Q9 E{ NI Nbzi & dzy2 RS
'f OAYFYSYUGS |ooAl Y2 @Sy

dopo portando cosi in cantina uve piu
mature; questa scelta ci ha portato ad avere
GAYA dzy LI2Q LIAG chiewb A
dzy LI2Q Ay O2yiNR s
amano di piu vini piu freschi e secchi.
Questa scelta e stata dettata dal fatto che i
nostri vini sono molto minerali, freschi e con
una vena acidula molto forte; noi volevamo

Y arnyorbiflir® @s8nza ritoarli in modo

dzgrtificialel ydos? Y ébbiatmy op@ per
BSYRSYYAINB dzy LRQ
dzy aO0Sftidal FT2NRS dzy
ha fatto si che adesso noi abbiamo dei vini
che partono pagloseé con un residuo

A ZQdchefno  BiuttoStdK Silto, N\ Fuidi OpQrk A |
CONNBIISYR2tA AY YAYAY!l

R2 LJ2
LJ2 Q

RQS aLJSRal G sodtrario  dio quanto
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erroneamente e stato pensato e riportato su
alcune guide n.d). otteniamo vini piu
morbidi della media. Ma a me & cosi chd
piacciono.

[ Q9 E i NI NXzi & dzy
discontinuo nel modo di presentarsi sia al
naso che in bocca, per questo gli abbinerei ul
pezzo che segua la stessa ritmica. No
YSE2RA023% dzy LI2Q NIz
propriamente orecchiabile, sto pensando ad
un brano impegnativo, cosi come lo &€ questd
vino. Abbinerei un pezzo #ieith Jarret:Solo

Concertb |y LI2Q RA&&ZY LY
stesso § f QFf GSNYFyil Ll )y
disattende le tue aspettative, non &

canticchiabile, ma é parte della colonna
sonora di tanti momenti, in qui ci sta ques
vino proprio come un brano di Keith Jarret:
riflessioni senza chiacchere. Non é facile d
capire, ma se ti conquista e tuo per sempre.

Filemone e Bauci

One nella versione dBono e Mary J. Blige
Questo vino non pud che essere questd
canzone, nella wsione cantata da un uomo
ed una donna. Forse ci puo stare anche u
pezzo piu vecchio, visto che si celebrano i 6
anni di matrimonio, ma One in quella
versione e perfetto. In fondo € un vino fatto
da noi per i nostri nonni.

Millesimato 2006
Yellow dei Coldplay Ho scelto questo brano
perché & un gruppo che mi piace molto (e il
Millesimato 2006 mi piace molto) e poi per il
@ Atitola cheReA p@riettaBper 3 coldmy di quéte
Franciacorta. Questo € un vino esplosivo,
N pieno, che da grandi soddisfazioni allgie,
N pero un vino non cosi pomposo e struggente
FARZY SO2L929) SPUzZZE BHBABCHB Y a & y S|
E un vino che se lo lasci nel bicchiere, anche
dzy L2 Q LIAG Ol fR2 aa
complessita, molto persistente, morbido ma
0 6oR und bdionadzidizh. f COsbrhe c@ieSta
Stoil 1 Y8R OKE y Ik 88 S  dzy
esplode e che parla di stelle che splendono (e
a me le stelle fanno pensare alle bollicine).
Un vino che parte piano e poi sprigiona
dzy QSYSNHALI F2NIAaairyl
hanno

T

LJz

O«

Vini Assaggiati

Gon Camilla abbiamo giocato a scegliere le
musiche da abbinare ai vini, ma anziché
limitarci a citare titoli e interpreti, li abbiamo
cercati ed ascoltati, Risultato: ora non riesco
a pensare ad altri abbinamenti che non siano
quelli ricercati ed ascoltatinsieme; anche
perché li ho trovati perfetti.

O -

Franciacorta Brut Chardonnay 100%

Fresco ed equilibrato, perlage fine e
LISNBAAGSYGSe 1ifQ2ft F1
fruttato di pera e lievi sentori di cedro, di
crosta del pane, di nocciola, fiori bianai
vaniglia. In bocca si presenta morbido, ricco e
persistente. Elegante, fine e con un piacevole
finale fruttato.

ad

Franciacorta Brut Rosé Pinot Nero 100%
Il colore € affascinante, diverso dagli altri

rose, con dei tenui riflessi ramati. Naso
fresco, floeale di rosa, con sentori di piccoli
frutti rossi e di mela cotta. In bocca é fresco,
morbido e di buon equilibri, con una

piacevole sapidita e con un retrogusto
minerale e agrumato. Rosé cosi se ne trovano
pochi; a quel prezzo, nessuno.
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Franciacorta Extx Brut¢ Chardonnay 100%
Il perlage e fine e persistente. Naso intenso ¢
fresco, tostato di nocciola e mandorle,
sentori di agrumi e pesca bianca. Al palato Si
presenta secco, fresco con una piacevole
sapidita e con un finale minerale.

Franciacorta Brut Millesimato 2006 ¢
Chardonnay 100%

Al naso si presenta armonico, avvolgente ¢
piacevolmente fresco. Al naso € ampio €
complesso, sentori di frutta a polpa gialla
matura, tabacco, miele, nocciole e una notg
minerale. |l sapore € pieno, persistente,
fresco edi grande struttura. Sapido, cremoso,
caldo e di lunga persistenza. Elegante e fing
gran vino.

Filemone e Baucg Franciacorta Brutg 20%
Pinot nero e 80% Chardonnay

dzy
esperimento, niente male davvero. E il piu
complessoe importante tra i vini assaggiati.
Per loro € piu di un vino, e si sente. Naso con

sentori di fiori, frutta esotica, liquirizia e
caffe. Il Pinot Nero e lo Chardonnay si
Gallal yz2é 6 A f GSNX¥AYS
appropriato) perfettamente: tannicita e
suadenzall risultato € un vino austero, ma
elegante e avvolgente; perlage finissimo, in
bocca € complesso con un finale minerale e

con piacevoli sentori agrumati. Un bel
matrimonio.

{LSaaz2 QlF gGAOSYRIYSyh?2
rivela un ostacolo difficile nella vitdelle
FTASYRSe® Lf &23y2 RA acC
buone mani, quelle di Camilla, la nipote.

[ QF FFAL YOl YSyld2 A y2Vyy

O2yUAYydAGLET fF LI aairzys
Camilla vive questa esperienza sono una
garanzia, per continuare a prode vini
RQSOOSttSyl Il ySt LASy2 |
delle tradizioni locali. Dopo Ornella Costa

G ISNR.BNK VS vy (i 2 § d(Mattdo £ofrSggia) e Milena Vajra, ho avuto

dzy QI £ G NI LINR QI RA
mondo del vino la presenza femminile.

j dzt v
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b dz2 @A

Di Antonio Di Spirito

Negli anni settanta il mondo vinicolo Italiano
K I LINE&2 O02aO0ASyl |
comparto: le cantine erano stracolme di
020GA3ftAS AYyOSyYyRdzi S3
perche di qualita incerta; era improponibile,
infatti, un confronto con i vini francesi.

Alcuni produttori andarono in Francia a
GaltdzRAINBe S YS(i2R2
loro tornarono con la ferma convizibne che

impiantare  vitigni  bordolesi era un
investimento piu sicuro.

Resistettero solo le zone altamente
caratterizzate da vini tradizionali, che

adottarono solo metodologie e tecniche
orientate al miglioramento della qualita dei
vini. Nacquero proprio fat 2 NJ A
¢dzallyés YSYGNB Ay
GNI RATA2YIfA TFdz2NRy?2
Merlot, Chardonnay, ecc.

Intanto, perd, molti nostri vitigni, usati
malamente in uvaggi per gonfiare la quantita,
furono abbandonati per far posto ai
GFNF yOSaAreod

Qualche decennio dopo, pero, quella scelta g
rivelo poco proficua: i viticoltori italiani
producevano virimitazione di quelli francesi
al pari di altre nazioni, quali Australia, Nuovg
Zelanda e California, che da poco s
affacciarono sulla sma della viticoltura con
forti investimenti ed una buona macchina
organizzativa per colmare la mancanza d
tradizione. Troppo forte la concorrenza per
dei vini poco tipici: Chardonnay e Merlot
vendemmiati ad agosto quale valore aggiuntg
possono dare? Prespiede la convinzione
che portare sul mercato prodotti altamente
tipici, anzi unici, era piu redditizio.

t NELINR2 Ay 1jdzS3t A |
della vinificazione in purezza di alcuni vitign
abbastanza affermati; fu abbandonato,
j dzZA Y RA T fdoy/dr@@ly=53 ARRA O A

in fase di vinificazione) e, se necessario, $i

GAGAIYA ffQ2NRAT T 2

guesto nuovo corso fu Mastroberardino, che
ottenne un buon successo con i suoi Greco e
Fiano.

R 8légli anni sGcidssivilpres® fiddé |eomafii S NP
riscoprire e riportare ad antichi splendori
adcenlLghddiosi Uitdpii quasi scorbpars), 3ikesss NP >
in produzione con una viticoltura di qualita e
vinificati in purezza.

Il Pallagrello (Bianco e Nero), il Casavecchia, il

[ 2Tior@ssd, iIRPECofinb, il Giacchdbeti adtr2 £ ( A

GAGAIYA yS azyz2 fQSaSyYLy
Il recupero di un vitigno abbandonato segue
un iter necessariamente lungo nel tempo e
piuttosto laborioso. Naturalmente si sta
parlando di un vitigno NON iscritto nel
Registro Nazionale delle Varieta di Vite. La
prima parte del recupero consiste nella
Gdledibrd® Ndassale; vengono prodotte le

f priNg pidny & sik pagsa AalloNIstudid A y A

G Wipgldgeaicd, hbllé dadatteridtiche HanearaB tid/ S
allevamento, alla sua vigoria, al sua
resistenza alle malattie ed il suo adattamento
alle condizni pedoclimatiche. Naturalmente
fQlrylFfA&aAr RS 5b! adl oA
vitigno originale o di un vitigno gia noto o,
comunque, un clone di un vitigno noto.
DSYSNItYSyidSs RIf GSNJ2
le viti iniziano a portare i frutti in quantt
sufficienti per le micro vinificazioni. Queste
devono essere effettuate per tre anni
consecutivi e confrontare i risultati che, se
soddisfacenti, il vitigno sara iscritto nel
Registro Nazionale e reso disponibile per la
produzione.
Gli ultimi studi in coso, dei quali siamo
venuti a conoscenza, vedono (neanche a
dirlo) alcuni vitigni del centrsud. Nei primi
anni del duemila da un censimento sommario
si rilevo che nella sola Campania ci fossero

V' Yalmend 200 vitighi Buffotdhs £ Qdza l y 1 |
Nel numero di Giugno 2011 viblsiamo
raccontato degli studi che si stanno

0 DAY RdR 5 @spriiib KodBi krédta di un
vitigno da recuperare, né di un vitigno a

51

faceva ricorso al blend. Uno dei pionieri di

rischio. Sicuramente si tratta di un vitigno da
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studiare e da sperimentare in colture diverse
RFEffS a! toSNI GdiffondesdS |
poi, eventualmente, in altre zone. E i primi
risultati sono davvero lusinghieri.

Circa un mese fa sono tornato a visitare
Cantine Telard 9 Q dzy QF T A Sy R
ettari vitati, produce oltre un milione di litri
di vino e conduce molteplicttivita. Fra le
tante etichette, alcune sono veramente
pregevoli (una su tutteAra Mundi).

CN}Y A dFyaAar @A3aySaa
flanco alla cantina: il vigneto sperimentale
con oltre 40 filari, ivi compresi alcuni vitigni
internazionali. Ognfilare e identificato con
una piastrella di ceramica recante il nome de
vitigno. Alcuni di quei vitigni sono autoctoni e
scarsamente  diffusi, rari, sconosciuti,
recuperati nei boschi da viti selvatiche mai
potate e con tralci lunghi fino a cento metri e
con tronchi di notevole grandezza. Altri
vitigni sono alloctoni e completamente
inusuali in quella zona. Sono tutti in fase d
studio e di osservazione in collaboraziong
RSttt FIO02tdt RA ! 3
Federico Il di Napoli e con Vivai Coopeiatiy
Rauscedo.

Qualche nome: Asprinio, Biancolella,
Forastera, Greco di Tufo, Coda di Volpe
Caprettone, Falanghina, Silvaner, Rieslin
Italico, Incrocio Manzoni, Casavecchia
Aglianico, Aglianicone, Nebbiolo, Refosca
Marzeming tra gli sconosciuti ci sono:
{FtyaQ!ya2yAaz2zs {ly tA
Pecora, Rosso Antico,
Peduncolo Rosso, Moscatella,
Aglianico Amaro

Scass

D,

SUMRNEABLEFURDI bD dz¢ 8 0 RA

Scompiccia dal

ek N

cBYa2di PedbrANIT A O2 £ | NB =

Y Q8

Qualcuno di questi ha gia superato la fase di
osservazione e studio ed é entrato nella fase
sperimentale o in produzione.

Il Pinot Antico(Bianco Antic& un altro nome
del vitigno, ancora in uso localmente) € in
fase di studio e sperimentazione e,
probabilmente, entrera in produzione solo
nel 2014. Le analisi del DNA hanno tracciato
un profilo aromatto molto vicino alle
Falanghine ed al Pinot Blanc.

Prima vendemmia nel 2009: campione

NBoAdithtvdmentB dighiftané ALE Selldhda U t

~

vendemmia (2010) e stata leggermente
anticipata per prevenire il rischio grandine.

Ha un colore giallo paglierino carico; i
profumi sono delicat, ma intensi e
persistenti: biancospino e mela gialla; alla
gustativa offre sia sapori di frutta matura che
agrumati (qualche asperita legata
F£fQFYGAOALNl G GSYRSYYAI

Il Bariletta & uno di questi vini e ci fa piacere
essere stati fra i primi a portarlo in
degustazione al Rome Excellence del
Febbraio 2010, quando era ancora nella fase
finale della sperimentazione.

Secondo i risultati delle analisi del DNA
appartiene alla fmiglia dei Primitivo. La
prima annata di produzione effettiva,
terminata la fase sperimentale, & stata la
2010. Il vino si presenta rosso rubino intenso;
e fragrante nei profumi di frutta rossa
croccante (ciliegia e marasca su tutt) e
liquirizia. Alla gustiva € concentrato,
morbido, fruttato, denso, con note di
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evoluzione terziaria che virano verso |l
goudron; mantiene una buona acidita ed ha
un tannino vellutato ed appena percettibile.
Speriamo fortemente di ritrovarli tutti, un
giorno non lontano, in dttiglia.

Provincia di Latina
La Camera di Commercio della provincia g
Latina ha commissionato la realizzazione d
un volume scientifico sulle eccellenze
agroalimentari nella provincia di Latina. Il
fl 22N 8§ Ay O2NRERZ2 RQ
conoscere ed apprezzare la qualita dellg
risorse alimentari sia del mare che della
terra. La pubblicazione del volume e prevista
LISNJ £ FAYyS RStfQlyy
vitivinicolo sono stati interessati i vitigni
autoctoni di due produttori in pdicolare:
Marco Carpineti per il Ner@®@uono di Cori,
Bellone, Malvasia, Arciprete Bian@ due
biotipi di Greco;la Cantina S. Andrea di
Gabriele ed Andrea Pandolfo per il Moscatd
di Terracina ed il Merlot di Aprilia.

Notizie storiche, caratteristiche caitali e
foto saranno il corredo descrittivo dei vini
prodotti con quei vitigni, presenti sul mercato
da molti anni.

Nero Buono di Cori (foto concessa da
Benedetto Ciacciarelli)

La Valle del Comino

Pasquale Visocchi, un agronomo
imprenditore in queldi Atina (FR), nel 1860 si
reco in Francia per acquistare macchinari per
la sua cartiera. Rimase colpito dai vini
francesi e importd i vitigni che i
producevano, impiantandoli sulle colline
circostanti Atina, sia uve rosse, quali |l
Cabernet Sauvignon gdnc, Merlot, Sirah e
Gamay, sia uve bianche, tra le quali il Pinot
Bianco, il Semillon ed il Roussane.
[ QSALISNAYSYy (G2 NARdzAaOWT |

2 LUS htlimo Sifd dBtagloAbyrdofedeleida liid |

LINR LI 35 € QdziAf ATT 2
Visocchi, infaft essendo di origini venete,
interesso la scuola di enologia di Conegliano
Vensato mItb suededso ldldzyisiochi,R pero@ A &
LINPRdza&S 0O2YS ST¥F¥Sidz2
abbandono dei vitigni autoctoni e tradizionali

a favore dei vitigni francesi.

Da qualche anno, perdo,0Q3$§ adaral
riscoperta dei vecchi vitigni, mai del tutto
abbandonati dai contadini locali.

{LSaaz2 S AaNRAO2LISNI S¢
sono effettuati su iniziativa personale.

9Q ljdzSaa2 At OlFlaz2z RA t}
Casale della loria: € rimasfuacevolmente
sorpreso dalla bonta di un vino assaggiato
presso un contadino di Esperia in provincia di
CNRaAy2ySs R2@0S fQhtA@S
abbandonata, anzi, € fra i pochi vitigni
utilizzati. Si & procurato le marze necessarie,

dopo accurata seleane massale, e si e fatto
preparare in Francia, da vivai specializzati, le
OFNDIFGISEEtS ySOSaalNASO |
una realta sul mercato.

Altra storia su un vitigno bianco della stessa

zona, poco utilizzato: il Maturano o
Metolano. Alcuni viticotbri hanno condotto

studi e sperimentazioni appoggiandosi
FffQdzyAGSNEAGE RA +£SffS
KI 3AL YSaaz Ay O2YYSNDJ
Questi studi e sperimentazioni isolate sono

state raggruppate e poste sotto un unico

02 2 NRA Y | YABSAlIdallR ECIAACI
Frosinone e il Professo Mariano Nicotina,
RSttlF CIFO2tdt RA | INIF N
Napoli nonché patron di Poggio alla Meta,

RA i
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segue in prima persona sperimentazione ¢
sviluppo.

Lo scorso mese di luglio si & svolto ur
convegno nel qual e stato fatto il punto
della situazione enologica territoriale, anche
in prospettiva commerciale e legislativa,
presentando i risultati dei primi cinque vitigni
G2aaSNBIGAE &AYy RIf
del 2010 le viti sono hanno prodotto un
numero suficiente di grappoli per effettuare
le vinificazioni in purezza di ciascun vitigno. |
cinque cultivar in questione  sono:
Pampanarce Maturano Biancq per i vitigni a
bacca bianca, ¢€ecinarg Olivellae Tendola
per i vitigni a bacca rossa.

Sono previste a i NS a2 3 aSNDI |
una volta tipici nella zon@allagrello Bianco,
Pallagrello Ner@ Maturano Rosso

Le analisi genetiche sono state eseguite
lfftQLaGAGdzi2z 9y2t23A
processi enologici sono stati dettati
RIf f Qdzli VeliehiNA A (0 L

Il Pampanaro 2010si presenta in una bella
veste giallo paglierino carico; i profumi
floreali sono immediati ed intensi,
accompagnati da una forte mineralita; alla
gustativa e fruttato e notevolmente
agrumato, sapido e persistente, ottimo plar
spumantizzazione.

Il Maturano Bianco 2010ha un colore
paglierino molto carico, quasi dorato; i
profumi di frutta molto matura sono intensi;
F €€ 3dza G GA DY 0Qs
FftfQ2t FILOGOGAQDlE O2y y2
candita, ma e la mdwidezza che incanta, pur
conservando una elevata freschezza.

Il Lecinaro 2010ha un colore rubino poco
AyiaSyaz2T F€€fQ2t FI GG
fruttatoe con la susina in primo piano, e donal
zaffate di incenso e canfora; alla gustativa ha
una forte frescheza, e fruttato e minerale.

[ @livella 2010 si presenta con una bella
tonalita di rosso rubino acceso; propone al
naso profumi fruttati e qualche nota erbacea,;
alla gustativa € un vino fruttato e ancora
poco concentrato, ma di buon corpo ed
ottima persisteh I ® 9 Q dzy
prospettive elevate; sicuramente con viti

@

O 2

BAY 2

ra e Vini

adulte ci dara un vino concentrato e di forte
personalita.
Il Tenddla 201tha un colore rubino tenue e
brillante (sembra un Chiaretto); al naso, dopo
una lieve nota erbacea, offre frutta rossa
note balsamiche; alla gustativa € un vino
complesso, consistente, fruttato, persistente.
H A trattid® uh @né elégante @ PrysBrfaYdRlla |
note iodate; ma, ricordiamoci che per tutti e
la prima vera vendemmia fatta da piante che
hanno quattro anni.

A2YAE &dz BAGAIYA

RA [/ 2yS3tAly2s YSYiNB

O2y FSNXI
RA F NHzi d |

I yydzy OAL Gl
Y2f G2 YI (dzNT

dzyy QOAY 2 Y2t i?2

RItfS
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Torggelen e Buschenschank: in autunno le tradizioni altoatesine vanno a
ONJ OOSGiG2 O2y fQSy23F &id NP\

N Vi

Ga“O ROSSO suptiroL

1 | ﬁ-.-

@S] Agriturismo in Alto Adige

di Luciano Pavesio Yyzaiuz2ze | yOKS €I LI NBf |
vanta un passato centenario risalente al

Lungo le valli altoatesine nei dintorni di| periodo medioevale ed € legata al diritto
Bolzano la stagione dei primi freddi si| conferito dai principi nei confronti dei
arricchisce del sapore delle castagne € contadini di pigis6 f Qdz@l S RA G
RSt fQFfftS3aNI FSaG2aNGL NS RBAY DA W2 OISNH R200 (1 B
¢l NBEIStSy 8§ dzyQl yiAQl dipotedloPffriteaiRviarilantl: deli Medigevof S
altoatesina che, nei pressi del capoluogo, §i le locande appendevano alla porta un
celebra ogni anno nei masi e nei locali tipicf, & . dza OKSy ¢ X dzy NI Y2a OS¢t f ;
RStfQFNBI RSt wSy2y S |4 popih2presenza filvisddddti. InRogBefsto + A Y
RSEfQ!I G2 ! RA3IAS TFTAY 2| | modoSiBuscaysehan veoivdis differenziati

La zona di Chiusa, Val di Funes, Veltunp, RIF t £ S f 20FyRS S G @SNJ
Barbiano, Villandro e Laion & la terral | @S@Fy2 fQ2060fA32 RA |1
RQ2NAIAYS RA | dzSastate | yFHIMaEH | dafidzyd 2 RROQFRFIAd h3A:
il vino nuovo e delle specialita gastronomichg locali sono aperti solo in alcuni mesi e

della cucina contadina della Valle Isarco. Oggi NJ LILINBa Sy Gl y 2 dzy QA y (1 SNEB
anche a Bolzano, circondata da| turistica, nonsolo per i prezzi contenuti, ma
caratteristiche case contadine, si puo vivere il LIS NDOK S azyz AY G NRaEA R
rito del Térggelen, consentendo di entrare inf contadina molto apprezzata dagli ospiti per

contatto con la ricchissima rpduzione gustare pienamente il sapore del vino e delle
agricola di specialita gastronomiche dei suoj specialita tipiche. In passato la tradizione dei
dintorni. Buschenschank non Si sviluppo

prevalentementein campagna, ma nelle citta
Lt GSNXYAYS ac¢l NBISE Sy £omé Bolkaho. Giali©d filakcio Oebtdrisnio | f

vino: il latino "torquere" significa torcere, F €t ONB&aOSY (S L2LI2f I N
pressare, e si riferisce alla pressatura del negli anni 60 e 70, la cultura di questa attivita
mosto dopo la vendemmia, mentre il rinacque e il numero degli eserciz

G G2 NOdzf dkY260  OSINE-NJOTKQ |y [i AsOpRattutioll NizYe&mpagRa - aumentod

LISNJ €+ LIAIALF GdzNF RSl aotedimen, taMd dzéhe ald Pgovingid Sy S

VISITAvww.newwinejournal.it PER EVENTUALI AGGIORNAMENT 29



Reportage

Autonoma di Bolzano decise di regolare le

attivita  di
disposizioni.

qguesto settore con rispettive

A

asSoo

h33aixxz SyS t Qdzd!I

S NRA Yl &dl f Qdzal yi I
escursioni giornaliere in compagnia di angci
famigliari, risalendo rigorosamente a piedi le
pendici degli altipiani del Salto, del Renon ¢
del Colle e della Val Sarentino. Meravigliosg
passeggiate permettono di ammirare dli
splendidi panorami dolomitici attorno a
Bolzano, sostare sotto secolari tagni e
incontrare le migliori produzioni locali.
.SttAaaAyz2 SaSYLA2 a
che parte da Castel Roncolo a Bolzano
arriva fino a Varna, nei pressi di Bressanong
LI aalkyR2 LISNI fQFf3dAL
sentiero, perfettamente segnato, attraversa
boschi di latifoglie colorati, prati dal verde
intenso e castagneti secolari. Lungo la via d¢g
OFadlr3ayz2s  FAlLyO2 R
di cultura che ricordano una storia secolare
nonché luoghi mistici che raccontano di
streghe, magh e spiriti, diversi contadini
offrono prodotti regionali in vendita diretta.

Le bevande tipiche del Torggelen sono i
mosto e il vino nuovo da abbinare a piatti
contadini a base di carne affumicata, crauti,
vari affettati e salsicce (al sangue o dellg
casa), oltre ai piu diffusi. A fine pasto non
devono mai mancare le caldarroste e per

piu golosi i deliziosi Krapfen al papavero o g
YANIAfE2 NR&aaz S 3t
dolce.

Queste ed altre tradizioni altoatesine sono

ancora vive anche grazié t £ QF aa2 OA |
DFff2 w2aaz2sx yridl ySt wm
promuovere le aziende agrituristiche che
offrono alloggio al maso salvaguardando e
AN YyGSyR2 fQSO02y2YAl
che riunisce circa 1.470 masi altoatesini e 22

Buschenschanke, eduttori di  vino
proveniente dai propri vigneti, che
LISNYSGdG2y2 RA  GLINI GAOFN
F dzG Sy G A O2 RI 20020 N8B

dicembre. Oltre ad assaporare il mosto (in

dialetto altoatesino Suf3er) e il vino nuovo (in

dialetto Nuier), i Buschensahke del Gallo

Rosso propongono deliziosi menu di piatti )
Y 2thdizidriali cbdted daneddiiGe zGppeYil pAne LIA S
RIiA segate TeTidrtiaggizti Ndalga. RAéeénto sl
bicchiere, non possono inoltre mancare le
Keschtn, (le caldarroste), la zuppa d'orzo, gli
Schlutzer (raviolicon ripieno di spinaci e
ricotta), lo speck, gli Strauben (le tipiche
frittelle sudtirolesi cosparse di marmellata da
mangiare rigorosamente in compagnia senza
f Qdza2 RA LRalFiGS0®

v

g

Al maso biologico Luggiq Steffelehof a
Caldaro ad esempio, new entry ldeatalogo
Gallo Rosso 2012, ci si imbatte in deliziosi

sglécheN(‘}l gzgdé[z%)rlixp%%[ el C(())2 c\%ashlfpeJ

tradizionale piatto di carne. A Bolzano, ci si
puo fermare al maso Fohrner, un antico maso
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documentato per la pma volta nel 1135 che Famiglia Hermann Luggin

2FFNB dzy QAYRAYSyYy (A Ol|0NiaBeppenthdid, 11 RA @Ay2 S A
canederli di fegato. In Valle Isarco ilf 39052 Caldaro

Griesserhof vizia gli ospiti con salaminj Tel. 0471 963 608339 6 862 509

FFFdzYA Ol GAS 1 dzLILJF R Q2 NehxD47B963BONY' S & £ YA A G NI G| 1
ySt Llkaalragz FrOSOlIF LI NIS RSA Yl aiA dal ANK2FS¢x

cioe i masi pxiilegiati che rifornivano le Maso Gallo Rosso Fohrner
cantine del vescovo Famiglia Bracchetti
Via Glaning19

39100 Bolzano
Tel. 0471 287 181
Fax 0471 287 181

Maso Gallo Rosso Griesserhof
Famiglia Paul Huber

Vicolo Griess, 5

39040 Varna

Tel. 0472 834 805339 6 691 485
griesserhof@gmx.net

Maso Gallo Rosso Luggijrsteffelehof
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Il Blanco e iINero

Al YOKAZ GD2WA &

di Michele Longa Sandro Naretto

Il Bianco e il Nero, il giusto e lo sbagliato, i
giorno e la notte, la ragione e il torto;
LI2 G NBYY2
dicotomie.  Estremita, apparentemente
divergenti e opposte. In realta, nella vita,
gueste entita non sempre si escludore
vicenda, ma spesso risultano complementari
E allora il Bianco e il Nero va visto come
simbolo di confronto. Quando si degustano i
GAYAZ £ QdzyAOl
se il vino é privo di difetti. Da li in avanti,
guando si parla di vin@nche le opinioni piu
distanti, attraverso il confronto, possono
trovare punti di incontro e complementarsi,
per ricordare che il vino e soggettivita ed
emaozioni.

51 jdzA & ylFal f QARSI
amici, il Bianco e il Nero, che si rincontrand
dopo 10 anni (Il Bianco deve al Nero i prim
passi nel mondo del vino e della
degustazione); il Nero che invita il Bianco a
LI NG SOALI NS FR dzy alf
ogni mese si riunisce e si confronta con

degustazioni a tema (rigorosamente alla cieca

n.d.r.). Il Bianco e il Nero, a volte concordi g
volte meno, ma entrambi convinti che il vino
vada ricondotto alla sfera piu emozionale,

che non a gquella esclusivamente tecnica. Da

lj dzA f QARSI RA lj dzS & G
entrambi appassionati anche di musi¢d
Bianco con una predilezione per brani classiq

e piu pop, il Nero per il rock duro e puro, ma

non solo), abbiamo deciso di riportare le
y2aidNB y24S RA RS3dza d |
musicali.

Dei vini degustati ogni sera, abbiamo scelto

solo quei vini che, & cieca, avessero per noi
meritato un giudizio buono; le note (ddZza
dzdzdydfmh che un punteggio numerico,
G23At A2y 2 SALINAYSNS
che quel vino ha saputo regalarci.

f QSY

O2y i Aydd NB |

dz : vino buono

dzdz :vino molto buono
dzdzdz: vino eccellente
dzdzdZovino da non perdere

(A¢dEgiA0EI indimenigabile

f Q\/()|-

@It dzi I |

Vini Assaggiati

Riviera Ligure di Ponente Pigatp Rucantu
2009¢ Tenuta Selva Dolce
Note: dzdzdz

A2yS abAaa2fdxilés & adl oA
i 5
RA jdzSadt NHz NR OF & 5 dz8

Giallo dorato. Al naso si presenta ampio e
complesso. Frutta gialla matura e agrumi,
fiori bianchi ed erbe aromatiche. Sentori di
burro di arachidi, speziati di nocciola tostata

2 ¢ €O @A piaceRole notaYdrbata. £ 1A boddK S

pur presentandosi morbido e caldoantiene
una piacevole acidita. Sapido con una nota
finale minerale.

Vino per musica di composizione armonica
strutturata e con grandi variazioni di ritmo.

Il Nera: il primo Franco Battiato: Up patriots
toNmzo NAOF T SR SaaSyRz2
Il Bianco la primaCarmen Consoli:Corfusa

e Felice
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Fiano di Avellino¢ More Majorum 2007 -

Langhe Bianco¢ Nascetta 2009¢ Ettore Mastroberardino
Germano Note: dzdzdz
Note: dz

MORE MAIORVM
é%%%?%mww o

LANGHE
BIANCO

2009
% o

VTN

VITICOLTORE IN

Giallo paglierino intenso. Al naso si presenta
ampio e persistente. Note fruttate, di mela,
banana e agrumi e sul finale speziato di
vaniglia. Buona complessita cli@ pensare

Giallo paglierino. Al naso si presenta
inizialmente chiuso. Poi lievi sentori di fiori e
agrumi. In bocca e fresco con una spiccata

acidita. Anche lui ancora giovane ma 5005 ad una bella evoluzione. In bocca &

piacevole. Irbocca e fresco, sapido. .| .. .caldo, morpido con una piageyole freschezza
tAY2Z  a¥FSYYAYAtSe LGN,V drdideCbon Aobd® dhdorliate® Bel

IgiloE\)/_ane. 1 NeroMalika A . Feel carattere.
! ttlanCO e Il NeroMalika Ayane: Feeling Vino per una musica calda, ritmica ma ancora
etter

GAA201 ySés RA INF YRS LI
_ _ _ _ Il Nero e il BiancoPaolo Nutini- New Shoes
Timorasso Fasto 200& Vigne Marina Coppi

Note: dzdz Furore Bianco Fiorduva 2006 Marisa

Cuomo
Note: dzdzdzdz

Giallo dorato. Naso fine, note floreali e
agrumate con sentori minerali e uhnale

speziato dolce di tabacco da pipa. In bocca $
presenta sapido, minerale, intenso e caldo.

Vino per una musica quasi classica, che & yn

crescendo, partendo da note dolci e via via a

piu ritmiche. Giallo dorato. Naso intenso ed elegante. Note
Il Nero. Gershwin: Rapsody in Blue fruttate di albicocca e fiori bianchi e di

Il Bianco Ravé: Rapsodia Spagnola macchia mediterannea, con sentori di frutta

esotica. Inbocca e caldo, morbido, piacevole,
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lungo e di buona persistenza. Un ving
elegante, equilibrato e molto piacevole.

Vino per un brano solare, con ritmi caldi,
classici e ben equilibrati: chitarra e
percussioni.

Il Bianco e il NeroPaco de Lucig Entre dos
Aguas

Frascati Superiore Campo Vecchio 1987

Castel de Paolis
Note: dzdz

CasTEL DE PAOLIS

Vecchio

Frascan

Campo

resmimasrere di Cvigire Crmindlols

SUTE RN

DAIFIff2 R2N}d2® b23GS Fft2
frutta gialla matura. Molto fine ed
equilibrato. In bocca stupisce la freschezza e

f QF OARAGL T LISNJ dafdsca@ A y 2
fatto in acciaio). Fine, elegante ed equilibrato

con una buona persistenza.

Vino per musica leggera, ma senza tempo,
GREGIEGEE Y FyO2Nr F4dGda
Il Bianco e il Nero Gino Paoli¢ Sapore di

sale
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