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Editoriale Ottobre 2011 

Řƛ Lŀƴ 5Ω!Ǝŀǘŀ 
 

 

Cari lettori, 

eccoci con un nuovo numero del NWJ. Dopo la pausa estiva ci siamo dedicati alla preparazione 
della guida 2012 ed alla riorganizzazione delle attività della scuola e del giornale. Intanto vi 
ŀƴǘƛŎƛǇƛŀƳƻ ƭΩŜƭŜƴŎƻ ŘŜƛ Ǿƛƴƛ ƛƴŎƭǳǎƛ ƴŜƭƭŀ ƴǳƻǾŀ ǾŜǊǎƛƻƴŜ ŘŜƭƭŀ ǇǊŜǎǘƛƎƛƻǎŀ ƎǳƛŘŀ ŀƛ ƳƛƎƭƛƻǊƛ Ǿƛƴƛ 
ŘΩLǘŀƭƛŀ ǎŎǊƛǘǘŀ ƻƎƴƛ ŀƴƴƻ Řŀ Lŀƴ 5Ω!Ǝŀǘŀ Ŝ aŀǎǎƛƳƻ /ƭŀǳŘƛƻ /ƻƳǇŀǊƛƴƛΦ 
La nuova DǳƛŘŀ 5Ω!Ǝŀǘŀ ϧ /ƻƳǇŀrini, edita dalla MB Editori, sarà presentata, come 
tradizionalmente avviene da molti anni, a Merano sabato 5 novembre alle ore 18.15 presso il 
¢ŜŀǘǊƻ tǳŎŎƛƴƛΣ ƛƴ tƛŀȊȊŀ ŘŜƭ ¢ŜŀǘǊƻ όŀ ŘǳŜ Ǉŀǎǎƛ Řŀƭ YǳǊƘŀǳǎύ ƴŜƭ ŎƻƴǘŜǎǘƻ ŘŜƭƭΩLƴǘŜǊƴŀǘƛƻƴŀƭ 
WineFestival di Merano. Questa manifestazione, assieme al Vinitaly di Verona, rappresenta ormai, 
ǇŜǊ ƛƭ ƳƻƴŘƻ ŘŜƭ ǾƛƴƻΣ ƛƭ ƳƻƳŜƴǘƻ ŘΩƛƴŎƻƴǘǊƻ ǇƛǴ ƛƳǇƻǊǘŀƴǘŜ ŘŜƭƭΩŀƴƴƻΦ /ƘƛǳƴǉǳŜ ǎŀǊŁ ǇǊŜǎŜƴǘŜ ŀ 
Merano in quel giorno è invitato a partecipare. 
La scelta di questi vini è stata il frutto di un lungo processo di degustazione e confronto svolto dai 
collaboratori e dai curatori della guida e culminato nelle degustazioni finali effettuate da Ian 
5Ω!Ǝŀǘŀ Ŝ aŀǎǎƛƳƻ /ƭŀǳŘƛƻ /ƻƳǇŀǊƛƴƛ ƴŜƭ ƳŜǎŜ Řƛ ŀƎƻǎǘƻΦ 
 
Molti gli articoli di interesse questo mese, come: un'intervista ad Augusto Cappellano per il suo 
Barolo Chinato; la Franciacorta vissuta con lo spirito e la passione di una giovane donna: Camilla 
!ƭōŜǊǘƛΤ ǳƴ ŀǊǘƛŎƻƭƻ ǎǳƭƭŜ ǘǊŀŘƛȊƛƻƴƛ ŀƭǘƻŀǘŜǎƛƴŜ ŀǳǘǳƴƴŀƭƛ ŀ ōǊŀŎŎŜǘǘƻ Ŏƻƴ ƭΩŜƴƻƎŀǎǘǊƻƴƻƳƛŀΤ ǳƴ 
articolo sul recupero di vitigni dimenticati, e tanto altro ancora. Buona lettura. 
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ABRUZZO 

Pecorino 2010 CATALDI MADONNA 

¢ǊŜōōƛŀƴƻ ŘΩ!ōǊǳȊȊƻ /ŀǎǘŜƭƭƻ Řƛ {ŜƳƛǾƛŎƻƭƛ нллф MASCIARELLI 

Trebbiano Abruzzo 2009 PEPE 

aƻƴǘŜǇǳƭŎƛŀƴƻ ŘΩ!ōǊǳȊȊƻ /ƻŎŎƛŀǇŀȊȊŀ нллу TORRE BEATI 

Clematis Passito Rosso 2006 ZACCAGNINI 

 

ALTO ADIGE 

Kerner 2010 KOFERERHOF 

Muller Thurgau Sass Rigais 2010 NOSSING 

Pinot Grigio Punggl 2010 PRODUTTORI NALLES MAGRÈ 

Sauvignon St. Valentin 2010 SAN MICHELE APPIANO 

Muller Thurgau 2010 STRASSERHOF 

 

BASILICATA 

Aglianico del Vulture 2008 BASILISCO 

Rogito 2009 CANTINE DEL NOTAIO 

Aglianico del Vulture la Bottaia 2005 CASA MASCHITO 

Aglianico del Vulture Titolo 2009 ELENA FUCCI 

Lelusi Aglianico del Vulture Lelusi 2005 LELUSI 

 

CAMPANIA 

Caiatì 2010 ALOIS 

Falanghina Strione 2008 ASTRONI 

Greco di Tufo Vigna Cicogna 2010 BENITO FERRARA 

Taurasi Riserva 2003 CANTINA LONARDO 

Biancolella Frassitelli 2010 /!{! 5Ω!a.w! 

Aglianico Zi Filicella 2007 CIRO PICARIELLO 

Colli di Lapio 2010 CLELIA ROMANO 

Terra di Lavoro 2009 GALARDI 

Falanghina Coste di Cuma 2009 GROTTA DEL SOLE 

Volturnus 2009 LA MASSERIE 

Pietraincatenata 2009 LUIGI MAFFINI 

Furore Rosso 2009 MARISA CUOMO 

Falerno Del Massico Etichetta Bronzo 2008 MASSERIA FELICIA 

Fiano di Avellino 2009 MASSERIA MURATA 

Aglianico Marraioli 2008 MASSERIA VENDITTI 

Falanghina Morabianca 2010 MASTROBERARDINO 

Montevetrano 2009 MONTEVETRANO 

Rapicano 2009 NICOLA TRABUCCO 

Taurasi Riserva 2005 PERILLO 

Greco di Tufo 2010 PIETRACUPA 

¢ŜǊǊŀ ŘΩ9Ŏƭŀƴƻ нллу QUINTODECIMO 

Greco di Tufo Villa Giulia 2010 STRUZZIERO 

Opera Taurasi 2007 TENUTA CAVALIER PEPE 

Roseto Del Volturno 2010 TERRE DEL PRINCIPE 
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Coda di Volpe 2010 VADIAPERTI 

Pallagrello Nero 2008 VESTINI CAMPAGNANO 

Fiano Vigna della Congregazione 2009 VILLA DIAMANTE 

 

EMILIA ROMAGNA 
Neblina 2010 GIOVANNA MADONIA 

[Ω!ƳŀōƛƭŜ tŜǊǎƻƭƛƴƻ нллт  L{¢L¢¦¢h twhC9{{Lhb![9 t9w [Ω!DwL/h[¢¦w! 

Albana di Romagna Sette Note 2009 PODERE MORINI 

Pagadebit 2010 PODERI DEL NESPOLI 

 

FRIULI VENEZIA GIULIA 
Collio Pinot Bianco 2010 ALESSANDRO PASCOLO 

Sauvignon 2010 AQUILA DEL TORRE 

Pinot Grigio 2010 JERMANN 

Ribolla Gialla 2010 LA VIARTE 

Gris Pinot Grigio 2010 LIS NERIS* 

Terre Alte 2009 LIVIO FELLUGA 

Braide Alte 2009 LIVON 

Picolit di Cialla 2009 RONCHI DI CIALLA 

Verduzzo Friulano Cratis 2008 SCUBLA 

Friulano 2010 TENUTE TOMASELLA 

Friulano 2010 TORRE ROSAZZA 

Schioppettino Prepotto 2008 VIGNA PETRUSSA 

 

LAZIO 
Moscato di Terracina Secco Oppidum 2010 /!b¢Lb! {!b¢Ω!b5w9! 

Cesanese del Piglio Torre del Piano 2009 CASALE DELLA IORIA 

Cirsium 2009 CIOLLI 

Cesanese del Piglio Ris. Romanico 2009 COLETTI CONTI 

Cesanese di Affile Gaiano 2008 COLLINE DI AFFILE 

Atina Cabernet 2008 COMINIUM 

Cesanese Del Piglio Colleticchio 2009 CORTE DEI PAPI 

Amadis 2009 ISABELLA MOTTURA 

Moro 2009 MARCO CARPINETI 

LOT 2009 POGGIO ALLA META 

 

LIGURIA 
wƛǾƛŜǊŀ [ƛƎǳǊŜ Řƛ tƻƴŜƴǘŜ tƛƎŀǘƻ wƛǎΦ ά.ƻƴ ƛƴ Řŀ .ƻƴέ нлмл BIO VIO 

Sciacchetra 2009 BURANCO 

wƛǾƛŜǊŀ [ƛƎǳǊŜ Řƛ tƻƴŜƴǘŜ ±ŜǊƳŜƴǘƛƴƻ ά{9ww9έ 2010 LUPI 

 

LOMBARDIA 
Franciacorta Brut Cuvée !bb! a!wL! /[9a9b¢L wh{; /!Ω 59[ .h{/h 

Franciacorta Brut COLA BATTISTA 

Franciacorta Saten 2007 IL MOSNEL 

Moscato di Scanzo Il Doge 2008 LA BRUGHERATA 
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Franciacorta Brut Cuvette 2006 VILLA 

 

MARCHE 
Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Villa Bucci Ris. 2008 BUCCI 

Colle Vecchio 2010 COCCI GRIFONI 

Verdicchio dei Castelli di Jesi Podium 2009 GAROFOLI 

Tintilia 2010 CANTINE CIPRESSI 

 

PIEMONTE 
Gattinara Osso San Grato 2007 ANTONIOLO 

.ŀǊƻƭƻ wƻŎŎƘŜ ŘŜƭƭΩ!ƴƴǳƴȊƛŀǘŀ нллт AURELIO SETTIMO 

Barolo Castellero 2007 BARALE 

Barolo Bricco Sarmassa 2007 BREZZA 

Grignolino dol Monferrato Casalese 2010 BRICCO MONDALINO 

Barolo Falletto 2007 BRUNO GIACOSA 

Barbaresco Rabajà 2008 BRUNO ROCCA 

Barolo Monvigliero 2007 BURLOTTO 

Barbaresco Montefico 2008 CARLO GIOCOSA 

Gavi di Gavi Rolona 2010 CASTELLARI BERGAGLIO 

Barbaresco Santo Stefano Riserva 2006 CASTELLO DI NEIVE 

Barolo Riserva Vignolo 2005 CAVALLOTTO 

Barolo Bricco Rocche Prapò 2007 CERETTO 

Ruchè Majoli 2010 DACAPO 

Barolo Brunate 2007 DAMILANO 

Barolo Vigna Chiniera 2007 ELIO GRASSO 

Barolo Vigna Elena 2005 ELVIO COGNO 

Barolo Ris. Lazzarito 2005 ETTORE GERMANO 

Sori San Lorenzo 2008 GAJA 

Barolo Bussia 2005 GIACOMO FENOCCHIO 

Arneis Bricco delle ciliegie 2010 GIOVANNI AL MONDO 

Barolo Parussi 2007 GIOVANNI SORDO 

Barbaresco Rabajà Riserva 2004 GIUSEPPE CORTESE 

Barolo 2007 Brunate Le Coste GIUSEPPE RINALDI 

Vespolina 2010 IOPPA 

Timorasso Derthona 2009 LA COLOMBERA 

Gavi il nostro Gavi 2009 LA GIUSTINIANA 

Barolo Cannubi Boschis 2007 LUCIANO SANDRONE 

Carema Etichetta Nera 2006 LUIGI FERRANDO 

Barbaresco Camp Gros 2007 MARCHESI GRESY 

Barolo Monprivato 2006 MAURO MASCARELLO 

Barolo Bric del Fiasc 2007 PAOLO SCAVINO 

Barolo Villero 2007 PODERI E CANTINE ODDERO 

Lessona 2007 PROPRIETÀ SPERINO 

Barbaresco Pajorè 2008 RIZZI 

Lessona Omaggio a Quintino Sella 2006 TENUTE SELLA 

.ŀǊōŜǊŀ ŘΩ!ƭōŀ {ǳǇŜǊƛƻǊŜ Dŀƭƭƛƴŀ нллф UGO LEQUIO 
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Ghemme Collis Breclemae 2005 VIGNETI CANTALUPO 

 

PUGLIA 
Graticciaia 2008 AGRICOLE VALLONE 

Spumante Metodo Classico Rosè Primitivo CANTINE POLVANERA 

Metodo Classico Brut 5Ω!w!twM 

Primitivo Es 2009 GIANFRANCO FINO 

Salice Salentino Riserva 2007 LEONE DE CASTRIS 

 

SARDEGNA 
Barrua 2008 AGRICOLA PUNICA 

Angialis 2008 ARGIOLAS 

Cannonau di Sardegna Riserva Dule 2008 GABBAS 

{Ω!Ǌŀƛ нллт PALA 

 

SICILIA 
Etna Rosso Vigna Favazza 2009 ANIMA LIBERA 

Faro 2009 BONAVITA 

Barbazzale rosso 2010 COTTANERA 

Passito di Pantelleria Ben Ryé 2009 DONNAFUGATA 

bŜǊƻ ŘΩ!Ǿƻƭŀ нллф FEUDO MONTONI 

Etna Rosso 2009 GRACI 

Nerobufaleffij 2007 GULFI 

Marsala Superiore Riserva 1987 MARCO DE BARTOLI 

Violino 2007 PAOLO CALÌ 

Grillo Mothia 2010 ¢!{/! 5Ω![a9wL¢! 

Etna Rosso Feudo di Mezzo 2009 TENUTA DELLE TERRE NERE 

Bianco Pomice 2009 TENUTA DI CASTELLARO 

Etna Rosso Musmeci 2008 TENUTE DI FESSINA 

Lucido 2010 TERZA VIA 

 

TOSCANA 

Solaia 2008 ANTINORI 

Chianti Riserva Classico Riserva 2008 BADIA A COLTIBUONO 

Torricella 2010 BARONE RICASOLI 

Vino Nobile di Montepulciano I Quadri 2008 BINDELLA 

Brunello di Montalcino 2006 BIONDI SANTI 

Vino Nobile di Montepulciano Nocio dei Boscarelli 2007 BOSCARELLI 

Caiarossa Rosso 2008 CAIAROSSA 

Solare 2007 CAPANNELLE 

Brunello di Montalcino 2006 CAPARZO 

Chianti Classico Riserva Don Vincenzo 2008 CASALOSTE 

Chianti Classico Riserva 2006 /!{¢9[[ΩLb ±L[[! 

Chianti Classico Ris. Il Poggio 2007 CASTELLO DI MONSANTO 

Nobile di Montepulciano Riserva Bossona 2008 CATERINA DEI 

Brunello di Montalcino 2006 CERBAIONA * 
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Chianti Rufina 2009 COLOGNOLE 

Rosso di Montalcino 2009 COSTANTI 

Rosso Di Montalcinocino 2008 CUPANO 

Duemani 2008 DUEMANI 

Chianti Classico Riserva 2007 FATTORIA DI LAMOLE 

Poggio Bestiale 2008 FATTORIA DI MAGLIANO 

Fontalloro 2008 FELSINA 

Brunello di Montalcino 2006 FONTERENZA 

Grattamacco Rosso 2008 GRATTAMACCO 

Chianti Rufina 2009 GRIGNANO 

Chianti Classico 2009 I FABBRI 

Chianti Rufina 2009 I VERONI 

Brunello Madonna delle Grazie 2006 IL MARRONETO 

Rosso di Montalcino 2009 IL POGGIONE 

Cepparello 2008 ISOLE E OLENA 

Aleatico Passito 2009 LA FAZENDA 

Aleatico Rosato 2010 LA PIANA 

Chianti Riserva 2008 LA PORTA DI VERTINE 

Messorio 2008 LE MACCHIOLE 

Brunello di Montalcino 2006 LE MACIOCHE 

Brunello di Montalcino 2006 LE POTAZZINE 

Brunello di Montalcino 2006 LE RAGNAIE 

Brunello di Montalcino 2006 LISINI 

.ǊǳƴŜƭƭƻ Řƛ aƻƴǘŀƭŎƛƴƻ {ŎƘƛŜƴŀ ŘΩ!ǎƛƴƻ нллс MASTROJANNI 

Chianti Classico Riserva Baron Ugo 2007 MONTERAPONI 

Le Pergole Torte 2008 MONTEVERTINE 

Rosso di Montalcino 2008 tL!b 59[[ΩhwLbh 

Brunello di Montalcino Riserva 2005 POGGIO DI SOTTO 

Madonna Nera 2009 PORSENNA 

Chianti San Marcellino Ris. 2007 ROCCA DI MONTEGROSSI 

Brunello di Montalcino Piaggione 2006 SALICUTTI 

Brunello di Montalcino 2006 SALVIONI 

San Lorenzo 2008 SASSOTONDO 

Chianti Rufina 2009 SELVAPIANA 

Brunello PS 2006 SIRO PACENTI 

PugniRosso 2009 SOC.COOP. PATERNA 

Brunello di Montalcino 2006 STELLA DI CAMPALTO 

Masseto 2008 ¢9b¦¢! 59[[Ωhwb9[[!L! 

Sassicaia 2008 TENUTA SAN GUIDO 

Aleatico Passito 2009 TERRE DEL GRANITO 

Val Di Santi Tenuta San Giovanni 2008 TOLAINI 

Chianti Rufina 2009 TRAVIGNOLI 

Chianti Classico Ris 2008 VAL DELLE CORTI 

Carmignano 2007 VILLA DI CAPEZZANA 
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TRENTINO 
Altemasi Riserva Graal 2004 CAVIT 

Teroldego Rotaliano Riserva 2008 ENDRIZZI 

Giulio Ferrari Riserva del Fondatore 2001 FERRARI 

 

UMBRIA 
Sagrantino Montefalco Passito Chiusa di Pannone 2006 ANTONELLI 

Orvieto Classico Calcaia 2008 BARBERANI 

Cervaro della Sala 2009 CASTELLO DELLA SALA 

 

VALLE 5Ω!h{¢! 
Chardonnay Frissonière 2010 LES CRETES 

Nus Malvoisie 2009 LES GRANGES 

 

VENETO 
Prosecco Vigneto Giardino Dry ADAMI 

Alzari Soave Classico 2009 COFFELE 

Valpolicella Ripasso Classico Superiore Pojega 2009 GUERRIERI RIZZARDI 

Soave Classico Vigneto du Lot 2010 INAMA 

Acininobili 2007 MACULAN 

Masianco 2010 MASI 

Soave Classico Calvarino 2009 PIEROPAN 

Soave Classico Montegrande 2010 PRÀ 

Recioto Valpolicella 2007 ROCCOLO GRASSI 

Amarone della Valpolicella Vajo Armaron 2005 SEREGO ALIGHIERI 

Amarone Della Valpolicella Cl. 2007 TEDESCHI 

Valdobbiadene Prosecco VIGNETI DEL FOL BISOL 
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Augusto Cappellano ς Il Barolo Chinato, testimone di una Famiglia 

di Michele Longo  
 
Un uomo si giudicherebbe con ben maggior 
sicurezza da quel che sogna che da quel che 
pensa. 
(V. Hugo) 
 

 
 
 
Non ho avuto il piacere di conoscere Baldo 
Cappellano di persona. Di lui ho sentito i 
racconti di amici che lo hanno conosciuto e 
ho avuto il piacere di bere i suoi vini; 
entrambi concorrono a farmi pensare che 
sarebbe stato sicuramente piacevole 
chiacchierare con lui. Ho avuto però il 
piacere, grazie ad Ezio Cerruti (vi ricordate il 
ǎǳƻ aƻǎŎŀǘƻ άǎŎŀǇƛƎƭƛŀǘƻέΚύΣ Řƛ ƛƴŎƻƴǘǊŀǊŜ 
Augusto, il figlio di Baldo, che preso in mano 
ƛƭ άǘŜǎǘƛƳƻƴŜέ Řƛ ŦŀƳƛƎƭƛŀΣ ŎƻƴŘǳŎŜ ƻǊŀ 
ƭΩŀȊƛŜƴŘŀΦ   
Come sempre, prima di presentarmi 
ŀƭƭΩƛƴŎƻƴǘǊƻΣ Ƙƻ ŎŜǊŎŀǘƻ ǎǳƭƭŀ άǊŜǘŜέ ǳƴ ǇƻΩ Řƛ 
notizie, e mi sono imbattuto nel suo sito 
(www.cappellano1870.it), che mi ha accolto 
così: 
Benvenuto! Questa è una semplice 
presentazione. Nelle mie intenzioni era di fare 
un sito molto artigianale, per mano mia, per 
spiegare con semplicità assoluta il lavoro mio, 
di mio papà e di chi ci ha preceduti. Ma in 
modo diretto, schietto, concreto e senza 
fronzoli. Ma anche timido, ed emotivo. 
Qualora non vi piacesse il sito, garantisco fin 

ŘΩƻǊŀ ŎƘŜ ƛƭ Ǿƛƴƻ ŝ Řƛ ƎǊŀn lunga migliore! Ma 
sempre molto artigianale, e mi piace pensare 
ŀƴŎƘŜ ǳƴ ǇƻΩ ŘƛǾŜǊǎƻΦΦΦ 
Ringraziandovi, vi auguro un buon giro tra le 
mie pagine 
Augusto Cappellano 
Pur essendo un informatico (pentito!!), e 
ritenendo pertanto i siti web un ottimo 
strumento di comunicazione aziendale, 
raramente posso dire di aver trovato un sito 
che andasse al di là della comunicazione 
άǘŜŎƴƛŎŀέ όŜ ŀ ǾƻƭǘŜ ǳƴ ǇƻΩ ǘǊƻǇǇƻ άŦǊŜŘŘŀέύΣ Ŝ 
riuscisse a trasmettere anche il lato umano e 
emotivo. Incuriosito ho proseguito, e dopo il 
άBenvenutoέ Ƙƻ άŎƭƛŎŎŀǘƻέ ǎǳ άLa Nostra 
Storiaέ ŜΥ  
Da Filippo ad Augusto. Cercherò di farla 
breve. Se resiste in voi la curiosità del 
racconto completo ve lo propinerò qui in 
cantina, dopo avervi preparato con un bel 
bicchiere di vino 
[ΩƘƻ ƭŜǘǘŀ ŘΩǳƴ Ŧƛŀǘo e ho deciso, anche 
ŀƭƭŜǘǘŀǘƻ Řŀƭ άōŜƭ ōƛŎŎƘƛŜǊŜ Řƛ ǾƛƴƻέΣ Řƛ 
ascoltare il racconto completo direttamente 
ŘŀƭƭΩŀǳǘƻǊŜΦ 
 
/ƻƳŜ ŝ ƴŀǘŀ ƭΩƛŘŜŀ Řƛ ǉǳŜǎǘƻ ǎƛǘƻΣ ŎƻǎƜ Ƴƻƭǘƻ 
ǇŜǊǎƻƴŀƭŜ Ŝ ǇƻŎƻ άǘŜŎƴƛŎƻέΚ 
Frutto di pensate notturne. Mi ero posto il 
problema di fare un sito internet, ma non 
avevo ben chiaro come farlo, ed ero 
combattuto se farmelo fare o farmelo da me. 
Pensa, che ti ripensa, ad un certo punto ho 
realizzato che avrei voluto che il sito fosse in 
qualche modo un benvenuto, più che una 
presentazione tecniŎŀ ŘŜƭƭΩŀȊƛŜƴŘŀ Ŝ ŘŜƛ 
prodotti. A quel punto ho capito che non 
avrei potuto farmelo fare da qualcun altro. 
/ƻǎƜ Ƴƛ ǎƻƴ ŘŜǘǘƻΥ άO non lo faccio proprio, o 
se lo faccio deve essere qualcosa che risponda 
a questo criterio; e allora non posso che farlo 
da meέΦ  
È stato difficile? 
Grazie ad un programma che mi sono 
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ritrovato sul PC che avevo appena acquistato 
(e che ha reso il tutto abbastanza semplice), 
ŀŘ ǳƴ ǇƻΩ Řƛ ǊŜƳƛƴƛǎŎŜƴȊŜ ŘŜƎƭƛ ǎǘǳŘƛ ŀƭ 
Politecnico, in tre notti sono riuscito a 
realizzare quello che avevo in mente. Volevo 
presentare la cantina e chi mi ha preceduto 
in assoluta schiettezza. Avevo in mente 
qualcosa di semplice e genuino, senza troppi 
fronzoli ma che risultasse efficace. 
A proposito di Politecnico, quando hai deciso 
ŎƘŜ ƴƻƴ ŀǾǊŜǎǘƛ Ŧŀǘǘƻ ƭΩƛngegnere e che 
avresti fatto vino? 
Io in realtà ero sicuro che non avrei mai fatto 
il produttore. Sin da bambino, ho sempre 
pensato che non avrei mai fatto questo 
lavoro. Io volevo fare della mia vita quello 
che volevo io; libero da ogni 
condizionamento. Nƻƴ ŀŎŎŜǘǘŀǾƻ ƭΩƛŘŜŀ Řƛ 
fare vino solo perché era quello che faceva la 
mia famiglia. In questo ero assolutamente un 
testone; non avrei mai permesso a qualcuno 
di condizionare le scelte della mia vita. Così, 
tanto ho fatto che, prima ho deciso di fare 
ingegneria chimica poi, una volta laureato, mi 
sono iscritto al corso di dottorato, ho vinto la 
borsa di studio e solo a quel punto, dopo 
ǉǳŀƭŎƘŜ ƳŜǎŜΣ Ƴƛ ǎƻƴƻ ŘŜǘǘƻΥ άBene, adesso 
Ǉƻǎǎƻ ŘŜŎƛŘŜǊŜ Ŏƻǎŀ ŦŀǊŜ ŘŜƭƭŀ Ƴƛŀ ǾƛǘŀΗέ 
 

 
 
E ti sei sentito finalmente libero di scegliere 
di fare vino!,  
Le scelte che ti cadono in testa non sono mai 
le migliori; io devo sentire sempre di aver 
fatto la mia scelta in modo libero e 
consapevole. Ricordo ancora il momento in 
cui ho preso la decisione. Era il mese di 

febbraio, eravamo proprio qui (mentre 
parlavamo stavamo proprio passeggiando tra 
i filari del loro vigneto Gabutti n.d.r.) con mio 
papà che stavamo potando le viti. Era una 
bella giornata e ci siamo fermati in vigna fino 
ŀ ǎŜǊŀΣ ǊƛŎƻǊŘƻ ŎƘŜ ŎΩŜǊŀ ǳƴ ǘǊŀƳƻƴǘƻ 
incredibile, una cosa da toglierti il fiato, con 
dei colori da favola. Ed è stato proprio allora 
che mi sono domandato: άaŀ ƛƻ ŘŜǾƻ ǘƻǊƴŀǊŜ 
a lavorare in laboratorio a Torino, o stare qui 
seduto a godermi questi momenti, in mezzo 
alla vigna, con questi colori e con questi 
ǎƛƭŜƴȊƛΚέ. Così ho deciso che nella mia vita 
ŀǾǊŜƛ άŦŀǘǘƻ ǾƛƴƻέΦ ! ǉǳŜƭ Ǉǳƴǘƻ ƛƭ ǇǊƻōƭŜƳŀ 
era: che ruolo mi ritaglio in cantina? 
Avete fatto un consulto di famiglia? 
No, dovevo decidere io. Mio papà, per sua 
stessa ammissione, era un albero molto 
grande che faceva molta ombra. O decidevo 
di stargli vicino, ma questo si scontrava con la 
mia indole, o altrimenti dovevo ritagliarmi un 
ruolo con una certa autonomia; così ho 
ŘŜŎƛǎƻ Řƛ ŘŜŘƛŎŀǊƳƛ ŀƭƭΩŀǘǘƛǾƛǘŁ ŎƘŜ ƭǳƛ ƻŘƛŀǾŀ 
più di tutto. Lui che era genio e sregolatezza, 
ƭΩŀƴǘƛŎƻƴŦƻǊƳƛǎƳƻ ǇƛǴ ŀǎǎƻƭǳǘƻΣ ǉǳŜƭƭƻ ŎƘŜ 
maggiormente detestava era occuparsi della 
ǇŀǊǘŜ ŀƳƳƛƴƛǎǘǊŀǘƛǾŀ ŘŜƭƭΩŀȊƛŜƴŘŀΦ /ƻǎƜ ƛƭ Ƴƛƻ 
inserimento è iniziato da lì. Spedizioni, ordini, 
registri, contabilità, clienti e così via. Da lì 
pian pianino si sono andati a consolidare e 
fondere i due opposti che rappresentavamo. 
Come sono stati gli inizi? Mi sembra che 
entrambi abbiate un carattere molto 
άŘŜǘŜǊƳƛƴŀǘƻέ 
LƻΣ ƭΩƛƴƎŜƎƴŜǊŜΣ ±ŜǊƎƛƴŜ Ŏƻƴ ŀǎŎŜƴŘŜƴǘŜ 
Vergine (credo che sia una combinazione 
quasi letale per chiunque) che facevo il duro 
Ŝ άǊƛƎƛŘƻέΦ 5ŀƭƭΩŀƭǘǊŀ ǇŀǊǘŜ ŎΩŜǊŀ ƭǳƛΣ ǇƛǴ 
άǊƻƳŀƴǘƛŎƻέ Ŝ άŀƴǘƛŎƻƴŦƻǊƳƛǎǘŀέ 
όƴŜƭƭΩƛƴǎƻŦŦŜǊŜƴȊŀ ǾŜǊǎƻ ƭŜ ǊŜƎƻƭŜύΣ ŎƘŜ ŀ ǉǳŜƭ 
punto poteva permettersi di fare a suo 
ǇƛŀŎƛƳŜƴǘƻ άƭΩŜƭŀǎǘƛŎƻέΦ Lƴ Ŏŀƴǘƛƴŀ ŎΩŜǊŀ ƛƭ 
poliziotto buono (lui) e quello cattivo (io). Era 
un susseguirsi di tensioni su tensioni, 
ǇƻǎƛǘƛǾŜΣ ŘƛŎƛŀƳƻ άŀōǊŀǎƛƻƴƛ ŎƻǎǘǊǳǘǘƛǾŜέΦ 
Quando poi mio papà è mancato, e mi piace 
anche pensarlo come una sorta di regalo, di 
passaggio di consegne che mi ha fatto, mi 
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sono finalmente sentito libero e svincolato 
Řŀƭ ŘƻǾŜǊ ǎǾƻƭƎŜǊŜ ƭŀ ǇŀǊǘŜ ŘŜƭ άŘǳǊƻέ Ŝ 
άƛƴŦƭŜǎǎƛōƛƭŜέΦ Lƴ ǉǳŜƭ ƳƻƳŜƴǘƻ Ƙƻ Ǉƻǘǳǘƻ 
ƭŀǎŎƛŀǊŜ ǉǳŜƭ ǊǳƻƭƻΣ ƴŜƭ ǉǳŀƭŜ ǘǊŀ ƭΩŀƭǘǊƻ ƴƻƴ 
mi sono mai riconosciuto perfettamente, per 
assumerne uno molto più vicino a quello che 
aveva lui e che mi diverte molto di più. 
Come vivi oggi il tuo ruolo in cantina? 
Sto iniziando a dargli la mia impronta. Mi sto 
apprestando a fare delle trasformazioni 
logistiche, sto pensando di sostituire qualche 
ōƻǘǘŜΣ Ŝ ǎŜ Řŀ ǳƴ ƭŀǘƻ Ƙƻ ǳƴ ǇƻΩ ƛƭ ǘimore di 
cambiare quello che mi è stato tramandato 
Řŀ ƭǳƛΣ ŘŀƭƭΩŀƭǘǊŀ Ƙƻ ƭŀ ǇƛŜƴŀ ŎŜǊǘŜȊȊŀΣ ŎƘŜ ǎŜ Ŏƛ 
fosse una possibilità da parte sua di 
guardarmi, mi darebbe una pacca sulla spalla. 
Quale pensi sia stata la sua eredità più 
grande? 
[ΩŜƳƻǘƛǾƛǘŁ ŎƘŜ Ƴƛ Ǉǳò trasmettere il ricordo 
di mio padre, il suo modo di vedere la vita, di 
leggere le cose, la sua capacità di trasmettere 
e condividere emozioni, per me è un ricordo 
ƛƴŎǊŜŘƛōƛƭŜΦ vǳŜǎǘŀ ŝ ƭΩŜǊŜŘƛǘŁ ǇƛǴ ōŜƭƭŀ ŎƘŜ 
mi ha lasciato. Mi rendo conto che con il 
tempo molti suoi pensieri, molti suoi 
ǊŀŎŎƻƴǘƛΣ ƳƻƭǘŜ ǎǳŜ ƛŘŜŜ ǳƴ ǇƻΩ ǎƛ 
affievoliscono. Ma il ricordo più intenso, e 
ƭΩŜǊŜŘƛǘŁ ǇƛǴ ōŜƭƭŀ ŝ ǇǊƻǇǊƛƻ ƭŀ ǎǳŀ ƛŘŜŀΣ ƭŀ ǎǳŀ 
concezione della vita. Questo senza dubbio la 
sua eredità più grande. 
 

 
 
Come la racconteresti?  
Non credo sia facile esprimerla, perché molto 
articolata. Innanzitutto la sua vita era Sua, nel 
senso che non era assolutamente 
ŎƻƴŘƛȊƛƻƴŀōƛƭŜΤ ƛƴ ǉǳŜǎǘƻ ƳƻƴŘƻ ŝ ǘǳǘǘΩŀƭǘǊƻ 

che scontato. Questo è stato il suo 
insegnamento più grande. Aveva autonomia 
Řƛ ǇŜƴǎƛŜǊƻΦ 9Ǌŀ ŘŜŦƛƴƛǘƻ άŀƴŀǊŎƘƛŎƻέΣ Ƴŀ 
ƴŜƭƭΩŀŎŎŜȊƛƻƴŜ Řƛ ƭƛōŜǊƻΣ ƴŜƭ ǎŜƴǎƻ ŎƘŜ ƛƭ 
pensiero era suo, libero, indipendente da 
tutto quello che poteva esserci intorno.  
In un mondo in mostruosa omologazione, 
questo suo modo di essere era dirompente e 
scioccante, ma gli permetteva di avere una 
visione assolutamente lucida della realtà, che 
ƭΩƘŀ ŎƻƴǘǊŀŘŘƛǎǘƛƴǘƻ ƴŜƭƭŀ ǎǳŀ ŀǘǘƛǾƛǘŁ 
ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ ŘŜƭ /ƻƴǎƻǊȊƛƻ όŎƻƳŜ ŎƻƴǎƛƎƭƛŜǊŜύ ƻ 
ŎƻƳŜ ǇǊŜǎƛŘŜƴǘŜ ŘŜƭƭΩ9ƴƻǘŜŎŀ ŘŜƭ .ŀǊƻƭƻΦ 
vǳŜƭƭƻ ŎƘŜ ŎΩŝ Řƛ ǘǊƛǎǘŜ ƴŜƭƭŀ ǎǳŀ ǾƛǘŀΣ ƭui che 
ha sempre lottato per il mondo del vino e per 
il sociale, è che molte delle sue battaglie, che 
al tempo non furono riconosciute, lo sono 
state poi con il tempo.  
¢ƛ Ƙŀ ƭŀǎŎƛŀǘƻ ǳƴŀ ōŜƭƭŀ ŜǊŜŘƛǘŁ Χ 
wƛŎƻǊŘƻ ŎƘŜ ƭΩǳƭǘƛƳƻ ƎƛƻǊƴƻ Řƛ ǾŜƎƭƛŀ Řƛ Ƴƛƻ 
papà, chiacchierando del più e del meno, ad 
un certo punto gli chiesi qualcosa di tecnico, 
di numerico; dopo il terzo tentativo di sviare 
la risposta, ricordo che mi rispose con queste 
parole: άLƻ ǎƻƴƻ ǳƴ ǎǳƻƴŀǘƻǊŜ Řƛ ǎǘǊŀŘŀΤ 
ƛƳǇǊƻǾǾƛǎƻ ǎŜƳǇǊŜΗ bƻƴ ǎƻ ŘƛǊǘƛ ƛƭ άǉǳŀƴǘƻέ ƛƴ 
ǊŜŀƭǘŁΣ Ǉƛǳǘǘƻǎǘƻ ƛƭ άŎƻƳŜέΗέ Questa era 
ƭΩŜǎǎŜƴȊŀ ŘŜƭƭŀ ǎǳŀ ŦƛƭƻǎƻŦƛŀ Řƛ ǾƛǘŀΤ 
improvvisava sempre.  
5ƛŎƛŀƳƻ ƭΩ¦ƻƳƻ ƻƭǘǊŜ ƭŀ ¢ŜŎƴƛŎŀ 
A chi mi chiedeva e mi chiede tuttora se 
avevo imparato la tecnica da mio padre, 
rispondo sempre che con mio papà era 
impossibile imparare la tecnica, perché lui 
improvvisava sempre. Il più grande 
improvvisatore che abbia mai conosciuto, 
forse anche grazie a 30 anni passati in Africa 
ŀ ŦŀǊŜ ƛƭ ǾƛƴƻΦ [Ŝ ŘƛŦŦƛŎƻƭǘŁ ƴŜƭƭΩƛƴǎŜǊƛƳŜƴǘƻΣ 
quando è ritornato in Langa, forse ƭΩƘŀƴƴƻ 
fatto diventare un grande improvvisatore. 
bƻƴ ŜǊŀ ǇŜǊ ƭΩŜǎŀǎǇŜǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŀ ǘŜŎƴƛŎŀΣ 
ǉǳŀƴǘƻ ǇŜǊ ƭΩŜǎŀƭǘŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭ ŦŀǘǘƻǊŜ ǳƳŀƴƻΦ 
tŜǊ ƭǳƛ ƛƳǇǊƻǾǾƛǎŀǊŜ ǾƻƭŜǾŀ ŘƛǊŜ άŀǎŎƻƭǘŀǊŜ Ŝ 
ǎŜƴǘƛǊŜέ ƭΩŀƴƴŀǘŀΤ ǇŜǊŎƘŞ ƴƻƴ ŎŜ ƴŜ ǎƻƴƻ Ƴŀƛ 
due uguali e quindi non puoi omologare le 
tue azioni, ci vuole sensibilità. È stato un 
grandissimo maestro di vita, e forse meno 
come tecnico di cantina, o forse no, se 
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pensiamo che uno porta nel vino quello che 
ha imparato dalla vita. Se penso a mio papà, 
mi viene in mente il libro di Georges 
Gurdjieff: Incontri con uomini straordinari. 
Perché è stato davvero un uomo 
ǎǘǊŀƻǊŘƛƴŀǊƛƻΤ ǳƴƻ ŎƻƳŜ ƭǳƛ ƴƻƴ ƭΩƘƻ ŀƴŎƻǊŀ 
incontrato.  
Parliamo del mondo vino. Quali sono le 
maggiori criticità che vedi? 
Ieri parlavo con degli amici tedeschi, che mi 
raccontavano che sui banchi di un loro hard-
discount è possibile trovare bottiglie di 
Barolo a 8 euro. Pensare di trovare a quella 
ŎƛŦǊŀ ǳƴŀ ōƻǘǘƛƎƭƛŀ Řƛ ōŀǊƻƭƻΣ ŘƻǇƻ ŎƘŜ ŎΩŝ 
stato un lavoro durato anni per cercare di 
valorizzare questo prodotto è assurdo. Qual è 
il senso di tutto ciò? Se oggi si possono 
permettere di vendere a 8 euro questo 
ǇǊƻŘƻǘǘƻΣ ŝ ǇŜǊŎƘŞ ŘƛŜǘǊƻ ŎΩŝ ƛƭ ƴƻƳŜ .ŀǊƻƭƻΦ 
Gli errori li abbiamo commessi noi, abbiamo 
accettato che si prestasse sempre maggiore 
attenzione verso i grandi gruppi, senza 
reagire e far ascoltare la nostra voce. 
Convinti ognuno di noi che da soli ci 
saremmo comunque salvati, perché saremmo 
sempre stati in grado di ricavarci la nostra 
nicchia. Oggi i fatti ci dicono che avevamo 
torto. Mi auguro che con la nuova gestione di 
Pietro Ratti del Consorzio (Consorzio Barolo 
Barbaresco Alba Langhe Roero, n.d.r.) ci sia 
una svolta. 
Cosa ti aspetti? 
! ƭƛǾŜƭƭƻ ŀƳƳƛƴƛǎǘǊŀǘƛǾƻ ŎΩŝ ǎŜƳǇǊŜ ǎǘŀǘŀ ǳƴŀ 
maggiore attenzione verso i grandi gruppi 
che operano nel mondo del vino. Da sempre 
più influenti, perché con maggiori contatti 
politici, con maggiori capacità di lobby, sono 
riusciti a tutelare meglio i loro interessi. Che 
indubbiamente non coincidono con i nostri. 
Se oggi si permettono di vendere questi vini a 
basso prezzo, è perché dietrƻ ǉǳŜǎǘƛ Ǿƛƴƛ ŎΩŝ 
ǳƴΩƛƳƳŀƎƛƴŜ ŎƘŜ ƴƻƴ Ƙŀƴƴƻ ŎŜǊǘŀƳŜƴǘŜ 
contribuito loro a creare, e per la quale non 
Ƙŀƴƴƻ ǎǇŜǎƻ ǳƴ ŜǳǊƻΦ [ΩƛƳƳŀƎƛƴŜ ŘŜƭ .ŀǊƻƭƻ 
ƭΩŀōōƛŀƳƻ ŎƻǎǘǊǳƛǘŀ ƴƻƛΣ ƭƻǊƻ ǾƛǾƻƴƻ Řƛ 
rendita, creando però, con queste politiche di 
prezzo, un danno enorme al patrimonio 
culturale di questo vino. Dobbiamo 

comprendere che con queste politiche non si 
tutelano né il territorio, né il marchio Barolo, 
costruiti con passione e fatica in tutti questi 
anni. Auspico una modifica di questi rapporti. 
 

 
 
Cosa pensi abbia portato a questa 
situazione? 
Il problema maggiore per il Barolo, è stato 
ƭΩŀǳƳŜƴǘƻ ŘŜƭ ƴǳƳŜǊƻ Řƛ ōƻǘǘƛƎƭƛŜ ǇǊƻŘƻǘǘŜ 
negli ultimi anni. Non esiste su nessun 
manuale di marketing che si possa 
aumentare la produzione e i prezzi e allo 
stesso tempo. Da nessuna parte si è mai vista 
una cosa del genere. Una politica più 
intelligente e sapiente avrebbe dovuto 
bloccare la produzione di bottiglie ai 6 milioni 
di qualche anno fa. Avremmo dovuto dire: 
produciamo 6 milioni di bottiglie e basta. 
Oggi siamo a quasi il doppio. In una 
situazione di crisi come quella attuale, 
ŀǾŜǎǎƛƳƻ ŀǾǳǘƻ ƭΩƛƴǘŜƭƭƛƎŜƴȊŀ Řƛ ŎƻƴǘǊƻƭƭŀǊŜ ƭŀ 
produzione, avremmo potuto mantenere 
ǳƴΩŀƭǘǊŀ ǇƻƭƛǘƛŎŀ ŘŜƛ ǇǊŜȊȊƛΦ !ǾǊŜƳƳƻ Ǉƻǘǳǘƻ 
permetterci di mantenere il vino in cantina 
invenduto, in attesa di tempi migliori, ma 
avremmo salvaguardato così la 
denominazione del Barolo. 
In Francia, i consorzi di certe denominazioni, 
hanno avuto la forza, il coraggio e 
ƭΩƛƴǘŜƭƭƛƎŜƴȊŀ Řƛ ƛƳǇƻǊǊŜ Řƛ ƴƻƴ ŀōōŀǎǎŀǊŜ ƛ 
prezzi anche a costo di tenere il vino in 
cantina, proprio per tutelare il prodotto. 
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E chi si trova le cantine piene? 
bƻƛ ǉǳŀ Ŏƛ ƭŀƳŜƴǘƛŀƳƻ ŘŜƭƭΩƛƴǾŜƴŘǳǘƻΤ Ƴŀ 
con questa politica di abbattimento dei prezzi 
ci facciamo male da soli. Nessuno ha 
prescritto che tutto il nebbiolo debba 
ŘƛǾŜƴǘŀǊŜ .ŀǊƻƭƻΦ /Ωŝ ǳƴŀ ǊƛŎƘiesta crescente 
Řƛ bŜōōƛƻƭƻ ŘΩ!ƭōŀΤ ǎŜ ǳƴƻ Ƙŀ ƭŀ ƴŜŎŜǎǎƛǘŁ Řƛ 
svuotarsi la cantina, una parte della 
ǇǊƻŘǳȊƛƻƴŜ ƭŀ ǇǳƼ άŘŜŎƭŀǎǎŀǊŜέ ŀ [ŀƴƎƘŜ 
Nebbiolo. In questo modo si evita di svilire il 
Barolo, andando a venderlo sfuso ai grandi 
gruppi che possono poi permettersi di 
portarlo sui mercati mondiali a prezzi irrisori, 
creando così una spirale perversa che è 
dannosa e perdente  per tutti i piccoli 
produttori. Lo comprano a poco, lo rivendono 
ad un prezzo ridicolo ς tanto giocano sui 
numeri ς svilendo ulteriormente il prodotto. 
In questo modo il mercato non si riprenderà 
ƳŀƛΦ Lƴ DŜǊƳŀƴƛŀ ƻǊƳŀƛ ƭΩƛƳƳŀƎƛƴŜ ŘŜƭ 
Barolo sta precipitando in modo vertiginoso. 
5ƛŎƛŀƳƻ ŎƘŜ ǳƴ ǇƻΩ Řƛ ŎƻƴƻǎŎŜƴȊŀ ŘŜƭ 
mercato aiuterebbe! 
Mi sto rendendo conto che il problema 
grosso di molti di noi piccoli produttori, per 
me sicuramente, è di non conoscere 
minimamente le leggi del mercato e di non 
avere la possibilità di conoscerle. Non siamo 
ŎŀǇŀŎƛ Řƛ ǎŜƎǳƛǊŜ ƭΩŀƴŘŀƳŜƴǘƻ ŘŜƭ ƳŜǊŎŀǘƻΣ Ŝ 
di interpretarlo correttamente. Molto spesso, 
per i piccoƭƛ ǇǊƻŘǳǘǘƻǊƛΣ ƭΩƛƳǇŜƎƴƻ Řƛ ǎŜƎǳƛǊŜ 
la vigna, i trattamenti, la pioggia, e poi la 
ŎŀƴǘƛƴŀΣ ƛ ǘǊŀǾŀǎƛΣ Ŝ Ǉƻƛ ƭΩƛƳōƻǘǘƛƎƭƛŀƳŜƴǘƻ Ŝ ƛƭ 
cliente che viene in cantina, non ti lascia il 
ǘŜƳǇƻ ǇŜǊ ǎŜƎǳƛǊŜ ƭΩŀƴŘŀƳŜƴǘƻ ŘŜƭƭŜ 
vendite. Non sappiamo così come reagisce il 
mercato e quali necessità stanno emergendo. 
Forse in questo il consorzio potrebbe darci 
una mano, istituendo una figura di questo 
genere, sicuramente importante, che manca 
attualmente e che rappresenterebbe una 
presenza capillare e amica, al servizio dei 
produttori. 
Cosa chiederesti alla politica? 
Più che snellire la burocrazia, che sarebbe di 
ƎǊŀƴŘŜ ŀƛǳǘƻΣ Ƴŀ Ƴƛ ǎŜƳōǊŀ ǳƴ ǇƻΩ 
utopistico, cercherei di andare ancora più in 
profondità. Chiederei alla politica di 

smetterla di ascoltare gli industriali, e di 
prestare più attenzione ai piccoli produttori. 
Oggi la voce grossa continuano a farla i 
grandi gruppi, ai quali non interessa nulla che 
il carico di burocrazia sia in continuo 
aumento; anzi. Per loro vuol dire dedicare 
una parte del tempo di uno dei loro 
dipendenti per sbrigare le pratiche 
burocratiche, per noi vuol dire rischiare di 
essere schiacciati da un sistema sempre più a 
misura dei grandi imprenditori del vino. Sta 
accadendo a noi quello che un secolo fa è 
accaduto con gli artigiani, e nei tempi più 
recenti con la piccola distribuzione. Snellire la 
burocrazia? Credo che purtroppo sia 
ǳƴΩǳǘƻǇƛŀ ǇŀȊȊŜǎŎŀΦ 
Alla fine, continuando così, nel mondo del 
vino ci sarà un unico protagonista: e non sarà 
certo il mondo dei piccoli produttori. 
Cosa non ti piace del mondo della 
comunicazione del vino? 
È difficile far capire, che i numeri sono solo 
numeri: i dati tecnici impoveriscono il mondo 
del vino. Se parliamo di vino dobbiamo 
andare oltre e far comprendere invece se il 
vino ti piace e se ti trasmette emozioni. 
Questo progressivo scivolare sul tecnico sta 
allontanando gli appassionati veri. È difficile 
comunicare quanto sia invece importante 
affidarsi alla propria emozionalità, riuscire ad 
andare oltre i numeri e i giudizi tecnici. Il vino 
è una bevanda al contempo molto semplice e 
molto complessa, che ha una peculiarità 
incredibile: è un prodotto che contiene 
ƭΩŀƭŎƻƭΣ Ŝ ŎƘŜ ŝ ƳŜǊŀǾƛƎƭƛƻǎŀ ƴŜƭ ƳƻƴŘƻ 
ŘŜƭƭΩŜǎǎŜǊŜ ǳƳŀƴƻΣ ǇŜǊŎƘŞ ƭΩŀƭŎƻƭ ǘƛ Ŧŀ 
abbassare le barriere. Così quando si parla 
con qualcuno bevendo vino, riusciamo a 
rivelarci per quello che siamo. Per questo non 
può essere giudicato in modo tecnico, perché 
vuol dire andare contro al principio e 
ŀƭƭΩŜǎǎŜƴȊŀ ǇŜǊ Ŏǳƛ ƛƭ Ǿƛƴƻ ŝ ǎǘŀǘƻ ŎǊŜŀǘƻΥ 
rivelare emozioni. Il piacere del vino e nel 
ōŜǊƭƻ ƛƴ ŎƻƳǇŀƎƴƛŀΣ ŝ ƭΩŜƳƻȊione del 
ŎƻƴǘŜǎǘƻ Ŝ ŘŜƭƭŜ ǇŜǊǎƻƴŜ Ŏƻƴ Ŏǳƛ ƭΩƘŀƛ ōŜǾǳǘƻΦ 
Parliamo allora dei vini che ti hanno 
emozionato 
¦ƴŀ ōƻǘǘƛƎƭƛŀ Řƛ άtŀƴŜ Ŝ ±ƛƴƻέΣ ǳƴŀ Řƛ 
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ά/ŀǎǘŜƭƭƻ Řƛ [ƛǎǇƛŘŀέΦ {Ŝ ŘŜǾƻ ŀƴŘŀǊŜ ŀƴŎƻǊŀ 
di più nella parte emozionale, quella che mi 
tocca di più in profondità, allora penso a Le 
Trame di Giovanna Morganti (Podere Le 
Boncie). Quando apro una sua bottiglia, è 
sempre una grande emozione. Un vino 
eccezionale che bevo solo con le persone con 
cui ho un particolare coinvolgimento 
emotivo. Giovanna è una persona a cui voglio 
un bene incredibile, posso definirla la mia 
sorella mancata; fa un vino straordinario 
almeno quanto lo è lei come persona. Poi 
ǊƛŎƻǊŘƻ ǳƴ ƴƻǎǘǊƻ .ŀǊƻƭƻ ŘŜƭ ΩсфΣ ƭΩǳƭǘƛƳŀ 
bottiglia che abbiamo bevuto tutti insieme 
prima che mio papà venisse ricovŜǊŀǘƻΦ Lƭ Ψсф 
è stata la prima annata in cui mio papà ha 
Ŧŀǘǘƻ Ǿƛƴƻ ƛƴ LǘŀƭƛŀΤ ǉǳŜǎǘƻ Ψсф ƳŜ ƭƻ ǊƛŎƻǊŘŜǊƼ 
finche campo e non solo perché era un 
grande vino. 
Cosa troviamo nel tuo cassetto dei sogni? 
Personale o professionale? 
Scegli tu, da dove vuoi iniziare?! 
Il sogno nel cassetto è quello di finire di 
mettere a posto una cascinetta, aggrappata 
su una collina qui vicino. Sono anni che penso 
a come sistemarla; che dovrei farla così o 
colà, che vado a Bolzano per i saloni sulla bio-
edilizia. È sperduta nel nulla, con una vallata 
davanti ed in mezzo ai boschi. Aspetta solo di 
essere di essere messa a posto. Mi ritrovo 
spesso a pensare come sarebbe invitare gli 
amici a cena; cosa che oggi non riesco a fare 
perché dove abito non ho spazio e ho a 
malapena 2 sedie. Mi piace da matti pensare 
a come sarebbe bello aprire quelle bottiglie 
che aspettano di essere aperte con le 
persone giuste. Ho questa immagine chiara e 
nitida, costruita nella mente; stare lì in quella 
stanza molto luminosa con questa enorme 
vetrata che da sulla valle; e io li seduto sul 
divano a godermi lo spettacolo in compagnia 
Řƛ ǳƴ ōŜƭ ƭƛōǊƻΣ ŀǎŎƻƭǘŀƴŘƻ ōǳƻƴŀ ƳǳǎƛŎŀΣ Χ ƛƭ 
paradiso assoluto. Spero che si concretizzi 
presto. 
 

 
 
E nel mondo del vino? 
La grande trasformazione della cantina. 
Vorrei ampliare la zona di vinificazione per 
riuscire a rendere più agevole lavorarci 
durante il periodo della vendemmia. Quello è 
ƛƭ ǇŜǊƛƻŘƻ ǇƛǴ ŎŀƻǘƛŎƻ ŘŜƭƭΩŀƴƴƻΣ ƭŀǾƻǊŀǊŜ ƛƴ 
modo più semplice, vuol dire lavorare con più 
calma e questo è fondamentale, anche per il 
risultato finale. Sogno una vita più rilassata 
anche in cantina.  
Conti di ritornare alla dimensione di quando 
è stata fondata la vostra azienda? 
Nel mio caso non ha senso aumentare la 
produzione, quello che io ricerco è una 
maggiore capacità di apprezzare il tempo e 
saperlo vivere bene, diciamo che preferisco 
aumentare la qualità della vita. Non intendo 
aumentare la produzione, credo che questa 
sia la dimensione giusta, a mia misura. Come 
struttura cercheremo di aumentare anche 
per le necessità di spazio, richiesta dal 
crescente accumulo di bottiglie delle annate 
passate, per continuare a mettere da parte 
bottiglie da invecchiare e poterle offrire ai 
clienti. Negli ultimi 15 anni abbiamo 
continuato ad accumulare bottiglie, e ci 
siamo sempre ripromessi di metterle in 
ǾŜƴŘƛǘŀΤ Řŀ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻ Ƙƻ ƛƴƛȊƛŀǘƻ Ŝ ǎǘƻ 
scoprendo molto interesse.  
±ƛƴƻ Ŝ aǳǎƛŎŀ Χ 
Ci stanno perfettamente! 
Per il Barolo Piè Franco penso che sia 
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ǇŜǊŦŜǘǘŀ άMad Worldέ Řƛ Gary Jules. È un 
brano delicato, come lo è questo Barolo.  
Per il Barolo Piè Rupestris ci vuole un pezzo 
ǇƛǴ άŘǳǊƻέΣ ǇƛǴ ǊƻŎƪ Ƴŀ Ŏƻƴ ǳƴΩŀƴƛƳŀ ŦƻǊǘŜ Ŝ 
ŘƻƭŎŜΥ άThe ground beneath her feetέ ŘŜƎƭƛ 
U2 è il pezzo giusto. Dura ma dolcissima, ed il 
senso della terra nel titolo. 
Per il Barolo Chinato ci vuole qualcosa di più 
sfaccettato, con uno stile antico ma 
anticonformista ed una punta di pazzia, e 
ŦƻǊǎŜ ŀƴŎƘŜ Řƛ ŜǎƻǘŜǊƛǎƳƻΥ άA little drop of 
poisonέ Řƛ T. Waits. 
 

 
 
I confronti tra i vini di Augusto e il suo sito li 
lascio a voi, dopo che avrete avuto il piacere 
di venire a trovarlo in cantina e vi sarete fatti 
raccontare la sua storia assaggiando i suoi 
Barolo e non solo. Quello che posso 
confermarvi è che i suoi vini sono come i suoi 
sogni, o, se preferite, i suoi vini sono come 
lui: schietti, autentici, naturali, non filtrati e 
per questo ricchi, molto personali e dotati di 
carattere. 
Quali sono le differenze tra il Franco ed il 
Rupestris?  
 
Vini Assaggiati 
.ŀǊƻƭƻ tƛŝ CǊŀƴŎƻ Ψлт 
Al naso è molto concentrato, fiori, frutta e 
spezie amalgamate in perfetta armonia. In 
bocca è morbido, di grande freschezza e con 
tannini eleganti, lungo e persistente. Un 
DǊŀƴŘŜ ±ƛƴƻΦ [ΩƛŘŜŀ Řƛ ŦŀǊŜ ǳƴ .ŀǊƻƭƻ ŎƻƳŜ ǎƛ 
ŦŀŎŜǾŀ ŀƛ ǘŜƳǇƛ άŀƴǘŜ-ŦƛƭƭƻǎǎŜǊŀέ ŝ 

ŜŦŦŜǘǘƛǾŀƳŜƴǘŜ Řŀ άƳŀǘǘƛέΣ Ŝ ŀƴŎƘŜ ǳƴ ǇƻΩ 
ǊƻƳŀƴǘƛŎƛΦ [ŀ ǎŎŜƭǘŀ Řƛ άMad Worldέ Řƛ Gary 
Jules la trovo azzeccata.  
.ŀǊƻƭƻ tƛŝ wǳǇŜǎǘǊƛǎ Ψлт 
Naso ampio, confettura di frutta rossa, fiori, 
note  speziate. In bocca entra lento, poi si 
apre con potenza ed escono tannini austeri 
ed una buona sapidità. Gli U2 non li tocco per 
definizione, e poi sono perfetti per questo 
vino. 
 

 
 
Barolo Chinato 
Un mito. Forse il Barolo Chinato per 
eccellenza. Non ha eguali con gli altri che ho 
assaggiato fino ad ora. Suadente, un 
ŜǎǇƭƻǎƛƻƴŜ Řƛ ǇǊƻŦǳƳƛΦ [Ŝ ŜǊōŜ άǎŜƎǊŜǘŜέ Ŝ il 
barolo si fondono in un connubio perfetto. 
Nel bicchiere è una continua evoluzione di 
sensazioni, che regalano profumi in cui le 
note amare e quelle dolci, quelle speziate di 
cipria e quelle eteree del Barolo si 
amalgamano e in un avvolgente esperienza 
ǇŜǊ ƛƭ άƴŀǎƻέ Řƛ ŎƘƛǳƴǉǳŜΦ Lƴ ōƻŎŎŀ ŝ ǳƴ 
piacere che si può assaporare da solo o in 
abbinamento con il cioccolato, 
rigorosamente fondente (ma non estremo). 
Lungo e incredibilmente persistente (non 
pensiate di poter lavare il bicchiere con la 
ǎƻƭŀ ŀŎǉǳŀ Χ).  [ΩŀƳŀƭƎŀƳŀ Řƛ ƴƻǘŜ ŘƛǾŜǊǎŜΣ ƛƭ 
ponte tra passato-presente-futuro, mi fa 
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pensare, per questo vino, ad un pezzo di 
Raphael Gualazzi, il cui titolo è anche in 
tema: Reality and Fantasy. 
Mi hanno raccontato che il papà di Augusto 
(Baldo), non si sarebbe piegato a svelare la 
composizione e gli ingredienti del suo Barolo 
chinato, richiesta dagli States in caso di 

esportazione, se non a patto di ricevere in 
ŎŀƳōƛƻ ƭΩŜǎŀǘǘŀ ŎƻƳǇƻǎƛȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŀ /ƻŎŀ 
Cola. Immagino la scena, e sono contento che 
questa preziosa ricetta, il testimone di una 
famiglia, non sia stata svelata e ora sia nelle 
mani di Augusto. In buone mani. 
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Castelveder ς Camilla Alberti Ŝ ƭŀ ǇƻŜǎƛŀ ŘŜƭ άCǊŀƴŎƛŀŎƻǊǘŀέ
 
di Michele Longo 
 
Non ci è permesso scegliere la cornice del 
nostro destino. Ma ciò che vi mettiamo 
dentro è nostro. 
(Dag Hammarskjöld). 
 

 
 
άLƭ Ǿƛƴƻ ŎƻƴƻǎŎŜ ƭŜ Ƴŀƴƛ ŘŜƭƭŜ ŘƻƴƴŜΣ ƴŜ ǎŜƴǘŜ 
la passione intensa di madri e di amanti. A 
ƭƻǊƻ ŎƻƴŦƛŘŀ ƭΩƛƴǘƛƳƛǘŁ Řƛ ǳƴ ƛƴŎƻƴǘǊƻΣ ǎƛ ǾŜǎǘŜ 
di rosso e di luce, scorre lungo mille 
generazioni come il fiume del tempo. Il vento 
muove parole nel libro di vetro: diario di una 
ǎǘƻǊƛŀ Řƛ ŀƴǘƛŎƻ ƳƛǎǘŜǊƻ ŎƘŜ ƛƭ Ǿƛƴƻ ǊŀŎŎƻƴǘŀ Χ 
{Ŝƴǘƻ ƭŀ ǘǳŀ ōƻŎŎŀ ǎǳƭƭΩƻǊƭƻ ŘŜƭ ōƛŎŎƘƛŜǊŜ ŜŘ 
ƻƎƴƛ Ǿƻƭǘŀ ŝ ǳƴΩŜƳƻȊƛƻƴŜ ƴǳƻǾŀΦ aƛ ǇƛŀŎŜ 
ritornare con te, donna della terra, e rivedere 
ƛƴ ǎƻƎƴƻ ƛ ƭǳƻƎƘƛ ŘŜƭƭŀ ƴƻǎǘǊŀ ƛƴŦŀƴȊƛŀ Χ ¦ƴ 
prezioso bicchiere raccoglie i miei profumi e i 
miei sapori, mi chiamano personalità 
spiccata, aristocratica asciutta, ho sapore di 
acacia e di mandorla, fiato di melagrana, 
retrogusti secchi di cuoio e di lontana 
ŎŀƴƴŜƭƭŀ Ŝ ǇŀƎƭƛŀ Ŝ ŎƛƭƛŜƎƛŜΧ Ƴŀ ǇŜǊ ƛƭ ǘǳƻ 

cuore di donna io sono il grappolo baciato 
dalla poesia della terra nella conca buona 
ŘŜƭƭŜ ǘǳŜ Ƴŀƴƛέ [Le Vignaiole - Elena Alberti] 
 
Se volete leggerla tutta, e ne vale la pena, 
andate sul loro sito 
(http://www.castelveder.it) alla sezione 
άtǳōōƭƛŎŀȊƛƻƴƛέΦ 
Ho incrociato fugacemente la signora Elena, 
la nonna di Camilla, mentre stavamo 
tornando in cantina dalla nostra passeggiata 
nei vigneti; sono bastate poche battute per 
ŎƻƎƭƛŜǊŜ ƭΩŜƴŜǊƎƛŀΣ ƭΩŜƭŜƎŀƴȊŀ Ŝ ƭŀ ǎƛƳǇŀǘƛŀ 
autentica e genuina di questa signora, che 
grande ruolo (insieme con il marito Renato) 
ha avuto nella storia di questa piccola 
azienda. La signora Elena rappresenta, a 
ŘŜǘǘŀ ŘŜƭƭŀ ƴƛǇƻǘŜΣ ƭΩ ά!ƴƛƳŀέ ŘŜƭƭΩŀȊƛŜƴŘŀΣ 
che ha fatto della poesia la sua compagna. 
Per le donne di Castelveder, la poesia fa 
parte della loro vita, come la loro terra, il loro 
sole, le loro barbatelle. La coltivano così 
come coltivano la vite e come crescono i loro 
figli. Camilla ha ereditato questa passione per 
gli studi umanistici e così, anche se aveva già 
deciso che avrebbe seguito ƭΩŀȊƛŜƴŘŀ Řƛ 
famiglia, quando si è trattato di scegliere 
ƭΩǳƴƛǾŜǊǎƛǘŁ Ƙŀ ǎŎŜƭǘƻ Ŏƻƴ ƛƭ ŎǳƻǊŜ Ŝ Ŏƻƴ ƭŀ 
passione.  
{Ŝ ǇŜǊ 9ǊŀǎƳƻ Řŀ wƻǘǘŜǊŘŀƳ άƛƭ Ǿƛƴƻ ŝ ƛƭ 
ǊƛŦƭŜǎǎƻ ŘŜƭƭŀ ƳŜƴǘŜέ όŜŘ ƛƻ ŀƎƎƛǳƴƎƻΣ άŀƴŎƘŜ 
ŘŜƭ ŎǳƻǊŜέύΣ ƛƭ Ǿƛƴƻ Řƛ ŎƘƛ ŀƳŀ ƭŀ ǇƻŜǎƛŀΣ 
allora, saprà restituirci questo piacere 
attraverso il bicchiere e i suoi racconti, e se 
ŎΩŝ ŀƴŎƘŜ ƭŀ Ƴŀƴƻ Řƛ ǳƴŀ ŘƻƴƴŀΣ ǉǳŜƭ Ǿƛƴƻ 
saprà raccontarcelo. 
 
Abbiamo iniziato la nostra chiacchierata 
passeggiando tra i vigneti di Castelveder. 
Camilla con la figlioletta più pƛŎŎƻƭŀ όά10 chili 
di dolcezza, ma sempre 10 chili!έύ ƛƴ ōǊŀŎŎƛƻ 
per tutto il tragitto. 
 
Come è nata Castelveder? 
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La nostra cantina nasce nel 1975, fondata da 
mio nonno Renato, inizialmente come attività 
secondaria alla sua principale di 
imprenditore. Siamo partiti da un ottimo 
punto di partenza in quanto avevamo già i 
terreni, che per buona parte appartenevano 
alla famiglia di mia nonna Elena. Inizialmente 
nata come passione, senza finalità 
commerciali, si è poi pian piano si è 
ingrandita. Anche se non abbiamo mai spinto 
Ƴƻƭǘƻ ǎǳƭƭΩŀƭƭŀǊƎŀƳŜƴǘƻ ŘŜƛ ǾƛƎƴŜǘƛΣ ƻƎƎƛ 
siamo una realtà da 12 ettari vitati di 
proprietà per una produzione di circa 90 mila 
bottiglie.  
Tutte bollicine? 
tŜǊ ƭŀ ƳŀƎƎƛƻǊ ǇŀǊǘŜ ǎƜΗ /Ωŝ ǎǘŀǘƻ ǳƴ 
momento in cui volevamo smettere di fare i 
nosǘǊƛ άŦŜǊƳƛέΤ Ƴŀ ǇƻƛΣ ǇŜǊ ƛ ƳƻǘƛǾƛ 
emozionali che ci legano a quei vini, non ce 
ƭΩŀōōƛŀƳƻ ŦŀǘǘŀΦ tŜǊ ǘǊŀŘƛȊƛƻƴŜ ŀōōƛŀƳƻ 
sempre fatto un vino rosso con uve locali, e 
smettere non avrebbe avuto senso. Così per 
passione e per tradizione abbiamo deciso di 
continuare 
Come è nata la passione per il vino di suo 
nonno? 
Mio nonno, più che amare il vino, ha sempre 
amato la terra e tutto ciò che si può coltivare. 
bƻƴ ŎƻƴƻǎŎƻ ƴŜǎǎǳƴƻ ŎƘŜ ŀōōƛŀ ǳƴ άǇƻƭƭƛŎŜ 
ǾŜǊŘŜέ Ŝ ǳƴŀ ǇŀǎǎƛƻƴŜ ǇŜǊ ƭŜ ǇƛŀƴǘŜ ǇƛǴ 
grande della sua. Riesce a far crescere bene 
qualunque cosa; il suo orto è uno spettacolo. 
Questo legame molto forte con la terra è 
stata la molla che ha fatto partire tutto. Il 
legame con il vino è conseguente del fatto 
che questa è terra da vigna, ed è sulle viti che 
si sono riversate tutte le sue cure. La 
possibilità poi di creare qualcosa dalla terra, 
che andasse oltre il tempo di una stagione, 
come solo il vino ti permette di fare, ha fatto 
il resto. 
/ƻǎƜ Ƙŀ ŘŜŎƛǎƻ Řƛ ŎǊŜŀǊŜ ǳƴΩŀȊƛŜƴŘŀ Řŀƭ 
niente. 
La storia della nostra azienda è la storia 
stessa dei miei nonni Renato ed Elena. Loro 
sono sempre stati convinti che il segreto delle 
bollicine dei nostri vini di Franciacorta 
risiedessero in questa terra. E questa di 

Castelveder, tra tutte le sei sottozone è 
unica. Terreno molto sassoso, con roccia 
stratificata, drenante e molto minerale (la 
maiolica n.d.r.), forte escursione termica, tra i 
pochi collinari della zona; tutte differenze che 
ritrovi poi nel bicchiere. È stato un percorso 
lungo, fatto di incertezze, tentativi e ricerche, 
costanza e pazienza per cercare di ottenere 
sempre il meglio, vendemmia dopo 
vendemmia. 
 

 
 
E adesso il testimone è passato nelle sue 
mani. 
I miei nonni ci sono sempre, e poi non sono 
sola. Siamo in quattro in azienda a dividerci i 
compiti. Diciamo che la ƴƻǎǘǊŀ ŝ ǳƴΩŀȊƛŜƴŘŀ 
che unisce giovinezza e vecchiaia nel segno di 
una continuità familiare. 
Come è arrivata a decidere che il vino 
sarebbe stata la sua vita 
Io in realtà in cantina ci sono nata e cresciuta. 
Attaccare le etichette, preparare le ceste, 
accompagnare le visite, tutto quello che 
serviva. Poi però quando si è trattato di fare 
scelte universitarie ho seguito il cuore e ho 
scelto lingue, un indirizzo umanistico, che 
comunque è stato di aiuto.  
Dai suoi nonni a lei: manca la generazione di 
mezzo? 
9ŦŦŜǘǘƛǾŀƳŜƴǘŜ ƴŜƭƭŀ ƴƻǎǘǊŀ ŀȊƛŜƴŘŀ ŎΩŝ ǎǘŀǘƻ 
un vero e proprio salto generazionale. Mio 
nonno ha iniziato nel 1975 per hobby. La 
ŘƛƳŜƴǎƛƻƴŜ ŀƭƭΩŜǇƻŎŀ ƴƻƴ ŜǊŀ ǘŀƭŜ Řŀ 
consentire a mio papà e ai suoi fratelli un 
ingresso a tempo pieno in azienda, e difatti 
ƴŜǎǎǳƴƻ Řƛ ƭƻǊƻ ƭΩƘŀ ŦŀǘǘƻΦ L ǘŜƳǇƛ ƴƻƴ ŜǊŀƴƻ 
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ancora maturi. Così io mi sono trovata per 
prima, quando avevo 18-20 anni, con 
ƭΩŀȊƛŜƴŘŀ ŎƘŜ ǎǘŀǾŀ ŎǊŜǎŎŜƴŘƻ Ŝ ƭŀ ƴŜŎŜǎǎƛǘŁ 
di avere qualcuno che desse una mano ai 
ƴƻƴƴƛΥ Ŝ Ƴƛ ǎƻƴƻ ƭŀƴŎƛŀǘŀΣ ǳƴ ǇƻΩ ǇŜǊ ƎƛƻŎƻΣ 
uƴ ǇƻΩ ǇŜǊ ƴŜŎŜǎǎƛǘŁΦ !ƭƭŀ ŦƛƴŜ ŘŜƭƭΩǳƴƛǾŜǊǎƛǘŁΣ 
senza quasi rendermene conto, mi sono 
ritrovata sempre più coinvolta e sempre più 
appassionata.  
Dallo studio delle lingue, alla 
rifermentazione in bottiglia, non è proprio 
immediato! 
Gli studi umanistici e delle lingue sono stati 
utili, ma non sufficienti. Così ho deciso di 
seguire un master organizzato dal Prof. 
{ŎƛŜƴȊŀ ŘŜƭƭŀ ŦŀŎƻƭǘŁ Řƛ !ƎǊŀǊƛŀ ƛƴ άDŜǎǘƛƻƴŜ 
ŘŜƭ {ƛǎǘŜƳŀ ±ƛǘƛǾƛƴƛŎƻƭƻέΣ ŎƘŜ Ƴƛ ŝ ǎǘŀǘƻ Řƛ 
grande aiuto e mi ha aperto il cervello. Ho 
iniziato a girare, a conoscere produttori, a 
confrontarmi con loro e cercare di capire ed 
imparare. Ad onor del vero, forse è quello 
che più di tutto mi è stato di aiuto. 
Cosa è successo in questi anni? 
Ho iniziato a venire qui tutti i giorni dal 2000 
e ad occuparmi a ǘŜƳǇƻ ǇƛŜƴƻ ŘŜƭƭΩŀȊƛŜƴŘŀ 
dal 2004. In questi anni abbiamo investito 
molto, ovviamente nei vigneti per il 
Franciacorta. Il Pinot Nero è stato quello 
impiantato più recentemente. Fino al 2000 
ƴƻƴ ƴŜ ŀǾŜǾŀƳƻΤ ƛƴƛȊƛŀƭƳŜƴǘŜ ƭΩŀōōƛŀƳƻ 
piantato per dare più struttura al brut base, 
poi da qualche anno abbiamo iniziato a 
vinificarlo al 100%. Abbiamo raccolto la sfida 
di produrre un rosè con il 100% di pinot nero, 
senza ritoccare minimamente il colore. Il 
Ǉƛƴƻǘ ŝ ǳƴΩǳǾŀ ŘƛŦŦƛŎƛƭŜ ŎƘŜ Ŏƛ Ƙŀ Řŀǘƻ ǎǳōƛǘƻ 
grandi soddisfazioni, con un riscontro 
ǇƻǎƛǘƛǾƻ ŀƴŎƘŜ ǎǳƭ ƳŜǊŎŀǘƻΦ ¦ƴ ŎƻƭƻǊŜ ǳƴ ǇƻΩ 
insolito, che al Festival del Franciacorta di 
aƛƭŀƴƻ Ƙŀ ŀǘǘƛǊŀǘƻ ǳƴ ǇƻΩ Řƛ ŀǘǘŜƴȊƛƻƴŜΤ 
inizialmente i primi incuriositi dal colore, poi 
per il passaparola di chi soddisfatto 
ŘŀƭƭΩŀǎǎŀƎƎƛƻ ƭΩƘŀ ŎƻƴǎƛƎƭƛŀǘƻ ŀƎƭƛ ŀƳƛŎƛΦ : 
piaciuto, e i primi risultati di vendita sono 
stati confortanti. 
 
E adesso? 
Adesso che la produzione di pinot nero ha 

raggiunto dei livelli buoni abbiamo deciso di 
perseguire il progetto iniziale e di utilizzarlo a 
supporto dello chardonnay per il brut base. 
Abbiamo così deciso di sfruttare un evento 
importante della nostra famiglia, i 60 anni di 
nozze dei nostri nonni, e abbiamo creato una 
linea, il Progetto Diamante, che prende nome 
ŘŀƭƭΩŜǾŜƴǘƻ ŜŘ ŝ ŀ ƭƻǊƻ ŘŜŘƛŎŀǘŀΦ !ōōƛŀƳƻ 
ŎƻǎƜ ƛŘŜŀǘƻ Ŝ ƭŀƴŎƛŀǘƻ ƛƭ άCƛƭŜƳƻƴŜ Ŝ .ŀǳŎƛέΣ 
un Franciacorta in edizione limitata che si 
richiama al mito greco narrato Ovidio. 
 

 
Perché questa scelta? 
Il mito di Filemone e Bauci, racconta una 
ōŜƭƭƛǎǎƛƳŀ ǎǘƻǊƛŀ ŘΩŀƳƻǊŜ Řƛ ŘǳŜ ǾŜŎŎƘƛ ǎǇƻǎƛΣ 
che per la loro generosità e umanità vengono 
premiati dagli dei, che consentono loro di 
morire nel medesimo istante e, 
trasformandoli in una quercia e in un tiglio, di 
rimanere con le loro fronde abbracciati per 
ǎŜƳǇǊŜΦ /ƻǎƜ ƴƻƛΣ ǇŜǊ ǎǳƎƎŜƭƭŀǊŜ ƭΩŀƳƻǊŜ ŘŜƛ 
nostri nonni, abbiamo fatto abbracciare il 
pinot nero (20%) e lo chardonnay (80%), 
prendendo le uve migliori dai vigneti della 
nonna. Un vino fatto per loro come simbolo 
ŘŜƭƭΩŀƳƻǊŜ ŎƘŜ ƭƛ Ƙŀ ǳƴƛǘƛ ƛƴ ǘǳǘǘƛ ǉǳŜǎǘƛ ŀƴƴƛΦ 
Questo vino, nato come esperimento e 
prodotto in edizione limitata, è il primo 
esperimento di chardonnay e pinot nero della 
nostra azienda. È un vino strutturato, non 
proprio da aperitivo. 
tŀǊƭŀƴŘƻ Řƛ ŜƳƻȊƛƻƴƛΣ ǳƴ Ǿƛƴƻ ŎƘŜ ƭΩƘŀ 
emozionata in modo particolare. 
Io amo molto di più le bollicine, i primi tre 
che mi vengono in mente sono tutti Metodo 
Classico, non mi viene in mente neanche un 
rosso. Per questo mi ritengo fortunata a 
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poter fare i vini che più mi piacciono. Ho 
ŀǎǎŀƎƎƛŀǘƻ ǊŜŎŜƴǘŜƳŜƴǘŜ ƭΩŜŘƛȊƛƻƴŜ ά²ƛƴǎǘƻƴ 
/ƘǳǊŎƘƛƭƭέ Řƛ  tŀǳƭ wƻƎŜǊΥ Ƴƛ Ƙŀ Ŧŀǘǘƻ Ŏŀdere 
una lacrima da quanto era eccezionale. I loro 
vini per me sono un punto di riferimento. 
E se parliamo dei vostri?  
Questa è una domanda difficile, perché è 
come chiedermi quale dei miei tre figli mi ha 
emozionato di più. Non si può rispondere. Se 
però devo fare un nome, allora dico il Rosè. 
Perché, pur non amando il genere, è stata 
una scelta che nel bene e nel male ho voluto 
io, fermamente. Magari non è la prima 
bottiglia che prendo da portarmi a casa da 
bere, ma lo amo molto. È un amore viscerale 
per quello che questo vino rappresenta per 
me.  

 
Perché? 
Con questo vino ho voluto raccogliere la sfida 
di vinificare un pinot nero in purezza. Non ho 
voluto ritoccare il colore, ho scelto 
appositamente la bottiglia trasparente e ho 
Ǿƻƭǳǘƻ ƭŀǎŎƛŀǊƭƻ ǳƴ ǇƻΩ Ři più sui lieviti per 
renderlo più complesso. Avevo difficoltà a 
capire in che segmento di mercato inserirlo, 
perché la gente è abituata a pensare al rosè 
ŎƻƳŜ ǳƴ Ǿƛƴƻ ƳŜƴƻ ǇǊŜƎƛŀǘƻ ƻ ǳƴ ǇƻΩ ǇƛǴ Řŀ 
dolce, così io mi sono buttata e ho fatto 
semplicemente un vino che piacesse a me e 
ōŀǎǘŀΦ 5ƛŎƛŀƳƻ ǉǳƛƴŘƛ ŎƘŜ ƭƻ ǎŜƴǘƻ ǳƴ ǇƻΩ ǇƛǴ 
come una mia creatura. Poi però amo molto 
ŀƴŎƘŜ ƭΩ ά9ȄǘǊŀ .ǊǳǘέΣ Ŝ ƛƭ άaƛƭƭŜǎƛƳŀǘƻ нллсέ 
e poi quello fatto per i nonni. È bello perché 
ǇŜǊ ƴƻƛ ƻƎƴǳƴƻ Ƙŀ ƭŀ ǎǳŀ ǎǘƻǊƛŀΤ Ǉƛǳǘǘƻǎǘƻ Χ 
Piuttosto? 
Χ Ǉƻǎǎƻ ŦŀǊƳƛ ǳƴŀ ŘƻƳŀƴŘŀ Ŝ ŘŀǊƳƛ ǳƴŀ 
ǊƛǎǇƻǎǘŀΣ ǳƴ ǇƻΩ ŀƭƭŀ aŀǊȊǳƭƭƻΚ 

Prego! 
Mi chiederei qual è il vino che amo di meno. 
Forse è il Saten. Non è che non ami il mio 
Saten, non amo i Saten in generale. 
Probabilmente perché non ho ancora capito 
come dovrebbe essere un saten. Lo trovo un 
Ǿƛƴƻ ǳƴ ǇƻΩ ōŀƴŀƭŜΣ ŦƻǊǎŜ ǇŜǊŎƘŞ ŀǾŜǾƻ ƛƴ 
mente altro. Ma forse più di tutto mi ha dato 
fastidio quando è stato presentato come vino 
per donne. Quasi come se si dovesse fare un 
vino per genere, come se fossimo una 
categoria protetta, sembrava si volesse far 
ǇŀǎǎŀǊŜ ƛƭ ƳŜǎǎŀƎƎƛƻΥ άŀƭƭŜ ŘƻƴƴŜ Řŀƛ ǳƴ 
άƳƻǎŎŀǘŜƭƭƻέΣ ǳƴ Ǿƛƴƻ ǳƴ ǇƻΩ ŘƻƭŎƛƴƻ Ŝ 
ŦǊƛȊȊŀƴǘŜΣ ŎƻǎƜ ƭƻǊƻ ǎƻƴƻ ŎƻƴǘŜƴǘŜέΦ 
Diciamo un rapporto iniziato male.  
{ƛŎǳǊŀƳŜƴǘŜ ƳŜ ƭΩƘŀƴƴƻ ǇǊƻǇƻǎǘƻ ƳŀƭŜ Ŝ Řŀ 
ƭƜ ƭΩŀƳƻǊŜ ƴƻƴ ŝ ǎōƻŎciato. Poi io lo faccio, noi 
lo facciamo, perché è un vino che ha un suo 
mercato, è un vino morbido ma non posso 
dire che sia il vino della mia vita. 
Cosa le piace di più nel suo lavoro? 
Sicuramente il contatto con il pubblico, gli 
assaggi e la creazione dei nuovi prodotti. Mi 
piace molto cercare di dare la mia impronta 
ai nostri vini, anche se non tutti mi piacciono 
allo stesso modo, cerco comunque di dargli 
qualcosa di mio. Poi ci sono delle annate che 
prediligo di più e altre meno. Per essere il più 
obiettiva ed esigente con i nostri prodotti 
organizziamo con il nostro cantiniere delle 
degustazioni alla cieca con altri Franciacorta 
proprio per non essere condizionati e questi 
assaggi si rivelano sempre molto utili. 
Cosa vorrebbe che si trovasse dentro una 
vostra bottiglia? 
Quello che ho provato con il Paul Roger. Che 
dopo la prima sorsata i muscoli facciali della 
persona si rilassino e sorridano. Noi vogliamo 
che i nostri vini possano piacere al maggior 
numero di persone e possano godersi a tutto 
pasto, questa è la cosa che mi preme di più. 
Non si lavora 4 5 anni per vedere una 
ōƻǘǘƛƎƭƛŀ ǎŎƛŀōƻƭŀǘŀ ŀ ŎŀǇƻ ŘΩŀƴƴƻ ƻ ǎǇǊǳȊȊŀǘŀ 
agli amici ad una festa. Quello quasi dispiace. 
Cosa le piace e cosa no del mondo del vino? 
Mi piace il legame con la natura e la 
possibilità che ti da il vino di divulgare la tua 
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concezione di vita. Mi piace il suo lato 
edonistico ed emozionale che forse per chi ha 
solo un frutteto è più difficile comunicare. È 
un mondo divertente, che ti permette di 
conoscere molta gente e di metterti in 
contatto con realtà e mondi diversi. Non mi 
piace questo senso di casta che si respira in 
certi contesti (il Vinitaly ne è un esempio), 
dove da un lato si parla e si ricerca la qualità 
e la dimensione ancora umana-famigliare, ma 
poi nei fatti il mondo e la comunicazione 
premia altri canoni. 
 
Vino e Musica 
Stanno bene insieme, sono entrambi 
evasioni, divertimento e comunicano 
emozioni. Mi aiuta a pensare più facilmente 
ŀƭ ǇŜǊŎƘŞ Ƙƻ Ŧŀǘǘƻ ǉǳŜƭ ǾƛƴƻΤ ŀƭ ǇŜǊŎƘŞ ƭΩƘƻ 
fatto in quel modo; al per chi e per quale 
occasione. 

 
 
Brut 
Una cantina va valutata principalmente dal 
suo prodotto base. Per capire cosa 
proponiamo, e perché forse è il più versatile. 
Il Brut lo puoi anche considerare un vino da 
portarti dietro durante un pic-nic e per un 
aperitivo prima di pranzo. La prima canzone 
che mi viene in mente è, CǊƛŘŀȅ LΩƳ ƛƴ ƭƻǾŜ 
dei Cure. aƛ Řŀ ƭΩƛŘŜŀ Řƛ ǳƴŀ ŎŀƴȊƻƴŜ ǳƴ ǇƻΩ 
spensierata, ma è di un gruppo che ha fatto 
anche brani più complessi ed introspettivi. È 
un vino non particolarmente complesso, ma 
che ha comunque nasconde sempre il 
άƳƛǎǘŜǊƻέ ŘŜƭƭŜ ōƻƭƭƛŎƛƴŜ Ŝ ŎƘŜ ǊƛǎǇŜŎŎƘƛŀ 
bene la spensieratezza di questo brano.  
 

Rosè 
Qui non ho dubbi: Animal Instict dei 
Cranberries.  Questo è un vino nato sopra le 
righe, contro i suggerimenti di chi ne sapeva 
di più, inizialmente controcorrente, seguendo 
semplicemente il mio istinto. 
 

 
 
Extra Brut 
[Ω9ȄǘǊŀ .Ǌǳǘ ŝ ǳƴƻ ŘŜƛ ƳƛŜƛ ǇǊŜŦŜǊƛǘƛΦ 
¦ƭǘƛƳŀƳŜƴǘŜ ŀōōƛŀƳƻ ǾŜƴŘŜƳƳƛŀǘƻ ǳƴ ǇƻΩ 
dopo portando così in cantina uve più 
mature; questa scelta ci ha portato ad avere 
Ǿƛƴƛ ǳƴ ǇƻΩ ǇƛǴ ƳƻǊōƛŘƛ ƎƛŁ ƛƴ ǇŀǊǘŜƴȊŀ che va 
ǳƴ ǇƻΩ ƛƴ ŎƻƴǘǊƻ ǘŜƴŘŜƴȊŀΣ Ǿƛǎǘƻ ŎƘŜ ŀŘŜǎǎƻ ǎƛ 
amano di più vini più freschi e secchi.  
Questa scelta è stata dettata dal fatto che i 
nostri vini sono molto minerali, freschi e con 
una vena acidula molto forte; noi volevamo 
ammorbidirli senza ritoccarli in modo 
artificiale, così abbiamo optato per 
ǾŜƴŘŜƳƳƛŀǊŜ ǳƴ ǇƻΩ ŘƻǇƻΦ vǳŜǎǘŀ ŝ ǎǘŀǘŀ 
ǳƴŀ ǎŎŜƭǘŀ ŦƻǊǎŜ ǳƴ ǇƻΩ ǇƛǴ ƛƴƎŜƴǳŀΣ ǇŜǊŎƘŞ 
ha fatto si che adesso noi abbiamo dei vini 
che partono pas-dosè con un residuo 
zuccherino piuttosto alto, e quindi pur 
coǊǊŜƎƎŜƴŘƻƭƛ ƛƴ ƳƛƴƛƳŀ ǇŀǊǘŜ Ŏƻƴ ƛƭ άƭƛǉǳŜǊ 
ŘΩŜǎǇŜŘƛǘƛƻƴέ όal contrario di quanto 
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erroneamente è stato pensato e riportato su 
alcune guide n.d.r.) otteniamo vini più 
morbidi della media. Ma a me è così che 
piacciono.  
[Ω9ȄǘǊŀ .Ǌǳǘ ŝ ǳƴ Ǿƛƴƻ ŘƛǾŜǊǎƻΣ ǳƴ ǇƻΩ 
discontinuo nel modo di presentarsi sia al 
naso che in bocca, per questo gli abbinerei un 
pezzo che segua la stessa ritmica. Non 
ƳŜƭƻŘƛŎƻΣ ǳƴ ǇƻΩ ǊǳǾƛŘƻ ŎƻƳŜ ǎǳƻƴƻΣ ƴƻƴ 
propriamente orecchiabile, sto pensando ad 
un brano impegnativo, così come lo è questo 
vino. Abbinerei un pezzo di Keith Jarret: Solo 
ConcertΦ ¦ƴ ǇƻΩ ŘƛǎǎƻƴŀƴǘŜΣ Ƴŀƛ ǳƎǳŀƭŜ ŀ ǎŜ 
stesso (ŝ ƭΩŀƭǘŜǊƴŀƴȊŀ ƴŜƭƭŜ ǾŀǊƛŜ ŀƴƴŀǘŜ), 
disattende le tue aspettative, non è 
canticchiabile, ma è parte della colonna 
sonora di tanti momenti, in qui ci sta questo 
vino proprio come un brano di Keith Jarret: 
riflessioni senza chiacchere. Non è facile da 
capire, ma se ti conquista è tuo per sempre.  
 
Filemone e Bauci 
One nella versione di Bono e Mary J. Blige. 
Questo vino non può che essere questa 
canzone, nella versione cantata da un uomo 
ed una donna. Forse ci può stare anche un 
pezzo più vecchio, visto che si celebrano i 60 
anni di matrimonio, ma One in quella 
versione è perfetto. In fondo è un vino fatto 
da noi per i nostri nonni.  
 

 
 

Millesimato 2006 
Yellow dei Coldplay. Ho scelto questo brano 
perché è un gruppo che mi piace molto (e il 
Millesimato 2006 mi piace molto) e poi per il 
titolo che è perfetto per il colore di questo 
Franciacorta. Questo è un vino esplosivo, 
pieno, che dà grandi soddisfazioni al palato, 
però un vino non così pomposo e struggente 
ŎƻƳŜ ǇƻǘŜǾŀ ŜǎǎŜǊŜ άhƴŜ-CƛƭŜƳƻƴŜ Ŝ .ŀǳŎƛέΦ 
È un vino che se lo lasci nel bicchiere, anche 
ǳƴ ǇƻΩ ǇƛǴ ŎŀƭŘƻ ǎƛ Ŧŀ ŀǇǇǊŜȊȊŀǊŜ ǇŜǊ ƭŀ ǎǳŀ 
complessità, molto persistente, morbido ma 
con una buona acidità. Così come questa 
ŎŀƴȊƻƴŜ ŎƘŜ ǇŀǊǘŜ ǳƴ ǇƻΩ ƛƴ ǎƻǊŘƛƴŀ Ŝ Ǉƻƛ 
esplode e che parla di stelle che splendono (e 
a me le stelle fanno pensare alle bollicine). 
Un vino che parte piano e poi sprigiona 
ǳƴΩŜƴŜǊƎƛŀ ŦƻǊǘƛǎǎƛƳŀ ŎƘŜ Ǝƭƛ ŀƭǘǊƛ ŦƻǊǎŜ ƴƻƴ 
hanno 
 
Vini Assaggiati 
Con Camilla abbiamo giocato a scegliere le 
musiche da abbinare ai vini, ma anziché 
limitarci a citare titoli e interpreti, li abbiamo 
cercati ed ascoltati, Risultato: ora non riesco 
a pensare ad altri abbinamenti che non siano 
quelli ricercati ed ascoltati insieme; anche 
perché li ho trovati perfetti. 
 
Franciacorta Brut ς Chardonnay 100% 
Fresco ed equilibrato, perlage fine e 
ǇŜǊǎƛǎǘŜƴǘŜΦ !ƭƭΩƻƭŦŀǘǘƻ ǎƛ ǇǊŜǎŜƴǘŀ ƛƴǘŜƴǎƻΣ 
fruttato di pera e lievi sentori di cedro, di 
crosta del pane, di nocciola, fiori bianchi e 
vaniglia. In bocca si presenta morbido, ricco e 
persistente. Elegante, fine e con un piacevole 
finale fruttato. 
 
Franciacorta Brut Rosé ς Pinot Nero 100% 
Il colore è affascinante, diverso dagli altri 

rosè, con dei tenui riflessi ramati. Naso 

fresco, floreale di rosa, con sentori di piccoli 

frutti rossi e di mela cotta. In bocca è fresco, 

morbido e di buon equilibri, con una 

piacevole sapidità e con un retrogusto 

minerale e agrumato. Rosè così se ne trovano 

pochi; a quel prezzo, nessuno. 
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Franciacorta Extra Brut ς Chardonnay 100% 
Il perlage è fine e persistente. Naso intenso e 
fresco, tostato di nocciola e mandorle, 
sentori di agrumi e pesca bianca. Al palato si 
presenta secco, fresco con una piacevole 
sapidità e con un finale minerale.  
 
Franciacorta Brut Millesimato 2006 ς 
Chardonnay 100% 
Al naso si presenta armonico, avvolgente e 
piacevolmente fresco. Al naso è ampio e 
complesso, sentori di frutta a polpa gialla 
matura, tabacco, miele, nocciole e una nota 
minerale. Il sapore è pieno, persistente, 
fresco e di grande struttura. Sapido, cremoso, 
caldo e di lunga persistenza. Elegante e fine, 
gran vino. 
 
Filemone e Bauci ς Franciacorta Brut ς 20% 
Pinot nero e 80% Chardonnay 
: ǳƴ άǇǊƻƎŜǘǘƻ-ŜǎǇŜǊƛƳŜƴǘƻέΦ /ƻƳŜ 
esperimento, niente male davvero. È il più 
complesso e importante tra i vini assaggiati. 
Per loro è più di un vino, e si sente. Naso con 

sentori di fiori, frutta esotica, liquirizia e 
caffè. Il Pinot Nero e lo Chardonnay si 
άǎǇƻǎŀƴƻέ όƛƭ ǘŜǊƳƛƴŜ ŝ ǇƛǴ ŎƘŜ Ƴŀƛ 
appropriato) perfettamente: tannicità e 
suadenza. Il risultato è un vino austero, ma 
elegante e avvolgente; perlage finissimo, in 
bocca è complesso con un finale minerale e 
con piacevoli sentori agrumati. Un bel 
matrimonio. 
 
{ǇŜǎǎƻ ƭΩŀǾǾƛŎŜƴŘŀƳŜƴǘƻ ƎŜƴŜǊŀȊƛƻƴŀƭŜ ǎƛ 
rivela un ostacolo difficile nella vita delle 
ŀȊƛŜƴŘŜΦ Lƭ ǎƻƎƴƻ Řƛ άCƛƭŜƳƻƴŜ Ŝ .ŀǳŎƛέΣ ŝ ƛƴ 
buone mani, quelle di Camilla, la nipote. 
[ΩŀŦŦƛŀƴŎŀƳŜƴǘƻ ŀƛ ƴƻƴƴƛΣ ƴŜƭ ǎŜƎƴƻ ŘŜƭƭŀ 
ŎƻƴǘƛƴǳƛǘŁΣ ƭŀ ǇŀǎǎƛƻƴŜ Ŝ ƭΩŜƴǘǳǎƛŀǎƳƻ Ŏƻƴ Ŏǳƛ 
Camilla vive questa esperienza sono una 
garanzia, per continuare a produrre vini 
ŘΩŜŎŎŜƭƭŜƴȊŀ ƴŜƭ ǇƛŜƴƻ ǊƛǎǇŜǘǘƻ ŘŜƭ ǘŜǊǊƛǘƻǊƛƻ Ŝ 
delle tradizioni locali. Dopo Ornella Costa 
(Matteo Correggia) e Milena Vajra, ho avuto 
ǳƴΩŀƭǘǊŀ ǇǊƻǾŀ Řƛ ǉǳŀƴǘƻ ōŜƴŜ Ǉƻǎǎŀ ŦŀǊŜ ŀƭ 
mondo del vino la presenza femminile. 
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bǳƻǾƛ ǾƛǘƛƎƴƛ ŀƭƭΩƻǊƛȊȊƻƴǘŜ 
 

 

Di Antonio Di Spirito 
 
Negli anni settanta il mondo vinicolo Italiano 
Ƙŀ ǇǊŜǎƻ ŎƻǎŎƛŜƴȊŀ ŘŜƭƭŀ ŎǊƛǎƛ ŘŜƭƭΩƛƴǘŜǊƻ 
comparto: le cantine erano stracolme di 
ōƻǘǘƛƎƭƛŜ ƛƴǾŜƴŘǳǘŜΣ ǎƻǇǊŀǘǘǳǘǘƻ ŀƭƭΩŜǎǘŜǊƻΣ 
perchè di qualità incerta; era improponibile, 
infatti, un confronto con i vini francesi. 
Alcuni produttori andarono in Francia a 
άǎǘǳŘƛŀǊŜέ ƭŜ ƳŜǘƻŘƻƭƻƎƛŜ ŀŘƻǘǘŀǘŜ ƭƜΦ aƻƭǘƛ Řƛ 
loro tornarono con la ferma convinzione che 
impiantare vitigni bordolesi era un 
investimento più sicuro. 
Resistettero solo le zone altamente 
caratterizzate da vini tradizionali, che 
adottarono solo metodologie e tecniche 
orientate al miglioramento della qualità dei 
vini. Nacquero proprio aƭƭƻǊŀ ƛ ά{ǳǇŜǊ 
¢ǳǎŎŀƴέΣ ƳŜƴǘǊŜ ƛƴ ŀƭǘǊŜ ȊƻƴŜ ƛ ƴƻǎǘǊƛ Ǿƛƴƛ 
ǘǊŀŘƛȊƛƻƴŀƭƛ ŦǳǊƻƴƻ άǊƛƴŦƻǊȊŀǘƛέ Řŀ /ŀōŜǊƴŜǘΣ 
Merlot, Chardonnay, ecc. 
Intanto, però, molti nostri vitigni, usati 
malamente in uvaggi per gonfiare la quantità, 
furono abbandonati per far posto ai 
άŦǊŀƴŎŜǎƛέΦ 
Qualche decennio dopo, però, quella scelta si 
rivelò poco proficua: i viticoltori italiani 
producevano vini-imitazione di quelli francesi 
al pari di altre nazioni, quali Australia, Nuova 
Zelanda e California, che da poco si 
affacciarono sulla scena della viticoltura con 
forti investimenti ed una buona macchina 
organizzativa per colmare la mancanza di 
tradizione. Troppo forte la concorrenza per 
dei vini poco tipici: Chardonnay e Merlot 
vendemmiati ad agosto quale valore aggiunto 
possono dare? Prese piede la convinzione 
che portare sul mercato prodotti altamente 
tipici, anzi unici, era più redditizio. 
tǊƻǇǊƛƻ ƛƴ ǉǳŜƎƭƛ ŀƴƴƛ ǎƛ ŀŦŦŜǊƳƼ ƭΩǳǎŀƴȊŀ 
della vinificazione in purezza di alcuni vitigni 
abbastanza affermati; fu abbandonato, 
ǉǳƛƴŘƛΣ ƭΩǳǾŀƎƎƛƻ όƭΩǳƴƛƻƴŜ Řƛ ǾƛǘƛƎƴƛ ŘƛǾŜǊǎƛ ƎƛŁ 
in fase di vinificazione) e, se necessario, si 
faceva ricorso al blend. Uno dei pionieri di 

questo nuovo corso fu Mastroberardino, che 
ottenne un buon successo con i suoi Greco e 
Fiano. 
Negli anni successivi prese piede la moda di 
riscoprire e riportare ad antichi splendori 
alcuni gloriosi vitigni quasi scomparsi, rimessi 
in produzione con una viticoltura di qualità e 
vinificati in purezza. 
Il Pallagrello (Bianco e Nero), il Casavecchia, il 
Timorasso, il Pecorino, il Giacchè e tanti altri 
ǾƛǘƛƎƴƛ ƴŜ ǎƻƴƻ ƭΩŜǎŜƳǇƛƻΦ 
Il recupero di un vitigno abbandonato segue 
un iter necessariamente lungo nel tempo e 
piuttosto laborioso. Naturalmente si sta 
parlando di un vitigno NON iscritto nel 
Registro Nazionale delle Varietà di Vite. La 
prima parte del recupero consiste nella 
selezione massale; vengono prodotte le 
prime piante e si passa allo studio 
ampelografico, alle caratteristiche generali di 
allevamento, alla sua vigoria, al sua 
resistenza alle malattie ed il suo adattamento 
alle condizioni pedoclimatiche. Naturalmente 
ƭΩŀƴŀƭƛǎƛ ŘŜƭ 5b! ǎǘŀōƛƭƛǎŎŜ ǎŜ ǎƛ ǘǊŀǘǘŀ Řƛ ǳƴ 
vitigno originale o di un vitigno già noto o, 
comunque, un clone di un vitigno noto. 
DŜƴŜǊŀƭƳŜƴǘŜΣ Řŀƭ ǘŜǊȊƻ ŀƴƴƻ ŘŀƭƭΩƛƳǇƛŀƴǘƻΣ 
le viti iniziano a portare i frutti in quantità 
sufficienti per le micro vinificazioni. Queste 
devono essere effettuate per tre anni 
consecutivi e confrontare i risultati che, se 
soddisfacenti, il vitigno sarà iscritto nel 
Registro Nazionale e reso disponibile per la 
produzione. 
Gli ultimi studi in corso, dei quali siamo 
venuti a conoscenza, vedono (neanche a 
dirlo) alcuni vitigni del centro-sud. Nei primi 
anni del duemila da un censimento sommario 
si rilevò che nella sola Campania ci fossero 
almeno 200 vitigni autoctoni. 
Nel numero di Giugno 2011 vi abbiamo 
raccontato degli studi che si stanno 
ŎƻƴŘǳŎŜƴŘƻ ǎǳƭƭΩAsprinio. Non si tratta di un 
vitigno da recuperare, né di un vitigno a 
rischio. Sicuramente si tratta di un vitigno da 
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studiare e da sperimentare in colture diverse 
ŘŀƭƭŜ ά!ƭōŜǊŀǘŜ !ǾŜǊǎŀƴŜέΣ ǇŜǊ diffonderlo 
poi, eventualmente, in altre zone. E i primi 
risultati sono davvero lusinghieri. 
 
Circa un mese fa sono tornato a visitare 
Cantine TelaroΦ 9Ω ǳƴΩŀȊƛŜƴŘŀ Ŏƻƴ ǉǳŀǎƛ рл 
ettari vitati, produce oltre un milione di litri 
di vino e conduce molteplici attività. Fra le 
tante etichette, alcune sono veramente 
pregevoli (una su tutte: Ara Mundi). 
CǊŀ ƛ ǘŀƴǘƛ ǾƛƎƴŜǘƛ ŎŜ ƴΩŝ ǳƴƻ ǇŀǊǘƛŎƻƭŀǊŜΣ Řƛ 
fianco alla cantina: il vigneto sperimentale 
con oltre 40 filari, ivi compresi alcuni vitigni 
internazionali. Ogni filare è identificato con 
una piastrella di ceramica recante il nome del 
vitigno. Alcuni di quei vitigni sono autoctoni e 
scarsamente diffusi, rari, sconosciuti, 
recuperati nei boschi da viti selvatiche mai 
potate e con tralci lunghi fino a cento metri e 
con tronchi di notevole grandezza. Altri 
vitigni sono alloctoni e completamente 
inusuali in quella zona. Sono tutti in fase di 
studio e di osservazione in collaborazione 
ŘŜƭƭŀ ŦŀŎƻƭǘŁ Řƛ !ƎǊƻƴƻƳƛŀ ŘŜƭƭΩ¦ƴƛǾŜǊǎƛǘŁ 
Federico II di Napoli e con Vivai Cooperativi 
Rauscedo. 
Qualche nome: Asprinio, Biancolella, 
Forastera, Greco di Tufo, Coda di Volpe, 
Caprettone, Falanghina, Silvaner, Riesling 
Italico, Incrocio Manzoni, Casavecchia, 
Aglianico, Aglianicone, Nebbiolo, Refosco, 
Marzemino; tra gli sconosciuti ci sono: 
{ŀƴǘΩ!ƴǘƻƴƛƻΣ {ŀƴ tƛŜǘǊƻΣ tŀǎǎŀǊƻƭŀΣ /ƻŘŀ Řƛ 
Pecora, Rosso Antico, Scompiccia dal 
Peduncolo Rosso, Moscatella, Scasso, 
Aglianico Amaro. 
 
 

 
 

Coda di Pecora 
 
Qualcuno di questi ha già superato la fase di 
osservazione e studio ed è entrato nella fase 
sperimentale o in produzione.  
Il Pinot Antico (Bianco Antico è un altro nome 
del vitigno, ancora in uso localmente) è in 
fase di studio e sperimentazione e, 
probabilmente, entrerà in produzione solo 
nel 2014. Le analisi del DNA hanno tracciato 
un profilo aromatico molto vicino alle 
Falanghine ed al Pinot Blanc. 
Prima vendemmia nel 2009: campione 
quantitativamente insignificante. La seconda 
vendemmia (2010) è stata leggermente 
anticipata per prevenire il rischio grandine. 
Ha un colore giallo paglierino carico; i 
profumi sono delicati, ma intensi e 
persistenti: biancospino e mela gialla; alla 
gustativa offre sia sapori di frutta matura che 
agrumati (qualche asperità legata 
ŀƭƭΩŀƴǘƛŎƛǇŀǘŀ ǾŜƴŘŜƳƳƛŀύΤ ŝ ǎŀǇƛŘƻΣ ŦǊŜǎŎƻ Ŝ 
ǇŜǊǎƛǎǘŜƴǘŜΦ 9Ω ǳƴΩƻǘǘƛƳŀ ōŀǎŜ ǇŜǊ ǎǇǳƳŀƴǘŜΗ 
Il Bariletta è uno di questi vini e ci fa piacere 
essere stati fra i primi a portarlo in 
degustazione al Rome Excellence del 
Febbraio 2010, quando era ancora nella fase 
finale della sperimentazione. 
Secondo i risultati delle analisi del DNA 
appartiene alla famiglia dei Primitivo. La 
prima annata di produzione effettiva, 
terminata la fase sperimentale, è stata la 
2010. Il vino si presenta rosso rubino intenso; 
è fragrante nei profumi di frutta rossa 
croccante (ciliegia e marasca su tutti) e 
liquirizia. Alla gustativa è concentrato, 
morbido, fruttato, denso, con note di 
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evoluzione terziaria che virano verso il 
goudron; mantiene una buona acidità ed ha 
un tannino vellutato ed appena percettibile. 
Speriamo fortemente di ritrovarli tutti, un 
giorno non lontano, in bottiglia. 
 
Provincia di Latina 
La Camera di Commercio della provincia di 
Latina ha commissionato la realizzazione di 
un volume scientifico sulle eccellenze 
agroalimentari nella provincia di Latina. Il 
ƭŀǾƻǊƻ ŝ ƛƴ ŎƻǊǎƻ ŘΩƻǇŜǊŀ ŜŘ ŝ ŦƛƴŀƭƛȊȊŀǘƻ ŀ ŦŀǊ 
conoscere ed apprezzare la qualità delle 
risorse alimentari sia del mare che della 
terra. La pubblicazione del volume è prevista 
ǇŜǊ ƭŀ ŦƛƴŜ ŘŜƭƭΩŀƴƴƻ нлммΦ 5ŀƭ Ǉǳƴǘƻ Řƛ Ǿƛǎǘŀ 
vitivinicolo sono stati interessati i vitigni 
autoctoni di due produttori in particolare: 
Marco Carpineti per il Nero Buono di Cori, 
Bellone, Malvasia, Arciprete Bianco e due 
biotipi di Greco; la Cantina S. Andrea di 
Gabriele ed Andrea Pandolfo per il Moscato 
di Terracina ed il Merlot di Aprilia. 
Notizie storiche, caratteristiche colturali e 
foto saranno il corredo descrittivo dei vini 
prodotti con quei vitigni, presenti sul mercato 
da molti anni. 
 

 
 

Nero Buono di Cori (foto concessa da 
Benedetto Ciacciarelli) 

 
 
La Valle del Comino 

Pasquale Visocchi, un agronomo-
imprenditore in quel di Atina (FR), nel 1860 si 
recò in Francia per acquistare macchinari per 
la sua cartiera. Rimase colpito dai vini 
francesi e importò i vitigni che li 
producevano, impiantandoli sulle colline 
circostanti Atina, sia uve rosse, quali il 
Cabernet Sauvignon e Franc, Merlot, Sirah e 
Gamay, sia uve bianche, tra le quali il Pinot 
Bianco, il Semillon ed il Roussane. 
[ΩŜǎǇŜǊƛƳŜƴǘƻ ǊƛǳǎŎƜΤ ŀŘ !ǘƛƴŀ ǎƛ ǇǊƻŘǳŎŜǾŀ 
un ottimo vino di taglio bordolese e da lì si 
ǇǊƻǇŀƎƼ ƭΩǳǘƛƭƛȊȊƻ Řƛ ǉǳŜƛ ǾƛǘƛƎƴƛ ƛƴ ǾŜƴŜǘƻΤ 
Visocchi, infatti, essendo di origini venete, 
interessò la scuola di enologia di Conegliano 
Veneto. Il successo di Visocchi, però, 
ǇǊƻŘǳǎǎŜ ŎƻƳŜ ŜŦŦŜǘǘƻ ŎƻƴǎŜƎǳŜƴȊƛŀƭŜ ƭΩ 
abbandono dei vitigni autoctoni e tradizionali 
a favore dei vitigni francesi. 
Da qualche anno, però, ŎΩŝ ǎǘŀǘŀ ǳƴŀ 
riscoperta dei vecchi vitigni, mai del tutto 
abbandonati dai contadini locali. 
{ǇŜǎǎƻ ƭŜ άǊƛǎŎƻǇŜǊǘŜέ Řƛ ǾƛǘƛƎƴƛ ŀǳǘƻŎǘƻƴƛ 
sono effettuati su iniziativa personale. 
9Ω ǉǳŜǎǘƻ ƛƭ Ŏŀǎƻ Řƛ tŀƻƭƻ tŜǊƛƴŜƭƭƛΣ ǇŀǘǊƻƴ Řƛ 
Casale della Ioria: è rimasto piacevolmente 
sorpreso dalla bontà di un vino assaggiato 
presso un contadino di Esperia in provincia di 
CǊƻǎƛƴƻƴŜΣ ŘƻǾŜ ƭΩhƭƛǾŜƭƭŀ ƴƻƴ ŝ Ƴŀƛ ǎǘŀǘŀ 
abbandonata, anzi, è fra i pochi vitigni 
utilizzati. Si è procurato le marze necessarie, 
dopo accurata selezione massale, e si è fatto 
preparare in Francia, da vivai specializzati, le 
ōŀǊōŀǘŜƭƭŜ ƴŜŎŜǎǎŀǊƛŜΦ hƎƎƛ ƛƭ άǎǳƻέ hƭƛǾŜƭƭŀ ŝ 
una realtà sul mercato. 
Altra storia su un vitigno bianco della stessa 
zona, poco utilizzato: il Maturano o 
Metolano. Alcuni viticoltori hanno condotto 
studi e sperimentazioni appoggiandosi 
ŀƭƭΩǳƴƛǾŜǊǎƛǘŁ Řƛ ±ŜƭƭŜǘǊƛΤ ǉǳŀƭŎƘŜ ǇǊƻŘǳǘǘƻǊŜ 
Ƙŀ ƎƛŁ ƳŜǎǎƻ ƛƴ ŎƻƳƳŜǊŎƛƻ ƛƭǎǳƻ άaŀǘǳǊŀƴƻέΦ 
Questi studi e sperimentazioni isolate sono 
state raggruppate e poste sotto un unico 
ŎƻƻǊŘƛƴŀƳŜƴǘƻ ŘŀƭƭΩARSIAL e dalla CCIAA di 
Frosinone e il Professo Mariano Nicotina, 
ŘŜƭƭŀ CŀŎƻƭǘŁ Řƛ ŀƎǊŀǊƛŀ ŘŜƭƭΩ¦ƴƛǾŜǊǎƛǘŁ Řƛ 
Napoli nonché patron di Poggio alla Meta, 
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segue in prima persona sperimentazione e 
sviluppo. 
Lo scorso mese di luglio si è svolto un 
convegno nel quale è stato fatto il punto 
della situazione enologica territoriale, anche 
in prospettiva commerciale e legislativa, 
presentando i risultati dei primi cinque vitigni 
άƻǎǎŜǊǾŀǘƛέ ǎƛƴ Řŀƭ нллсΦ /ƻƴ ƭŀ ǾŜƴŘŜƳƳƛŀ 
del 2010 le viti sono hanno prodotto un 
numero sufficiente di grappoli per effettuare 
le vinificazioni in purezza di ciascun vitigno. I 
cinque cultivar in questione sono: 
Pampanaro e Maturano Bianco, per i vitigni a 
bacca bianca, e Lecinaro, Olivella e Tendòla, 
per i vitigni a bacca rossa. 
Sono previste aƭǘǊŜ άƻǎǎŜǊǾŀȊƛƻƴƛέ ǎǳ ǾƛǘƛƎƴƛ 
una volta tipici nella zona: Pallagrello Bianco, 
Pallagrello Nero e Maturano Rosso. 
Le analisi genetiche sono state eseguite 
!ƭƭΩLǎǘƛǘǳǘƻ 9ƴƻƭƻƎƛŎƻ Řƛ /ƻƴŜƎƭƛŀƴƻΣ ƳŜƴǘǊŜ ƛ 
processi enologici sono stati dettati 
ŘŀƭƭΩǳƴƛǾŜǊǎƛǘŁ di Velletri. 
Il Pampanaro 2010 si presenta in una bella 
veste giallo paglierino carico; i profumi 
floreali sono immediati ed intensi, 
accompagnati da una forte mineralità; alla 
gustativa è fruttato e notevolmente 
agrumato, sapido e persistente, ottimo per la 
spumantizzazione. 
Il Maturano Bianco 2010 ha un colore 
paglierino molto carico, quasi dorato; i 
profumi di frutta molto matura sono intensi; 
ŀƭƭŀ ƎǳǎǘŀǘƛǾŀ ŎΩŝ ǳƴŀ ŎƻƴŦŜǊƳŀ ŀƴƴǳƴŎƛŀǘŀ 
ŀƭƭΩƻƭŦŀǘǘƛǾŀ Ŏƻƴ ƴƻǘŜ Řƛ ŦǊǳǘǘŀ Ƴƻƭǘƻ ƳŀǘǳǊŀ Ŝ 
candita, ma è la morbidezza che incanta, pur 
conservando una elevata freschezza.  
Il Lecinaro 2010 ha un colore rubino poco 
ƛƴǘŜƴǎƻΤ ŀƭƭΩƻƭŦŀǘǘƛǾŀ ŝ ǳƴ Ǿƛƴƻ Ƴƻƭǘƻ 
fruttatoe con la susina in primo piano, e dona 
zaffate di incenso e canfora; alla gustativa ha 
una forte freschezza, è fruttato e minerale. 
[ΩOlivella 2010 si presenta con una bella 
tonalità di rosso rubino acceso; propone al 
naso profumi fruttati e qualche nota erbacea; 
alla gustativa è un vino fruttato e ancora 
poco concentrato, ma di buon corpo ed 
ottima persistenȊŀΦ 9Ω ǳƴ Ǿƛƴƻ ŘŀƭƭŜ 
prospettive elevate; sicuramente con viti 

adulte ci darà un vino concentrato e di forte 
personalità. 
Il Tendòla 2010 ha un colore rubino tenue e 
brillante (sembra un Chiaretto); al naso, dopo 
una lieve nota erbacea, offre frutta rossa e 
note balsamiche; alla gustativa è un vino 
complesso, consistente, fruttato, persistente. 
A tratti è un vino elegante e presenta delle 
note iodate; ma, ricordiamoci che per tutti è 
la prima vera vendemmia fatta da piante che 
hanno quattro anni. 
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Törggelen e Buschenschank: in autunno le tradizioni altoatesine vanno a 
ōǊŀŎŎŜǘǘƻ Ŏƻƴ ƭΩŜƴƻƎŀǎǘǊƻƴƻƳƛŀ 

 

 
 

 
di Luciano Pavesio 
 
Lungo le valli altoatesine nei dintorni di 
Bolzano la stagione dei primi freddi si 
arricchisce del sapore delle castagne e 
ŘŜƭƭΩŀƭƭŜƎǊŀ ŦŜǎǘƻǎƛǘŁ ŘŜƭ Ǿƛƴƻ ƴƻǾŜƭƭƻΦ Lƭ 
¢ǀǊƎƎŜƭŜƴ ŝ ǳƴΩŀƴǘƛŎŀ ǘǊŀŘƛȊƛƻƴŜ ŀǳǘǳƴƴŀƭŜ 
altoatesina che, nei pressi del capoluogo, si 
celebra ogni anno nei masi e nei locali tipici 
ŘŜƭƭΩŀǊŜŀ ŘŜƭ wŜƴƻƴ Ŝ ƭǳƴƎƻ ƭŀ {ǘǊŀŘŀ ŘŜƭ ±ƛƴƻ 
ŘŜƭƭΩ!ƭǘƻ !ŘƛƎŜ Ŧƛƴƻ ŀ ƳŜǘŁ ƴƻǾŜƳōǊŜΦ  
La zona di Chiusa, Val di Funes, Velturno, 
Barbiano, Villandro e Laion è la terra 
ŘΩƻǊƛƎƛƴŜ Řƛ ǉǳŜǎǘŀ ŀƴǘƛŎŀ ǳǎŀƴȊŀ Řƛ ŘŜƎǳstare 
il vino nuovo e delle specialità gastronomiche 
della cucina contadina della Valle Isarco. Oggi 
anche a Bolzano, circondata da 
caratteristiche case contadine, si può vivere il 
rito del Törggelen, consentendo di entrare in 
contatto con la ricchissima produzione 
agricola di specialità gastronomiche dei suoi 
dintorni.  
 
Lƭ ǘŜǊƳƛƴŜ ά¢ǀǊƎƎŜƭŜƴέ ŝ Řŀ ǎŜŎƻƭƛ ƭŜƎŀǘƻ ŀƭ 
vino: il latino "torquere" significa torcere, 
pressare, e si riferisce alla pressatura del 
mosto dopo la vendemmia, mentre il 
άǘƻǊŎǳƭǳƳέ όǘƻǊŎƘƛƻύ ŜǊŀ ƭΩŀƴǘƛŎƻ ǎǘǊǳƳŜƴǘƻ 
ǇŜǊ ƭŀ ǇƛƎƛŀǘǳǊŀ ŘŜƭƭΩǳǾŀ Řŀ Ŏǳƛ ǎƛ ƻǘǘƛŜƴŜ ƛƭ 

ƳƻǎǘƻΦ !ƴŎƘŜ ƭŀ ǇŀǊƻƭŀ ά.ǳǎŎƘŜƴǎŎƘŀƴƪέ 
vanta un passato centenario risalente al 
periodo medioevale ed è legata al diritto 
conferito dai principi nei confronti dei 
contadini di pigiarŜ ƭΩǳǾŀ Ŝ Řƛ ǘŜƴŜǊǎƛ ǳƴŀ 
ǇŀǊǘŜ ŘŜƭ Ǿƛƴƻ ǇǊƻŘƻǘǘƻΣ Ŏƻƴ ƭΩŀǳǘƻǊƛȊȊŀȊƛƻƴŜ 
di poterlo offrire ai viandanti: nel Medioevo 
le locande appendevano alla porta un 
ά.ǳǎŎƘŜƴέΣ ǳƴ ǊŀƳƻǎŎŜƭƭƻ ǾŜǊŘŜΣ ǇŜǊ ƛƴŘƛŎŀǊŜ 
la propria presenza ai viandanti. In questo 
modo, i Buschenschank venivano differenziati 
ŘŀƭƭŜ ƭƻŎŀƴŘŜ Ŝ ǘŀǾŜǊƴŜ άǳŦŦƛŎƛŀƭƛέ ŎƘŜ 
ŀǾŜǾŀƴƻ ƭΩƻōōƭƛƎƻ Řƛ ŀǇǇŜƴŘŜǊŜ ǳƴΩƛƴǎŜƎƴŀ 
Ŧƛǎǎŀ ǘǳǘǘƻ ƭΩŀƴƴƻΦ hƎƎƛ ŎƻƳŜ ŀƭƭƻǊŀ ǉǳŜǎǘƛ 
locali sono aperti solo in alcuni mesi e 
ǊŀǇǇǊŜǎŜƴǘŀƴƻ ǳƴΩƛƴǘŜǊŜǎǎŀƴǘŜ ŀƭǘŜǊƴŀǘƛǾŀ 
turistica, non solo per i prezzi contenuti, ma 
ǇŜǊŎƘŞ ǎƻƴƻ ƛƴǘǊƛǎƛ Řƛ ǉǳŜƭƭΩŀǘƳƻǎŦŜǊŀ 
contadina molto apprezzata dagli ospiti per 
gustare pienamente il sapore del vino e delle 
specialità tipiche. In passato la tradizione dei 
Buschenschank non si sviluppò 
prevalentemente in campagna, ma nelle città 
come Bolzano. Grazie al rilancio del turismo e 
ŀƭƭŀ ŎǊŜǎŎŜƴǘŜ ǇƻǇƻƭŀǊƛǘŁ ŘŜƭ ά¢ǀǊƎƎŜƭŜƴέ 
negli anni 60 e 70, la cultura di questa attività 
rinacque e il numero degli esercizi - 
soprattutto in campagna - aumentò 
notevolmente, tanto che la Provincia 
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Autonoma di Bolzano decise di regolare le 
attività di questo settore con rispettive 
disposizioni.  
 

 
 
hƎƎƛΣ ǎŜōōŜƴŜ ƭΩǳǾŀ ƴƻƴ ǎƛ ǇƛƎƛ ǇƛǴ Ŏƻƴ ƛ ǇƛŜŘƛΣ 
ŝ ǊƛƳŀǎǘŀ ƭΩǳǎŀƴȊŀ Řƛ ŜŦŦŜǘǘǳŀǊŜ ŘŜƭƭŜ 
escursioni giornaliere in compagnia di amici e 
famigliari, risalendo rigorosamente a piedi le 
pendici degli altipiani del Salto, del Renon e 
del Colle e della Val Sarentino. Meravigliose 
passeggiate permettono di ammirare gli 
splendidi panorami dolomitici attorno a 
Bolzano, sostare sotto secolari castagni e 
incontrare le migliori produzioni locali. 
.ŜƭƭƛǎǎƛƳƻ ŜǎŜƳǇƛƻ άƛƭ ǎŜƴǘƛŜǊƻ ŘŜƭ ŎŀǎǘŀƎƴƻέΣ 
che parte da Castel Roncolo a Bolzano e 
arriva fino a Varna, nei pressi di Bressanone, 
ǇŀǎǎŀƴŘƻ ǇŜǊ ƭΩŀƭǘƛǇƛŀƴƻ ŘŜƭ wŜƴƻƴΦ vǳŜǎǘƻ 
sentiero, perfettamente segnalato, attraversa 
boschi di latifoglie colorati, prati dal verde 
intenso e castagneti secolari. Lungo la via del 
ŎŀǎǘŀƎƴƻΣ ŀ ŦƛŀƴŎƻ Řƛ ǘŜǎǘƛƳƻƴƛŀƴȊŜ ŘΩŀǊǘŜ Ŝ 
di cultura che ricordano una storia secolare, 
nonché luoghi mistici che raccontano di 
streghe, maghi e spiriti, diversi contadini 
offrono prodotti regionali in vendita diretta. 
 
Le bevande tipiche del Törggelen sono il 
mosto e il vino nuovo da abbinare a  piatti 
contadini a base di carne affumicata, crauti, 
vari affettati e salsicce (al sangue o della 
casa), oltre ai più diffusi. A fine pasto non 
devono mai mancare le caldarroste e per i 
più golosi i deliziosi Krapfen al papavero o al 
ƳƛǊǘƛƭƭƻ Ǌƻǎǎƻ Ŝ Ǝƭƛ ά{ǘǊŀǳōƴέΣ ǳƴŀ ǎƻǊǘŀ Řƛ 
dolce. 
 

Queste ed altre tradizioni altoatesine sono 
ancora vive anche grazie ŀƭƭΩŀǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ 
Dŀƭƭƻ wƻǎǎƻΣ ƴŀǘŀ ƴŜƭ мффф Ŏƻƴ ƭΩƻōƛŜǘǘƛǾƻ Řƛ 
promuovere le aziende agrituristiche che 
offrono alloggio al maso salvaguardando e 
ƎŀǊŀƴǘŜƴŘƻ ƭΩŜŎƻƴƻƳƛŀ ŀƎǊƛŎƻƭŀ ŀƭǘƻŀǘŜǎƛƴŀΣ 
che riunisce circa 1.470 masi altoatesini e 22 
Buschenschänke, produttori di vino 
proveniente dai propri vigneti, che 
ǇŜǊƳŜǘǘƻƴƻ Řƛ άǇǊŀǘƛŎŀǊŜέ ƛƭ ¢ǀǊƎƎŜƭŜƴ ǇƛǴ 
ŀǳǘŜƴǘƛŎƻ Řŀ ƻǘǘƻōǊŜ Ŧƛƴƻ ŀƭƭΩƛƴƛȊƛƻ Řƛ 
dicembre. Oltre ad assaporare il mosto (in 
dialetto altoatesino Sußer) e il vino nuovo (in 
dialetto Nuier), i Buschenschänke del Gallo 
Rosso propongono deliziosi menù di piatti 
tradizionali come i canederli, le zuppe, il pane 
di segale e formaggi di malga. Accanto al 
bicchiere, non possono inoltre mancare le 
Keschtn, (le caldarroste), la zuppa d'orzo, gli 
Schlutzer (ravioli con ripieno di spinaci e 
ricotta), lo speck, gli Strauben (le tipiche 
frittelle sudtirolesi cosparse di marmellata da 
mangiare rigorosamente in compagnia senza 
ƭΩǳǎƻ Řƛ ǇƻǎŀǘŜύΦ 
 

 
 
Al maso biologico Luggin ς Steffelehof a 
Caldaro ad esempio, new entry del catalogo 
Gallo Rosso 2012, ci si imbatte in deliziosi 
Ǉƛŀǘǘƛ ǘƛǇƛŎƛ ŎƻƳŜ ƛƭ ά¢ƛǊǘƭŜƴέ Ŝ άYǊŀǇŦŜƴέΣ 
salsicce di produzione propria con crauti e 
tradizionale piatto di carne. A Bolzano, ci si 
può fermare al maso Fohrner, un antico maso 
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documentato per la prima volta nel 1135 che 
ƻŦŦǊŜ ǳƴΩƛƴŘƛƳŜƴǘƛŎŀōƛƭŜ ȊǳǇǇŀ Řƛ Ǿƛƴƻ Ŝ ƛ 
canederli di fegato. In Valle Isarco il 
Griesserhof vizia gli ospiti con salamini 
ŀŦŦǳƳƛŎŀǘƛΣ ȊǳǇǇŀ ŘΩƻǊȊƻ Ŝ ŎŀǊƴŜ ǎŀƭƳƛǎǘǊŀǘŀΤ 
ƴŜƭ Ǉŀǎǎŀǘƻ ŦŀŎŜǾŀ ǇŀǊǘŜ ŘŜƛ Ƴŀǎƛ άaŀƛǊƘƻŦŜέΣ 
cioè i masi privilegiati che rifornivano le 
cantine del vescovo 
 

 
 
Maso Gallo Rosso Luggin ς Steffelehof 

Famiglia Hermann Luggin 
Via Heppenheim, 11 
39052 Caldaro 
Tel. 0471 963 608 - 339 6 862 509 
Fax 0471 963 608 
 
Maso Gallo Rosso Fohrner 
Famiglia Bracchetti 
Via Glaning, 19 
39100 Bolzano 
Tel. 0471 287 181 
Fax 0471 287 181 
 
Maso Gallo Rosso Griesserhof 
Famiglia Paul Huber 
Vicolo Griess, 5 
39040 Varna 
Tel. 0472 834 805 - 339 6 691 485 
griesserhof@gmx.net 

 
 
 
.
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.ƛŀƴŎƘƛ άbƻƴ-/ƻƴǎƻƴƛέ
 
di Michele Longo e Sandro Naretto 
  
 

 
 
Il Bianco e il Nero, il giusto e lo sbagliato, il 
giorno e la notte, la ragione e il torto; 
ǇƻǘǊŜƳƳƻ ŎƻƴǘƛƴǳŀǊŜ ŀƭƭΩƛƴŦƛƴƛǘƻ ŀŘ ŜƭŜƴŎŀǊŜ 
dicotomie. Estremità, apparentemente 
divergenti e opposte. In realtà, nella vita, 
queste entità non sempre si escludono a 
vicenda, ma spesso risultano complementari. 
E allora il Bianco e il Nero va visto come 
simbolo di confronto. Quando si degustano i 
ǾƛƴƛΣ ƭΩǳƴƛŎŀ ǾŀƭǳǘŀȊƛƻƴŜ άŀǎǎƻƭǳǘŀέΣ ŝ ǎǘŀōƛƭƛǊŜ 
se il vino è privo di difetti. Da lì in avanti, 
quando si parla di vino, anche le opinioni più 
distanti, attraverso il confronto, possono 
trovare punti di incontro e complementarsi, 
per ricordare che il vino è soggettività ed 
emozioni. 
5ŀ ǉǳƛ ŝ ƴŀǘŀ ƭΩƛŘŜŀ Řƛ ǉǳŜǎǘŀ ǊǳōǊƛŎŀΦ 5ǳŜ 
amici, il Bianco e il Nero, che si rincontrano 
dopo 10 anni (Il Bianco deve al Nero i primi 
passi nel mondo del vino e della 
degustazione); il Nero che invita il Bianco a 
ǇŀǊǘŜŎƛǇŀǊŜ ŀŘ ǳƴ ά/ƻƴǾƛǾƛƻ Řƛ !ƳƛŎƛέΣ ŎƘŜ 
ogni mese si riunisce e si confronta con 
degustazioni a tema (rigorosamente alla cieca 
n.d.r.). Il Bianco e il Nero, a volte concordi a 
volte meno, ma entrambi convinti che il vino 
vada ricondotto alla sfera più emozionale, 
che non a quella esclusivamente tecnica. Da 
ǉǳƛ ƭΩƛŘŜŀ Řƛ ǉǳŜǎǘŀ ǊǳōǊƛŎŀΤ ŜŘ ŜǎǎŜƴŘƻ 
entrambi appassionati anche di musica (Il 
Bianco con una predilezione per brani classici 

e più pop, il Nero per il rock duro e puro, ma 
non solo), abbiamo deciso di riportare le 
ƴƻǎǘǊŜ ƴƻǘŜ Řƛ ŘŜƎǳǎǘŀȊƛƻƴŜ ƛƴ άƴƻǘŜέ 
musicali.  
Dei vini degustati ogni sera, abbiamo scelto 
solo quei vini che, alla cieca, avessero per noi 
meritato un giudizio buono; le note (da ǆ a 
ǆǆǆǆǆ), più che un punteggio numerico, 
ǾƻƎƭƛƻƴƻ ŜǎǇǊƛƳŜǊŜ ƭΩŜƳƻȊƛƻƴŜ Ŝ ƛƭ ǇƛŀŎŜǊŜ 
che quel vino ha saputo regalarci. 
 

ǆ : vino buono 
ǆǆ : vino molto buono 
ǆǆǆ : vino eccellente 
ǆǆǆǆ : vino da non perdere 
ǆǆǆǆǆ : vino indimenticabile 

 
Vini Assaggiati 
 
Riviera Ligure di Ponente Pigato ς Rucantù 
2009 ς Tenuta Selva Dolce 
Note: ǆǆǆ 
 

 
 
Giallo dorato. Al naso si presenta ampio e 
complesso. Frutta gialla matura e agrumi, 
fiori bianchi ed erbe aromatiche. Sentori di 
burro di arachidi, speziati di nocciola tostata 
e con una piacevole nota torbata.  In bocca 
pur presentandosi morbido e caldo mantiene 
una piacevole acidità. Sapido con una nota 
finale minerale.   
Vino per musica di composizione armonica 
strutturata e con grandi variazioni di ritmo. 
Il Nero: il primo Franco Battiato:  Up patriots 
to arms   
Il Bianco: la prima Carmen Consoli:  Confusa 
e Felice 
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Langhe Bianco ς Nascetta 2009 ς Ettore 
Germano 
Note: ǆ 
 

 
 
Giallo paglierino. Al naso si presenta 
inizialmente chiuso. Poi lievi sentori di fiori e 
agrumi. In bocca è fresco con una spiccata 
acidità. Anche lui ancora giovane ma 
piacevole. In bocca è fresco, sapido.  
±ƛƴƻ άŦŜƳƳƛƴƛƭŜέ ǇŜǊ ƳǳǎƛŎŀ ŦǊŜǎŎŀ Ŝ 
giovane. 
Il Bianco e Il Nero: Malika Ayane: Feeling 
better 
 
Timorasso Fausto 2008ς Vigne Marina Coppi  
Note: ǆǆ 
 

 
 
Giallo dorato. Naso fine, note floreali e 
agrumate con sentori minerali e un finale 
speziato dolce di tabacco da pipa. In bocca si 
presenta sapido, minerale, intenso e caldo. 
Vino per una musica quasi classica, che è un 
crescendo, partendo da note dolci e via via a 
più ritmiche.  
Il Nero: Gershwin: Rapsody in Blue   
Il Bianco: Ravel: Rapsodia Spagnola 
 

Fiano di Avellino ς More Majorum 2007 - 
Mastroberardino 
Note: ǆǆǆ 
 

 
 
Giallo paglierino intenso. Al naso si presenta 
ampio e persistente. Note fruttate, di mela, 
banana e agrumi e sul finale speziato di 
vaniglia. Buona complessità che fa pensare 
ancora ad una bella evoluzione. In bocca è 
caldo, morbido con una piacevole freschezza 
che chiude con note mandorlate. Bel 
carattere. 
Vino per una musica calda, ritmica ma ancora 
άƎƛƻǾŀƴŜέΣ Řƛ ƎǊŀƴŘŜ ǇƻǘŜƴȊƛŀƭƛǘŁΦ 
Il Nero e il Bianco: Paolo Nutini - New Shoes   
 
Furore Bianco Fiorduva 2006 ς Marisa 
Cuomo 
Note: ǆǆǆǆ 

 

 
 
Giallo dorato. Naso intenso ed elegante. Note 
fruttate di albicocca e fiori bianchi e di 
macchia mediterannea, con sentori di frutta 
esotica. In bocca è caldo, morbido, piacevole, 
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lungo e di buona persistenza. Un vino 
elegante, equilibrato e molto piacevole. 
Vino per un brano solare, con ritmi caldi, 
classici e ben equilibrati: chitarra e 
percussioni. 
Il Bianco e il Nero: Paco de Lucia ς Entre dos 
Aguas   
 
Frascati Superiore Campo Vecchio 1997 ς 
Castel de Paolis 
Note: ǆǆ 
 

 

 
Dƛŀƭƭƻ ŘƻǊŀǘƻΦ bƻǘŜ ŦƭƻǊŜŀƭƛ Řƛ ŦƛƻǊƛ ŘΩŀǊŀƴŎƛƻΣ 
frutta gialla matura. Molto fine ed 
equilibrato. In bocca stupisce la freschezza e 
ƭΩŀŎƛŘƛǘŁΣ ǇŜǊ ǳƴ Ǿƛƴƻ Řƛ мп ŀƴƴƛ όǳƴ Frascati 
fatto in acciaio). Fine, elegante ed equilibrato 
con una buona persistenza. 
Vino per musica leggera, ma senza tempo, 
άŘŀǘŀǘŀέ Ƴŀ ŀƴŎƻǊŀ ŀǘǘǳŀƭŜ Ŝ ŦǊŜǎŎŀΦ 
Il Bianco e il Nero: Gino Paoli ς Sapore di 
sale 
 

 

 


